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Caracteristicas, estructura y recursos del sector

La industria de la acuicultura francesa se establecié hace ya mucho tiempo, fue una de las primeras de la
Unién Europea en desarrollarse. En el afio 2004 se produjeron 243 907 toneladas de producto, lo cual la
posicioné en el segundo lugar de produccion en Europa en términos de volumen. La produccion marina es
dominada por los moluscos; se produjeron 106 750 toneladas de ostras y 74 100 toneladas de mejillones,
generando un ingreso bruto de aproximadamente €600 millones; resultado del trabajo de 20 000 personas
en 3 700 granjas. La produccion de peces de agua dulce se centra en la trucha, alcanzando un volumen
anual de 36 611 toneladas producidas en 500 granjas cada una de las cuales produce en promedio
menos de 200 toneladas por afno.
El sector de la acuicultura marina se ha desarrollado a lo largo de un periodo de 30 afios de investigacion.
Sin embargo, tras una serie de éxitos iniciales en los afos 1990s, el sector de la piscicultura marina
(dedicado a la produccion de lubina y dorada con una produccién de 4 817 toneladas y 60 millones de
alevines para exportacion), enfrenta actualmente una fuerte competencia de otros paises, principalmente
Grecia y mas recientemente Turquia. Hoy en dia, ademas de la produccién de camaron tropical en Nueva
Caledonia y perla negra en Polinesia, el mayor potencial de desarrollo del sector acuicola en Francia es la
produccién de peces marinos entre los cuales destacan nuevas especies como el tambor rojo o corvindn
ocelado, productos de alta calidad como el caviar de esturion, cepas seleccionadas de la mayoria de las
especies de peces y productos con certificado de calidad.
El principal factor que limita el desarrollo del sector es el acceso a las zonas de cultivo ya que las
autoridades costeras prefieren apoyar el desarrollo turistico o mantener libre el acceso a altamar en vez
de establecer granjas marinas. En el campo de la acuicultura de agua dulce la competencia es aun méas
severa debido a las restricciones ambientales en términos de la calidad de las aguas de descarga. El
potencial de desarrollo es mayor en algunos territorios ultramarinos franceses, en particular las islas tales
como Coércega, Nueva Caledonia y la laguna Mayotte en el Océano Indico.
Empero, existe aun potencial para el desarrollo de ciertos nichos de mercados para productos de alta
calidad y etiquetados, en el progreso tecnolégico (sistemas de cultivo, particularmente los cerrados de
recirculacion de agua), de cepas genéticas mejoradas (seleccion protegida, peces estériles, hibridos de
alto rendimiento, etc.) incluyendo juveniles, en la sinergia de investigacion multidisciplinaria que funciona
dentro de grandes redes europeas y finalmente en la administracion de la maximizacion de oportunidades
gue se relacionan con areas como la produccion, la educacion, el aqua-turismo, la conservacién de la bio-
diversidad, etc., en una zona costera restringida y controlada que cada vez mas se extiende hacia
altamar.



Historia y vision general.

La acuicultura francesa es una actividad antigua y arraigada, primordialmente en la produccion de
moluscos y en el cultivo de trucha. Exceptuando los salménidos, especies de agua dulce (la carpa — 4 230
toneladas, el rutilo y la tenca — 2 790 toneladas) han sido cultivadas desde la Edad Media en el Suroeste y
las regiones Centrales y Orientales de Francia. Durante los afios setentas, el ciclo biolégico de la lubina 'y
la dorada fue completado por cientificos franceses que experimentaban en el Sur de Francia. El rapido
progreso de la tecnologia y la alta demanda por parte de los mercados de conocedores, notablemente en
Italia, contribuyeron al desarrollo del sector acuicola.
En los ultimos veinte afos, el desarrollo de la acuicultura se ha expandido rapidamente en los territorios
franceses de ultramar, por ejemplo en Nueva Caledonia donde el cultivo de camarén (2 100 toneladas) se
ha orientado al mercado japonés y en los territorios del Mayotte/Reunién, donde la produccion marina de
tambor rojo o covindn ocelado y la cobia (390 toneladas) apunta al mercado Europeo. En Martinico se
esta desarrollando la produccién de pescado para su mercado local.

Existe una gran diversidad en los sistemas de produccién empleados:

e Peces marinos y de agua dulce: estos son criados en ‘raceways’ o canales de flujo rapido,
estanques, tanques y jaulas, excepto la carpa y los ciprinidos que son producidos en presas,
lagos y reservorios.

e Los crustaceos (camaron tropical) son cultivados en estanques de tierra.

e Los moluscos son criados a lo largo de la costa en bahias, rias y lagunas; bien sea en
suspensioén en lineas, estantes o camas, postes, o directamente sobre el fondo del mar.

Los rendimientos son relativamente elevados: en el caso del camarén entre 2 y 4 toneladas/ha/afio, y en
los peces marinos 0,1 toneladas/m?/afio, usando sistemas de cultivo relativamente intensivos. En el caso
de las especies de peces de agua dulce, los rendimientos son inferiores, excepto para la trucha y el
esturion.

Recursos humanos,

El sector de produccién mas importante es el cultivo de moluscos; se tienen registradas 55 000
concesiones otorgadas a 3 700 empresas, la mayor parte de las cuales son particulares (78 por ciento). El
cultivo de trucha genera 2 000 empleos y es realizado en 800 sitios; el 3 por ciento son grandes empresas
que producen mas de 500 toneladas cada una, mientras que las pequefas empresas producen menos de
100 toneladas cada una, pero representan el 84 por ciento de la produccion total. El cultivo de otras
especies de peces de de agua dulce esta representado por 6 000 productores dedicados a distintas
actividades.

La piscicultura maritima es realizada por 50 granjas establecidas en 52 sitios; este sector emplea a
aproximadamente 500 personas. Ocho de las empresas mas grandes producen alrededor del 75 por
ciento de las ventas totales. Algunas empresas se especializan en la produccion de juveniles o en la
engorda al tamafo del mercado; estos sectores tienen un alto valor de mercado. En Nueva Caledonia, el
camarodn es cultivado por 13 granjas: cinco son pequefias granjas familiares (menos de 20 ha), seis son
granjas de tamafio medio (20 a 60 ha) y dos son granjas grandes (mas de 60 ha). El cultivo de la ostra
para la obtencion de la perla negra en la Polinesia francesa es realizado por 200 granjas.

Distribucion y caracteristicas de los sistemas de cultivo,

La produccién de moluscos se distribuye a lo largo de las costas Occidentales y del Mediterraneo de
Francia; es una actividad tradicional centrada en seis areas: Baja Normandia, Bretafia, el Pais del Loira,
Poitou Charentes, Aquitana y Languedoc-Roussillon.

El cultivo de la trucha se localiza principalmente en Aquitania y Bretafia (47 por ciento de la produccién
total); sin embargo, hay también muchas granjas en Calais del Norte, Normandia, Rédano-Alpes y los
Pirineos Medios. Otras especies de agua dulce como la carpa, tenca, el escarcho y el lucio son
producidas en las Regiones Centro, Rédano-Alpes y la Lorena. La cria de esturion se esta desarrollando
rapidamente; en tan solo tres granjas se producen 15 toneladas de caviar. Los peces marinos son
producidos en diversas areas: la lubina y la dorada son producidas cerca de Mar del Norte (utilizando las



aguas de enfriamiento de una central nuclear), a lo largo de la costa Atlantica y en el Mediterraneo (Cote
d'Azur y Corsega). Se han establecido granjas de rodaballo a lo largo de la costa Atlantica, mientras que
la salmonicultura se localiza principalmente en las Regiones de Normandia y Bretafa.
El camar6n solamente es cultivado en la isla de Nueva Caledonia, siendo un sector de gran dinamismo
que para continuar desarrollandose requiere mayores niveles de preparacion y soporte técnico. La
investigacion es también necesaria para asegurar la sostenibilidad de la produccién, como por ejemplo
estudios sobre eco-patologia, nutricion y calidad de carne, etc. El cultivo de la ostra de la perla negra es
especialidad de Tahiti que conserva su imagen como una 'isla paradisiaca’. Las 11 toneladas de perlas
producidas en el 2004 representan el esfuerzo de aproximadamente 4 000 personas siendo esta
actividad, la segunda fuente mas importante de ingresos para este territorio francés, después del turismo.
Esta actividad se ha desarrollado en las areas 'mas pobres' (las islas de coral del archipiélago Tuamotou)
cuya poblacién de mas bajos recursos ha encontrado empleo, el cual perdido por la disminucién de la
produccién del coco.

Especies cultivadas,

El cultivo de moluscos se centra principalmente en la producciéon de la ostra japonesa o del Pacifico
(Crassostrea gigas), habiéndose producido 105 250 toneladas de esta especie en 2004. Dicha especie
fue importada a Francia en 1966 para suplir las masivas pérdidas de la ostra portuguesa provocadas por
la aparicion de dos mortales enfermedades virales. El mayor cultivo de Francia en términos de volumen
es el de la ostra, segundo en términos de valor en Europa.
En 2004, se produjeron aproximadamente 35 128 toneladas de trucha de arco iris (Oncorhynchus mykiss)
con un valor de mercado de alrededor de 135 millones de Euros. Francia es el tercer productor mas
grande de trucha después de Chile y Noruega siendo el cultivo de mayor importancia en Francia.
La lubina (Dicentrarchus labrax), la dorada (Sparus aurata) y el rodaballo (Psetta méaxima) dominan el
sector de la acuicultura marina en Francia, pais que produce en total 5 766 toneladas. Estas especies han
sido desarrolladas desde 1970 y su produccion mostrd un gran crecimiento durante los afios noventas. En
Francia se ha logrado un buen dominio del proceso de produccion de juveniles, lo que se traduce como
un alto valor de mercado sobre el mercado de exportacion (el 60 a 70 por ciento de la produccién es
exportado dentro de Europa aunque también a paises tan alejados como China). El cultivo de camaron
(Penaeus stylirostris ) en Nueva Caledonia fue iniciado en 1981, tras su excelente adaptacion al ambiente,
alcanzando un alto valor de mercado debido a su calidad. La produccion es exportada principalmente a
Japon.

Sistemas de cultivo,

La produccion de moluscos en Francia utiliza varios métodos; flotante o estantes, lineas, bolsas de fondo
y postes ("bouchots"). El ciclo de cultivo toma un total de tres a cuatro afios hasta alcanzar la talla
comercial, siendo frecuentes las transferencias entre areas de produccion. Puesto que el sistema
inmunolégico de los moluscos es limitado, pero a la vez son capaces de aumentar las concentraciones de
distintos tipos de compuestos presentes en el agua, por ejemplo algas tdxicas y agentes contaminantes,
las regulaciones alimenticias de Europa pretenden limitar dichas transferencias para reducir el riesgo de
eventos de epizootias.

El cultivo de peces de alto valor marino se realiza utilizando tres tecnologias principalmente:

e Sistemas de Flujo en raceways de concreto (lubina y trucha).
e Sistemas de alta recirculacion en tanques (lubina y rodaballo).

e Cultivo de lubina, dorada y ocelote rojo en jaulas, principalmente en aguas mediterraneas de la
Provincia Cote d'Azur y Corcega, y en areas tropicales alrededor de Mayotte y La Réunion.

El camarén es producido usando técnicas semi-intensivas, en estanques de tierra, en las que disponen
del suficiente espacio.

Francia ha visto un aumento progresivo del nivel de control ejercido sobre practicas de cultivo con el fin de
reducir los niveles de desperdicio de alimentos, empleo de tratamientos, impacto ambiental y a escala
mundial enfrentarse con recomendaciones para un nivel mas alto de sustentabilidad. Los productores
conocen ahora que la imagen de los productos de acuicultura claramente esta relacionada a sus métodos
de produccién. Organizaciones ligadas a la industria e instituciones de investigacion colaboran con
regularidad para apoyar este tipo de enfoque.



Produccion

El sector de la acuicultura en Francia se enfoca principalmente en el consumo interno tradicional (Francia
consume la mayor parte de su produccion de bivalvos); adicionalmente co-existe un dinamico sector de
produccién de alta calidad de especies como la lubina exportada a EE.UU. o el camarén exportado a
Japon. Estos productos de alta calidad alcanzan elevados precios gracias al estricto control de criterios
tales como el gusto, el empleo de tratamientos, fiabilidad de suministro y normas de calidad.
El sector de la acuicultura no contribuye significativamente a la seguridad alimentaria, ni tampoco
contribuye, en mayor grado, a la produccién total de alimentos en Francia. Sin embargo, si genera empleo
estable, sobre todo en el invierno en las regiones costeras y en algunas ciudades.
Hoy en dia el mayor potencial para el desarrollo de especies mediterraneas se presenta en "PACA"
Oriental (Provence Alpes Cotes d'Azur) y Cércega pero estas regiones también estan sujetas a presiones
por parte del sector de turismo, a pesar de que la superficie requerida para la operacion de jaulas en
altamar es sumamente reducida, por lo general inferior a 10 hectareas. Ademas de esta competencia por
el espacio, la capacidad de produccidon de peces marinos sigue aumentando en los paises del
Mediterraneo Oriental, provocando que los precios de mayoreo en el mercado europeo se contraigan. Por
otra parte, dichos paises poseen importantes ventajas comparativas tales como menores costos de mano
de obra, aguas superficiales mas célidas, etc., lo cual obliga a los productores franceses a buscar nichos
de mercado de alta calidad con exigencias o requisitos especificos. Es por ello que de hecho, la mayoria
de las granjas marinas francesas continian ampliandose, tal como ha ocurrido exitosamente en Coércega
y en el Océano indico.

El gréafico abajo muestra la produccién acuicola total en Francia segun las estadisticas FAO:

Produccién de la acuicultura reportada en Francia (a partir de 1950)
(Fao Fishery Statistic)
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Mercado y comercio,

El mercado para los moluscos es esencialmente doméstico; el ostién japonés es comercializado
principalmente dentro del mercado francés, pero también en Italia (4 000 toneladas), Bélgica (700
toneladas) y Alemania (400 toneladas). Francia a su vez importé en 2004, ostras de Irlanda (1 600
toneladas), Gran Bretafia (400 toneladas) y Espafia (300 toneladas). El consumo de ostras es
principalmente estacional, con el 70 por ciento de la producciéon anual consumida entre noviembre y
enero.

Mientras que la balanza comercial resulté ser positiva para el ostion producido en Francia con un valor de
aproximadamente de 12 millones de euros, fue negativa en el caso del mejillon, arrojando un valor de
importaciéon neto de aproximadamente 60 millones de euros debido a los grandes voliumenes importados
desde los Paises Bajos (17 100 toneladas), Irlanda (13 000 toneladas), Espafa (7 500 toneladas) y otros
paises europeos. Los principales mercados de exportacion son Espafa (2 500 toneladas), Alemania (500
toneladas) e Italia (400 toneladas).
Los mercados para la trucha de arco iris son de tres tipos:

e Consumo directo: utilizacion del 80 por ciento de trucha cultivada (valor de mercado: 130



millones de euros).
e Pesca con cafa: 12 por ciento (valor de mercado: 16 millones de euros).
e Repoblamiento: 8 por ciento (valor de mercado: 7 millones de euros).

Francia exporta alrededor de 5 300 toneladas de trucha arco iris principalmente a Bélgica (36 por ciento) y
Alemania; e importa alrededor de 3 000 toneladas esencialmente de Noruega y Espafia. La trucha es
comercializada en su presentacion de ahumada (40 por ciento), entera (30 por ciento), filetes (20 por
ciento), como 'caviar' (2 por ciento) y otros productos (8 por ciento). Esta diversificacién de presentaciones
de la trucha es bastante reciente y cuya amplia gama a contribuido a reforzar el sector de la trucha.
La lubina y la dorada son comercializadas en su presentacion de pescado entero, exportandose un 50 por
ciento de la produccién (aproximadamente 2 400 toneladas). Los productores franceses poseen una larga
experiencia y gran maestria en términos de producciéon de juveniles, exportando entre el 70 y 80 por
ciento de su produccién de juveniles. Sin embargo, Francia también importa aproximadamente 5 000
toneladas de dorada de Grecia (66 por ciento) y de Espafia (11 por ciento) y 2 700 toneladas de lubina de
Grecia 77 por ciento) y del Reino Unido (11 por ciento).
El camarén azul (Penaeus stylirostris ) de Nueva Caledonia es un producto de alta calidad vendido
esencialmente al mercado europeo (33 por ciento) y al japonés (27 por ciento). Aproximadamente el 80
por ciento de la produccion es exportada y genera un ingreso anual bruto de 12 millones de euros.

Promocion y manejo del sector
Marco institucional,

La institucion responsable de la direccion del sector de acuicultura en Francia es el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Recursos Forestales, a través de la Direccion del Departamento de Pesca Marina y
Acuicultura (DPMA por sus siglas en francés). El Ministerio del Ambiente también esta estrechamente
relacionado con varios aspectos de la acuicultura y su participacion ha aumentado durante los Ultimos 20
afios. Otros tres Ministerios participan también en la toma de decisiones importantes; esto son: el de
Investigacion y Ensefianza Superior, el de Industria y el de Finanzas.
Varios institutos publicos y agencias con regularidad desempefian un papel en la evolucion del sector de
la acuicultura; por ejemplo el CNRS (el Centro Nacional de la Investigacion Cientifica), ADEME (la
Agencia Ejecutiva para la Direccion de Ambiente), Ofimer (la oficina publica para la regulacion del
mercado de mariscos en Francia), ANVAR (la agencia nacional que proporciona apoyos especificos a la
investigacion innovadora y transferible), INRA (un instituto de investigacion francés que trata con toda la
produccién de acuicultura, notablemente la trucha), IRD y CIRAD (institutos de investigacion
especializados en Investigacion y Desarrollo en territorios de ultramar, con intereses especificos en la
tilapia y GCZM) y Cemagref (un instituto de investigacion que se especializa en especies de agua dulce,
notablemente el esturion).
En cada region administrativa del pais, la acuicultura es apoyada por agencias de desarrollo
especializadas (por ejemplo Smidap en el Pais de la Loira, Cepralmar en Languedoc-Roussillon, Ardam
en La Réunion, etc.). Dichas agencias proporcionan apoyo en varias areas, incluyendo: seleccion de
prioridades de la investigacién, apoyo financiero a empresas y nuevos proyectos, co-financiacion de
doctorados, etc. Esta influencia es muy importante en los territorios franceses de ultramar donde las
recomendaciones generales para el territorio francés tienen que ser adaptadas a las condiciones locales.

Legislaciéon y regulaciones,

El marco general se basa en el principio subsidiario de la ley europea, administrada individualmente por
cada pais miembro de la Union Europea. Las leyes claves europeas relevantes a la acuicultura son las
siguientes: Las Regulaciones 1263/1999 y 2792/1999 relacionadas con la financiaciéon y la Regulacion
1685/2000 relacionada con la seleccion de proyectos elegibles, asi como varios decretos y circulares
relacionadas con el tratamiento de fondos estructurales y financiamientos especializados para el
desarrollo del sector de la acuicultura, incluyendo las industrias conexas.
En el sector de los moluscos bivalvos, la DPMA (Direccion de la Pesca Maritima y la Acuicultura) posee
numerosas atribuciones que se relacionan con la promocién de consumo de marisco de adecuada calidad
en aras de contribuir a la salud puablica. También participa en la elaboracion de leyes relevantes y
regulaciones, principalmente sobre proteccion de la salud humana, el arbitraje de cualquier reclamacion,
la supervision de calidad del agua a través de redes administradas por IFREMER y la supervision del
trabajo de organizaciones o] asociaciones de profesionales.
En relacién a la creciente concientizacion de consumidores y del publico en general sobre cuestiones
ambientales, se ha ido desarrollando a lo largo de las ultimas dos décadas un mayor y mas estricto
control sobre las regulaciones que rigen la produccion acuicola. A nivel mas general, dicho control se ha



orientado tanto a aguas interiores como a aguas costeras pretendiendo alcanzar el nivel mas alto posible
de calidad ambiental evitando la maximo las restricciones tanto a los vecinos como a otros usuarios del
ambiente acuatico, particularmente en areas costeras, en las zonas aledafias a las operaciones de
acuicultura.

Por consiguiente, el cultivo de peces es reguladoa y las instalaciones son certificadas por (ICPE:
Clasificacion de Instalaciones para la Proteccion del Ambiente). Toda operacion acuicola tiene que
demostrar que los efectos potenciales negativos de sus actividades (la contaminacion organica, residuos
de antibiodtico, el riesgo genético de fugas, enfermedades especificas, etc.) se encuentren dentro de los
limites permitidos por la ley, asi como que su desarrollo es monitoreado adecuadamente.
A partir del decreto inicial del 20 de mayo de 1953, se estableci6 una lista en la que se incluyen aquellas
instalaciones que han cumplido con dichos requisitos, actualizandose periddicamente. Las dos
regulaciones oficiales mas importantes son la ley del 19 de julio de 1976 y el decreto del 21 de septiembre
de 1977, ya que detallan las exigencias y requisitos establecidos para la administracién de las granjas que
se encuentran registradas. Estas regulaciones fueron modificadas con frecuencia durante los Ultimos 20
afos; recientemente, el decreto fechado el 20 de marzo de 2000, integra en la ley francesa varios
elementos de directrices europeas relevantes. Estas tres leyes y decretos no son los Unicos que regulan
la operacion de las granjas registradas; simplemente constituyen el marco de referencia en el que se
encuadran leyes y regulaciones especificas.
Por ejemplo, si una piscifactoria marina produce anualmente entre 5 y 20 toneladas de pescado, el
propietario solamente tendra que presentar una declaracion simple a la prefectura. Este paso no presenta
gran dificultad, sin embargo, en cuanto la produccion excede las 20 toneladas, sobre todo en mar abierto,
todos los aspectos del procedimiento ICPE deberan ser respetados, incluyendo estudios de impacto,
monitoreo regular de pardmetros biologicos y quimicos, etc.

Para mayor informacion sobre la legislacion de la acuicultura en Francia pulse sobre el siguiente vinculo:
National Aquaculture Legislation Overview — France (en inglés)

Investigacion aplicada, educacién y capacitacion,

Las prioridades de la investigacion en la acuicultura son seleccionadas por diversos procedimientos:
oportunidades de financiamiento, particularmente por la Unién Europea, el desarrollo tecnologico de
empresas privadas, de la voluntad politica como consecuencia de la cooperacion bilateral, etc.

Existe una marcada tendencia hacia la cooperacion permanente entre el sector de la investigacion,
principalmente emprendido por instituciones nacionales tales como el IFREMER, INRA, CIRAD, IRD, etc.,
y el sector productivo, via sindicatos y otras asociaciones industriales. Entre éstas destacan: el Consejo
Nacional de Conchicultura (CNC — Conseil National de la Conchyliculture), la Federacién Francesa de
Acuicultura (FFA — Fédération Francaise de I'’Aquaculture ), el Comité Interprofesional de Productos de la
Acuicultura (CIPA - Comité Interprofessionnel des Produits de I'Aquaculture), el Sindicato Francés de la
Acuicultura y Novedades (SFAM - Syndicat frangais de I'aquaculture el marinero et nouvelle), el Comité
Nacional de Pesca y Acuicultura Marina (CNPMEM - Comité national des péches et des cultures marines),
el Servicio de Asistencia Veterinaria para Emergencias Acuicolas (SAVU - Service d'assistance vétérinaire
aquacole d'urgence) y el Sindicato Francés de Procesadores Avicolas y Acuicolas (SYSAAF - Syndicat
des sélectionneurs avicoles et aquacoles francais).

El contacto regular entre todos los actores facilita la seleccion de prioridades para la investigacion, sin
soslayar el compromiso entre la investigacion pura y aplicada. Las conferencias y exposiciones,
notablemente aquellas organizadas por la Sociedad Europea de Acuicultura o de la Union Europea,
también proporcionan oportunidades para la discusion interactiva sobre los resultados de investigacion y
las exigencias del sector privado. En sintesis, las principales instituciones de investigacién abarcan todas
las disciplinas de investigacion requeridas para afrontar los desafios de desarrollo: la nutricion, la
fisiologia, la genética, socio-economia y la patologia (aunque este sector se va debilitando en términos de
poder de investigacion).
Siete universidades participan en la investigacion sobre acuicultura: Paris (VI), Brest (UBO), La Rochelle,
Burdeos, Montpellier (UM2), Marsella y Nice. La educacion y la capacitacion se dividen en tres areas:

e Educacion Técnica, en doce colegios que se especializan en moluscos, peces de agua dulce,
tecnologia, etc., con un diploma final de técnico después de estudio de 2 o 3 afios después del
bachillerato (baccalauréat).

e Ensefianza superior por los institutos de agronomia (Paris, Montpellier, Rennes, Tolouse, Nanc)
y las dos escuelas de veterinaria (Nantes et Maison Alfort).

e Educacion permanente por cuerpos especializados, principalmente CNAM y Creufop
(Universidad de Montpellier).



Como el sector de acuicultura es relativamente pequefio (aproximadamente 25000 personas) y
relativamente estatico en términos de desarrollo, las exigencias de personal experto permanecen
relativamente reducidas. Sin embargo, si existe una demanda en curso de personal experimentado para
apoyar proyectos internacionales que exijan requieren la capacidad para proporcionar capacitacion, en
particular de personal extranjero cuya demanda va en aumento. Los temas principales para la
capacitacion comprenden aquellos asuntos relacionados con la sustentabilidad y la planificacién del
desarrollo.

Tendencias, asuntos y desarrollo

Francia es una de las naciones europeas lider en términos del volumen de produccion acuicola, de la
calidad de su sistema de educacion e investigacion, y del apoyo a las organizaciones de los productores.
Tras un periodo inicial de desarrollo y progreso en la década de los 90’s, la produccion de pescado en
Francia ha tendido a nivelarse, en tanto en Grecia, Espafia y Turquia se ha desarrollado un nuevo sector
importante en la produccién de lubina y dorada. La produccion total mediterranea para estas dos especies
actualmente es estimada en un minimo de 200 000 toneladas (con potencial total sostenible estimado en
300 000 toneladas).
La principal debilidad de la acuicultura francesa lo constituye el hecho de estar concentrada en una sola
especie: la ostra japonesa (Crassostrea gigas ),lo cuél ha limitado el potencial para el crecimiento y es
altamente susceptible a los efectos de cambios climaticos y de la calidad de las aguas. El futuro del sector
de la ostra esta estrechamente relacionado a la colaboracion en el uso de las zonas costeras. Varios
factores compiten contra los moluscos por el empleo de recursos costeros: actividades de pesca, turismo
incluyendo deportes como la navegacion a vela, la conservacién de naturaleza, el comercian y la
navegacion militar.

El desarrollo de la acuicultura en Francia enfrente tres amenazas principales:

e Lacompetencia en la zona costera (incluyendo estuarios) por el uso del espacio y el del agua, lo
que exige estudios de impacto ambiental, control de desechos y monitoreo.

e Se requiere un elevado nivel de inversion para lanzar un nuevo proyecto y asegurar la
competitividad del producto francés contra el de otros paises, notablemente en el Mediterraneo y
el Sudeste Asiatico.

e El clima, con respecto al Sur de Francia para la producciéon de especies del Atlantico Norte
(salmonidos) y el Norte de Francia en relacion con la produccion de especies mediterraneas.

Sin embargo, Francia dispone de importantes activos de creciente importancia al considerar la evolucion
de las principales tendencias que afectan la utilizacion de los rios y las zonas costeras. Por ejemplo:

e Un alto grado de control del proceso completo de la produccion desde la granja hasta el
consumidor, que permite a los productores garantizar la trazabilidad del producto a lo largo de
toda la cadena de produccion, donde el producto de calidad puede atraer altos precios.

e Grandes avances tecnoldgicos de sistemas terrestres relacionados con el manejo de pies de cria
o reproductores, de sistemas cerrados de recirculacion con control de calidad del agua, la
identificacion de marcadores genéticos para la seleccién de nuevas especie de cultivo, sistemas
intensivos de cultivo, resistencia a enfermedades, rastreabilidad de productos, calidad de la
carne del pescado, la evaluacion sensorial (incluyendo el sabor), requerimientos nutricionales, la
evaluacion del bienestar animal, la seleccion de criterios de sustentabilidad, etc.

e Un alto nivel educativo en ciencias acuaticas con acceso a establecimientos de investigacion que
ofrecen una amplia gama de instalaciones y personal experimentado; esta capacidad facilita los
estudios multidisciplinarios que aseguran el desarrollo integral.

La demanda de productos acuéticos de alta calidad ha llegado para quedarse; los ultimos informes de la
FAO indican que los precios de pescado seguiran aumentando. Y puesto que la demanda del uso
multifacético de la zona costera también continuara, por consiguiente hay una urgente necesidad de
disponer de biotecnologias confiables que aseguren por un lado la produccién de mariscos de alta
calidad, y por la otra, el conocimiento y la habilidad para el manejo sustentable del ambiente. Esta nueva
filosofia de produccion incluye el bienestar del pescado cultivado asi como respeto al codigo de buenas
practicas empleado por los piscicultores.
Existe un significativo potencial para el desarrollo de la acuicultura en diversos campos: en mercados
selectos para productos de alta calidad y etiquetados; en el progreso tecnolégico, notablemente en el



desarrollo genético y juveniles bio-asegurados; en sistemas de recirculacion mas eficientes; en mejoras
de alimentos de peces incluyendo la substitucion de algunos ingredientes tales como aceite y harina de
pescado; en la sinergia de investigacion multidisciplinaria manejada dentro de grandes redes europeas.
El objetivo final es la direcciéon coordinada de objetivos identificados (la produccion, la educacion, el aqua-
turismo, la conservacion de la diversidad bioldgica, etc.) por parte de todos los actores, en una zona
costera regulada que se extienda mar adentro. El potencial para este objetivo permanece fragil debido a
que esta ligado a la imagen que tienen los consumidores sobre la produccién de acuicultura y la
necesidad de asegurar una imagen publica de un producto natural criado en condiciones reguladas pero
naturales.
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