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1. INTRODUCCION

La presente es una guia que pretende mostrar los requisitos administrativos, arancelarios,
técnicos y sanitarios para exportar alimentos a Emiratos Arabes Unidos.

En un contexto de creciente interés por exportar a este mercado, se hace necesario poner
al alcance de los exportadores peruanos toda aquella informacién necesaria que les
permita concretar con éxito dicho propésito.

Si bien, el comercio de alimentos en EAU es libre, los aranceles son bajos, los
procedimientos aduaneros son sencillos y estan en gran parte informatizados, lo que
refleja la politica de las autoridades de facilitar el comercio, sin embargo, todo producto
alimenticio para ser considerado apto para el ingreso y consumo dentro del mercado de
EAU, debe cumplir con las normas técnicas y sanitarias que este exige, un error en el
cumplimiento de estas exigencias puede traducirse en el detenimiento, el rechazo o hasta
la invalidacién permanente del producto que haya infringido las normas.

Por otro lado, Emiratos Arabes Unidos no cuenta con una extensa reglamentacion técnica
y gran parte de las existentes se basan en normas aceptadas internacionalmente. Asi
mismo, se aceptan los certificados técnicos emitidos por las autoridades competentes del
pais de origen de las exportaciones lo que puede constituirse en una ventaja para el
exportador.

La guia ha sido preparada con informacién proveniente de los organismos que regulan la
importacion de alimentos en Emiratos Arabes Unidos, asi como la proveniente de estudios
referentes al tema efectuado por entidades nacionales e internacionales. Se ha puesto
especial interés en mostrar los requisitos concernientes a 4 grupos de alimentos
(alimentos frescos, alimentos procesados, productos pesqueros y alimentos organicos),
ya que son estos los que revisten mayor interés e importancia para los exportadores
nacionales.

Se han tomado todas las precauciones posibles a fin de que la informacién proporcionada
sea correcta a la fecha. Sin embargo, dado que algunos requisitos de importacion pueden
estar sujetos a cambios es altamente recomendable que los exportadores se aseguren
que todos los requisitos necesarios para el despacho hayan sido verificados con las
autoridades locales a través de su importador extranjero antes de concluir la venta, ya
gue finalmente la aprobacion de la importacion de cualquier producto estara siempre
sujeto a las normas y reglamentos del pais importador, segun se interprete en el momento
de entrada de producto.

2. GENERALIDADES

Los procedimientos aduaneros son sencillos y estan en gran parte informatizados, lo que
refleja la politica de las autoridades de facilitar el comercio, que en el caso de varios
Emiratos incluye un gran sector de reexportacion.

Todo producto alimenticio para ser considerado apto para el ingreso y consumo dentro
del mercado de EAU, debe cumplir con las normas técnicas y sanitarias que este exige.
Son pocos los reglamentos técnicos que se aplican en frontera; estos en gran parte se
basan en normas aceptadas internacionalmente.
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En general, para la importacion de alimentos estos deben ser aprobados por el
departamento de Control de Alimentos, perteneciente a la Municipalidad de Dubai, que es
una importante institucion del Gobierno de este Emirato. Asi mismo, la empresa
importadora debe estar registrada en el programa informético de importacién de alimentos
y reexportaciones (FIRS, Food Import & Re-export System), el que pertenece a la seccion
de comercio de alimentos del Departamento de Control de Alimentos y si es la primera
vez que un producto llega a EAU, la empresa importadora debe obtener la aprobacién del
etiquetado para “todo producto envasado” que no haya sido aprobado previamente.
Adicionalmente a la aprobaciéon de la etiqueta del producto, podria ser requerida una
prueba de laboratorio previo a la importacion del producto.

Ilgualmente para las importaciones se requiere presentar la documentacion estandar de
comercio, incluyendo certificados del pais de origen, certificados de embarques y varias
atestiguaciones de gobierno o embajadas.

Por otro lado, los EAU no han adoptado medidas antidumping, medidas compensatorias
ni medidas de salvaguardia.

La existencia de la "ley de agentes exclusivos" (los EAU no tienen legislaciéon en materia
de competencia) contribuye a la segmentacién del mercado interno y a los elevados
precios de los productos de marca; sin embargo se constituye en un obstaculo a la plena
integracion en el CCG.

3. NORMATIVIDAD Y ORGANISMOS QUE REGULAN LA IMPORTACION DE
ALIMENTOS EN EAU

En términos generales, la normativa de los Emiratos Arabes Unidos (EAU) se basa en los
estandares del Consejo de Cooperacién del Golfo (CCG)!, los que a su vez estan
basados en normas internacionales. En caso de no existir estandar aprobado por el CCG,
la Secretaria General de Municipalidades (GSM) de EAU es el organismo encargado de
entregar las regulaciones basado en las recomendaciones dadas por el Comité Nacional
de Seguridad Alimentaria (NFSC), en materia de alimentos. En el caso de carnes y aves,
es el Comité Veterinario (VC) el encargado de las regulaciones

En ausencia de normas nacionales sobre cualquier tipo de producto, Emiratos Arabes
Unidos reconoce normas internacionales del Codex Alimentarius, la Organizacion
Mundial de Sanidad Animal (OIE), la Convencion Internacional de Proteccién Fitosanitaria
(CIPF), la Organizaciéon Internacional de Normalizacion (ISO) y/o normas de la Unién
Europea (UE) y Estados Unidos de Norteamérica (EE.UU), por tanto, los proveedores
pueden declarar que cumplen las normas internacionalmente aceptadas® (se acepta la
declaracion del propio proveedor).

Los principales organismos que regulan la importacion de alimentos en EAU son:

! Las normas estan disponibles en:
http://www.esma.gov.ae/en-us/Pages/Home.aspx

2 Decision Ministerial N 2/114, de 2004


http://www.esma.gov.ae/en-us/Pages/Home.aspx
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ORGANIZACION DE NORMALIZACION DEL GOLFO (GSO)® Organismo responsable
del desarrollo de normas alimentarias y no alimentarios del Consejo de Cooperacion del
Golfo (CCG). A través del comité de normas alimentarias presidido por Qatar, en los
ultimos afos, ha estado trabajando para armonizar las normas del CCG existentes dentro
de las directrices del Codex Alimentarius, las normas ISO y otras organizaciones
internacionales. Sin embargo, en algunos casos, aun existen diferencias entre algunas de
las nuevas normas propuestas y las directrices internacionales existentes. Hasta ahora, la
GSO ha desarrollado més de 900 normas relacionadas con los alimentos.

En teoria, cada miembro del CCG debe notificar a la Organizacion Mundial del Comercio
(OMC) cualquier nueva norma propuesta. Sin embargo, uno o dos de los paises
miembros suelen presentar la notificacion. Los interesados que revisen estas
notificaciones deben tener en cuenta que, mientras que una notificacion puede ser
presentada por un solo miembro del CCG, la norma propuesta, finalmente se aplicara a
todos los paises miembros del CCG. Una vez que una nueva norma sea aprobada por el
comité de normas alimentarias de la GSO, cada pais miembro adopta oficialmente la
norma, por lo que es una norma nacional, asi como un estandar de la GSO.

Las primeras regulaciones GSO acerca de vida util y de etiquetado se publicaron en los
afos noventa. En 2007, la primera revision de ambas normas se completo y aprobd. Las
normas actuales estan relacionadas con los lineamientos del Codex Alimentarius con la
finalidad de ofrecer condiciones mas flexibles para la importacion de alimentos
provenientes de mercados extranjeros. En 2011, Oméan examind y reviso el reglamento
técnico de etiquetado y la notificé a la OMC. Los comentarios recibidos de los diferentes
paises se han discutido entre los miembros GSO y el proyecto final se espera en breve.
Ademds, Qatar estd trabajando en una actualizacion para la regulacion de la vida util
técnica.

La GSO ha creado tres subcomités para el seguimiento de los problemas relacionados
con los alimentos:

a. El subcomité de Bio-tecnologia y alimento organico que es presidido y organizado por
los Emiratos Arabes Unidos

b. El subcomité de Etiquetado que es presidido y presentado por Oman.

c. El subcomité de aditivos esta presidido y organizado por Arabia Saudita.

La GSO también, cuando surge la necesidad, forma grupos de trabajo para abordar temas
especificos. Por ejemplo, un grupo de trabajo elabor6 dos normas Halal. La primera
norma describe los requisitos generales de Halal mientras que la otra describe los
requisitos para la aprobacion de centros extranjeros de certificaciones y etiquetado Halal.

EL ORGANISMO DE NORMALIZACION Y METROLOGIA DE LOS EMIRATOS (ESMA)*
Es el tnico organismo encargado del establecimiento de normas en los EAU y es uno de

% USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,
Date: 12/31/2012
http://gain.fas.usda.gov/Recent%20GAIN%20Publications/Food%20and%20Agricultural%201mport%20Regulations%20and%
20Standards%20-20Narrative Dubai United%20Arab%20Emirates 12-31-2012.pdf

4 ORGANIZACION MUNDIAL DE COMERCIO (OMC), Evaluacion de Politicas Comerciales, Informe de la Secretaria afio
2006
http://www.wto.org/spanish/tratop s/tpr s/tp263 s.htm



http://gain.fas.usda.gov/Recent%20GAIN%20Publications/Food%20and%20Agricultural%20Import%20Regulations%20and%20Standards%20-20Narrative_Dubai_United%20Arab%20Emirates_12-31-2012.pdf
http://gain.fas.usda.gov/Recent%20GAIN%20Publications/Food%20and%20Agricultural%20Import%20Regulations%20and%20Standards%20-20Narrative_Dubai_United%20Arab%20Emirates_12-31-2012.pdf
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp263_s.htm
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los organismos federales que establecen reglamentos técnicos (estos Ultimos pueden
también establecerse a nivel de Emirato). Sus departamentos se encargan del
cumplimiento, la acreditacion, las normas y la metrologia. El ESMA es el centro nacional
de informacién previsto en las disposiciones de la OMC vy, segun las autoridades, ha
aceptado el Cdodigo de Buena Conducta de la OMC para la Elaboracion, Adopcién y
Aplicacion de Normas. Es miembro de la Organizacién Internacional de Normalizacion
(ISO), del Codex Alimentarius y (a través del ENAS de la Conferencia Internacional sobre
Acreditacion de Laboratorios de Ensayo (ILAC).

Su administracién esta a cargo de un Consejo de Administracion presidido por el Ministro
de Hacienda e Industria. Sus disposiciones acerca de normas, reglamentos técnicos y
procedimientos de evaluacion de la conformidad tienen como finalidad proteger la salud,
la seguridad y el medio ambiente velando por que tanto los productos importados como
los nacionales cumplan las normas de los EAU.

El ESMA tiene 1.810 normas en vigor, de las que el 95 por ciento estan basados en
normas del CCG establecidas por la Organizacion de Normalizacion del Golfo (GSO) y el
otro 5 por ciento aproximadamente son normas de los EAU. Asi mismo alrededor del 30
por ciento de las 1.810 normas en vigor en los EAU son obligatorias (reglamentos
técnicos). Todas las normas, incluidos los reglamentos técnicos, se publican en el Boletin
Oficial; pueden también obtenerse dirigiendo la oportuna solicitud al ESMA®.

EL MINISTERIO DE MEDIO AMBIENTE Y RECURSOS HIDRICOS (MOEW)®
Responsable de la regulacién de la importacién de alimentos, asi como de establecer y
hacer cumplir las normas de seguridad alimentaria y las leyes basadas en las
recomendaciones formuladas por la GSO y el Comité Nacional de Seguridad Alimentaria
(CNSA) sobre cuestiones relacionadas con los alimentos, y por el Comité Veterinario (VC)
relacionado a carne de aves de corral y otras cuestiones conexas. El MOEW es también
el 6rgano de coordinacion entre los ocho municipios y otras entidades federativas de los
Emiratos Arabes Unidos.

EL MINISTERIO DE AGRICULTURA Y PESCA (MAF) Encargado de emitir los decretos y
resoluciones para la ejecucion de las normas de seguridad alimentaria dadas por el
Ministerio de Medio ambiente y Agua y las condiciones de excepcion a dichas normas.

A través de su “Departamento de cuarentena agropecuaria” se encarga de

a) Prohibir la importacién y /o exportacion de las plantas y productos de origen vegetal
que no son correspondientes con el sistema de cuarentena agropecuaria establecida
en la Ley de Cuarentena Agropecuaria.

® La normas estan disponibles para la venta en: http:/www.esma.ae/e-store/defaultar/default.aspx

® USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,
Date: 12/31/2012


http://www.esma.ae/e-store/defaultar/default.aspx
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b) Establecer las condiciones de concesién de licencias para la importacion y
exportacion que de las plantas y productos de origen vegetal, asi como los casos de
excepcion al régimen de licencias.

Del mismo modo, mediante su “Departamento de cuarentena veterinaria” se
encarga de

a) Prohibir la importacion y /o exportacién de animales y productos de origen animal
que no son correspondientes con el sistema de cuarentena veterinaria establecida en
la Ley de Cuarentena Veterinaria.

b) Establecer las condiciones de concesion de licencias para la importacion vy
exportacion que de animales y productos de origen animal.

LA SECRETARIA GENERAL DE MUNICIPALIDADES (GSM)’ responsable de establecer
normas de seguridad alimentaria basado en las recomendaciones formuladas por el
Comité Nacional de Seguridad Alimentaria (CNSA) y el Comité Veterinario (VC).

Organo de coordinacion entre los ocho municipios de las entidades federativas de los
Emiratos Arabes Unidos.

EL DEPARTAMENTO DE SALUD CORRESPONDIENTE A CADA MUNICIPIO® Se
encarga de hacer cumplir las normas federales de seguridad alimentaria tanto en la
produccién local de alimentos, asi como de los importados a través de su seccion de
control de los alimentos (cada uno opera de forma independiente el uno del otro).

SISTEMA DE IMPORTACIONES Y RE-EXPORTACION (FIRS)® Innovadores programas
y servicios electronicos ubicados en todos los departamentos de Importaciones y Re-
Exportaciones. Considerado como uno de los mejores programas de su haturaleza
alrededor del mundo. Algunos de los atributos de este sistema se indican a continuacion:
* Cubre todos los servicios prestados por la Seccién de control del comercio de
alimentos del Departamento de Control de Alimentos. Tales servicios incluyen: la
importacion de alimentos, la importacion de alimentos para re-exportacion, la
aprobacién de etiquetas, la emision de todo tipo de certificados sanitarios, ademas de
mostrar todas las circulares e informacion a los comerciantes de alimentos, todos los
establecimientos y otros clientes internos y externos

7 Summarise Table of the general requirements and standards for food and agricultural imports into United Arab Emirates.
DOCUMENT REFERENCE Code :UAE1000 Date :09/06/10 Page :1/5 disponible en
http://www.spring.gov.sg/qualitystandards/etac/food/Documents/UAE.pdf

& Summarise Table of the general requirements and standards for food and agricultural imports into United Arab Emirates.
DOCUMENT REFERENCE Code :UAE1000 Date :09/06/10 Page :1/5 disponible en
http://www.spring.gov.sg/qualitystandards/etac/food/Documents/UAE.pdf

® DUBAI MUNICIPALITY, Food Control Department- “Import And Re-Export Requirements For Foodstuff”
http://login.dm.gov.ae/wps/wcm/connect/2a153865-07d6-4ed1-a661-68f2990d3ac2/IMPORT+AND+RE-
EXPORT+REQUIREMENTS+FOR+FOODSTUFF+Eng.pdf?MOD=AJPERES



http://www.spring.gov.sg/QualityStandards/etac/food/Documents/UAE.pdf
http://www.spring.gov.sg/QualityStandards/etac/food/Documents/UAE.pdf
http://login.dm.gov.ae/wps/wcm/connect/2a153865-07d6-4ed1-a661-68f2990d3ac2/IMPORT+AND+RE-EXPORT+REQUIREMENTS+FOR+FOODSTUFF+Eng.pdf?MOD=AJPERES
http://login.dm.gov.ae/wps/wcm/connect/2a153865-07d6-4ed1-a661-68f2990d3ac2/IMPORT+AND+RE-EXPORT+REQUIREMENTS+FOR+FOODSTUFF+Eng.pdf?MOD=AJPERES
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» Brinda la posibilidad de presentar las solicitudes desde cualquier lugarel mundo,
ademas de realizar todo tipo de seguimientos y presentacién de los documentos
adjuntos.

* El sistema registra todos los productos alimenticios y vincula la informacion a sus
respectivos cédigos de barras.

 El programa es totalmente electréonico: empezando por la aprobacion y registro de los
productos alimenticios, la importacibn de alimentos, inspecciébn de alimentos,la
realizacién de seguimientos, hasta el cierre de la transaccion.

» Todas las cuotas se pueden pagar electrénicamente.

* Incluye un sistema de toma de muestras avanzado que esta basado en el andlisis del
riesgo de cada alimento, garantizando al mismo tiempo la integracion completa con el
programa electrénico DM del Laboratorio de Alimentos y Medio Ambiente. Esto
garantiza resultados de laboratorio rapido y correcto para las muestras de alimentos
recogidas

La Autoridad Aduanera Federal (FCA) Es la autoridad encargada de la politica que
regula las actividades aduaneras, asi como de la supervisién de la ejecucién de la misma

por las administraciones aduaneras repartidas a lo largo de todo el emirato.

4. REQUISITOS Y NORMAS DE INGRESO

En términos generales las importaciones de alimentos'®(sean estos procesados, semi
procesados o frescos) siguen un régimen libre. Las prohibiciones y restricciones a las
importaciones de alimentos se pueden dar por razones sanitarias o fitosanitarias, razones
de seguridad alimentaria o por cuestiones religiosas y culturales.

Todos los envios de alimentos importados a los paises del CCG y por ende a EAU
estaran sujetos a requisitos normativos armonizados. Los reglamentos técnicos y las
normas de los paises del CCG seran utilizados como la base principal para el
cumplimiento de los requisitos y la certificacion de los envios de alimentos de los paises
exportadores. Cuando los actuales reglamentos técnicos y las normas del CCG no son
exhaustivos en cuanto a los requisitos especificos para ciertos alimentos importados, los
paises del CCG pueden diferir con las normas, directrices y recomendaciones del Codex,
la OIE y la CIPF como base para la certificacion (y otras garantias)™.

Los requisitos reglamentarios estan siendo sometidos a revision continua por los paises
del CCG con la finalidad de obtener un marco regulador completamente unificado, por ello
se recomienda a los exportadores se aseguren que todos los requisitos necesarios para el
ingreso de sus envios de alimentos hayan sido verificados con las autoridades locales a

10| a Gufa para el control de importaciones de alimentos del CCG (GCC Guide for Control on Imported Foods -Draft
May 2011) define:

Alimento

Cualquier sustancia, elaborada, semielaborada o bruta, que es destinada al consumo humano, incluyendo las bebidas, el chicle y
cualesquiera otras sustancias que se utilizan en la fabricacion, preparacién o tratamiento de los alimentos, pero no incluye los cosméticos
ni el tabaco ni las sustancias utilizadas solamente como medicamentos.

11 GCC Guide for Control on Imported Foods (Draft May 2011)
http://members.wto.org/crnattachments/2011/sps/ARE/11 1768 00 e.pdf



http://members.wto.org/crnattachments/2011/sps/ARE/11_1768_00_e.pdf
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través de su importador extranjero antes de concluir la venta, ya que finalmente la
aprobacién de la importacién de cualquier producto estara siempre sujeto a las normas y
reglamentos segun se interprete en el momento de entrada del producto.
Todos los envios de alimentos deberan estar acompafiados de la documentacién
completa, esto es un componente clave que exigen los paises del CCG, por ello el
exportador deberd tomar todas las medidas para asegurar la autenticidad y la exactitud de
la certificacion oficial y la certificacidon de los organismos oficialmente reconocidos.
A continuacion se detalla los requisitos y normas de ingreso tomando como referencia
los tipos de productos alimenticios que reviste mayor importancia para los exportadores
peruanos. Estos son

e Alimentos procesados

e Alimentos frescos

e Productos pesqueros.

e Productos Orgénicos.

4.1 REQUISITOS PARA EL INGRESO DE ALIMENTOS PROCESADOS
Para el ingreso de alimentos procesados al mercado de EAU se debera cumplir los
siguientes requisitos:

¢ Tramitacion de las importaciones
¢ Requisitos arancelarios y otros derechos e impuestos
e Requisitos técnicos y sanitarios

4.1.1 TRAMITACION DE LAS IMPORTACIONES
Los requisitos para la tramitacion de las importaciones de alimentos procesados incluye
tanto normas legales como procedimientos administrativos que se deben cumplir para que
los importadores de alimentos puedan operar, asi como para que los envios puedan
ingresar libremente al mercado de EAU.
Estas normas son aplicables en todos los lotes de alimentos en todos los puertos de
entrada y a todos los establecimientos con licencia en los Emiratos Arabes Unidos para
los cuales dicha licencia esta relacionada con los productos alimenticios sujetos a la
importacion.
Dentro de estos requisitos tenemos:

4.1.1.a REGISTRO Y ADQUISICION DE LA LICENCIA COMERCIAL*
Para realizar actividades en los EAU es requisito previo tener las
licencias apropiadas. En particular, todas las entidades que
realicen actividades de comercio deben tener una “licencia
comercial”. Los importadores obtienen esa licencia del
departamento econdmico del Emirato en el que vayan a realizar
sus actividades; los procedimientos y reglamentaciones en
materia de expedicién de licencias varian de un Emirato a otro.

12 ORGANIZACION MUNDIAL DE COMERCIO (OMC), Evaluacion de Politicas Comerciales, Informe de la Secretaria afio
2006
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“Lalicencia comercial sélo es véalida en el Emirato en el que se
haya expedido; en ella se especifican los productos que
pueden importarse, asi como la actividad del titular de la
licencia”. El titular de la licencia es responsable ante los
tribunales de cualquier riesgo resultante del consumo de los
productos importados a los EAU, por ejemplo en caso de
determinarse que son defectuosos o peligrosos, igualmente los
agentes de aduanas, que deben ser nacionales de los paises del
CCG, solo pueden despachar productos importados por cuenta de
importadores con licencia y Unicamente los productos
mencionados en dicha licencia.

En virtud de la Ley de Sociedades Mercantiles™, pueden obtener
una licencia comercial empresas de propiedad mayoritaria de los
EAU o sucursales, de propiedad extranjera en un 100 por ciento,
de empresas extranjeras. No obstante, un gran porcentaje de las
importaciones tiene lugar en el marco de la Ley de Agencias
Comerciales, en cuyo caso el titular de la licencia comercial es un
"agente" comercial exclusivo.

En virtud de la Ley de Agencias Comerciales™, las actividades de
importacion y los servicios de distribucién al por mayor y al por
menor, asi como la venta y exposicion de productos o la prestacion
de servicios en los EAU, estan reservados a "agentes" exclusivos.
El "agente" debe ser nacional de los EAU o una empresa
propiedad de nacionales de los EAU; debe comprar productos o
servicios a empresas extranjeras, con arreglo a acuerdos de venta
independientes, y revenderlos después a sus clientes, con arreglo
a otros acuerdos, por cuenta propia.

Para gozar de derechos exclusivos de importacion y distribucion, el
acuerdo de agencia debe estar registrado en el Ministerio de
Economia y Planificacion (MEP) y es renovable anualmente. Una
vez registrado un acuerdo de agencia, no se le puede poner fin sin
la aprobacién del agente (excepto previa decision del Comité de
Agencias Comerciales del MEP), aun cuando inicialmente se haya
limitado su plazo. También puede ponerse fin a un contrato por
decision de los tribunales. Del mismo modo, una empresa
extranjera puede designar un agente que no esté registrado en el
MEP; en ese caso, el contrato no puede defenderse en los
tribunales en el marco de la Ley de Agencias Comerciales.

Para una empresa extranjera la ventaja de tener un agente
exclusivo es una red de contactos, la conexién con alguien que
conoce bien las costumbres y los mercados locales, y la

13 Ley Federal de Sociedades, N° 8, de 1984 (Ley de Sociedades Mercantiles - CCL).

14 Ley de Agencias Comerciales, Ley Federal N° 18, de 1981, modificada por la Ley N° 14, de 1988.
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disponibilidad de mercados para distribuir el producto. Ahora bien,
el agente tiene derecho a impedir que otros importen los productos
en el territorio especificado, lo que, entre otras cosas, puede
contribuir a margenes minoristas excepcionalmente elevados con
respecto a los productos de marca importados. En octubre de
2005, a raiz de subidas de los precios, el MEP excluy6 una lista de
productos alimenticios basicos del ambito de aplicacién de la Ley
de Agencias Comerciales™.

El sistema de derechos exclusivos de distribucion impide la
aplicacion del principio de libre circulacion de bienes y servicios
dentro del CCG, de la que son miembro los EAU. Por ejemplo, no
puede reexportarse un producto a Dubai desde Qatar si un agente
de los EAU (que no participe en esa operacion) tiene ya en Dubai
derechos de agencia exclusivos con respecto a ese producto.

4.1.1.b ADQUISICION DE LA LICENCIA DE IMPORTACION®®
Para la importacion de los productos alimenticios procesados se
requiere adquirir una autorizacion previa del organismo
gubernamental competente. Para el caso de los alimentos
procesados es el Ministerio de Medio Ambiente y Recursos
Hidricos (MOEW).

4.1.1.c REGISTRO DE LA EMPRESA IMPORTADORA EN EL FIRS

(Food Import&Re-export System)*

La empresa importadora debe registrarse en el programa
informatico de importacion de alimentos y reexportaciones FIRS
(Food Import&Re-export System), el que pertenece a la seccion de
comercio de alimentos del departamento de control de alimentos,
mediante una solicitud electronica. El representante de una
empresa de venir al mostrador e-gobierno en servicio al cliente en
la DM oficina Karama y presentar una copia de la licencia de
comercio de la empresa, niumero de registro de solicitud y el sello
oficial de la compafiia.

B os productos alimenticos excluidos del ambito de aplicacion de la Ley de Agencias comerciales son Leche en polvo y leche
condensada; legumbresy hortalizas congeladas o enlatadas; leche y productos alimenticios para nifios; pollos; aceite de cocina;
arroz; harina; productos de la pesca; carney productos carnicos; té; café; quesos; pastas alimenticias (macarrones, fideos);
azlcar; y panales (Decision N° 538/1 del Gabinete).

% prO ECUADOR, Guia Comercial de Emiratos Arabes Unidos, 2012.
http://www.proecuador.gob.ec/wp-content/uploads/downloads/2012/11/PROEC GC2012 EAU.pdf

17 DUBAI MUNICIPALITY, Important Information for traders” - « Import and re-export for food stuff requirements”
http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM GLOBAL CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/H
ome/Common/Important+InformationstoFoodTraders
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4.1.1.d REGISTRO Y APROBACION DEL PRODUCTO Y LA ETIQUETA®®
Todo producto alimenticio debe ser aprobado por el departamento
de Control de Alimentos, perteneciente a la Municipalidad de
Dubai.
Si es la primera vez que el producto llega a EAU, la empresa
importadora debe obtenerla aprobacion del etiguetado para todo
producto que no haya sido aprobado previamente. Para su
aprobacion, la etiqueta debe cumplir las normas de etiquetado de
los alimentos envasados estipulados en la norma GSO 9:2007
“Etiquetado de los alimentos envasados” o en su defecto las
normas que le corresponden a cada alimento de manera individual.
Las estipulaciones incluidas en las normas alimentarias
individuales (en su caso) se deberan seguir para evitar cometer
violaciones (como la presencia de ingredientes prohibidos, los
requisitos microbiolégicos o quimicos, etc)
Ademas de aprobar la etiqueta de los alimentos, las pruebas de
laboratorio puede ser necesario antes de importar algunos
productos.
Si Los procesos de fabricacion llevadas a cabo en los productos no
estan incluido en la norma GSO 150:2007 (Vencimiento de los
alimentos) debera ser mencionado al presentar una solicitud para
la aprobacién del etiquetado.
Es obligatorio que todos los alimentos destinados a ser importados
deberan estar inscritos en el sistema de registro y clasificacion
(parte de FIRS) basado en el numero del cédigo de barras .Este
es un pre-requisito para completar cualquiera de los objetivos del
programa.

Nota Importante

Copias de cualquier norma podria ser comprado en sitio web
del Organismo de Normalizacién y Metrologia de los Emiratos
(ESMA) http://lwww.esma.gov.ae

4.1.1.e CUMPLIMIENTO DE LOS PROCEDIMIENTOS ADUANEROS
El establecimiento importador deberd presentar una solicitud de
importacion electronica a través del FIRS, antes de que el envio
llegue hasta el puerto de entrada, o iniciar el proceso en el puerto
de entrada. Cuando el envio llega al puerto de entrada, el
importador debera llevar el cargamento al lugar de inspeccion de

8 puBAl MUNICIPALITY, Important Information for traders” - “ Import and re-export for food stuff requirements”
http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM GLOBAL CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/H
ome/Common/Important+InformationstoFoodTraders
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la Seccion de Control de alimentos en el puerto de entrada y
presentara los siguientes documentos:*®

e Copia de la licencia del importador para comercializar
alimentos.

e Declaracion de importacion.

e Carta de aprobacion de la Municipalidad de Dubai.

e Factura comercial en inglés.

e Certificado de origen®.

e Conocimiento de embarque (Bill of Lading) o Manifiesto de
envio (waybill).

e Lista de Empaque (Packing List).

e Certificado Sanitario emitido en el pais de origen.

e Los registros de temperatura®* cuando sea necesario (para
productos refrigerados o congelados)

e Cualquier otro certificado que puede ser requerido basado
en decisiones locales (como por ejemplo certificado libre de
OGM, certificacion organica)

e La documentacién de respaldo de cualquier declaracién en
el etiquetado (declaraciones nutricionales saludables, otras
demandas) segun sea necesario. Las declaraciones
nutricionales y de salud de los alimentos soOlo sera
aceptable si la reclamacion y la redaccion del mismo ha
sido aprobado por los organismos cientificos reconocidos
internacionalmente

e SoOlo en el caso de containers, orden de entrega. (Delivery
order)

En virtud del principio de "puerto de entrada Unico", todos los
productos alimenticios importados en los EAU (o en cualquier otro
Estado del CCG) y destinados a otro mercado del CCG
Unicamente estaran sujetos al cumplimiento de los derechos de
aduana en el primer punto de entrada en el CCG?. En la préactica
esto aun no se aplica tal como se explica en el punto Aranceles y
otros derechos e impuestos.

® puBAl MUNICIPALITY, Important Information for traders” - “ Import and re-export for food stuff requirements”
http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM _GLOBAL _CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/H
ome/Common/Important+InformationstoFoodTraders

20 vsgase el ANEXO 1 para conocer las Normas de origen.

2L | a GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft 2011

Define:

Las lecturas de temperatura como la Lectura total (papel o electrénico) de las temperaturas durante el transporte de alimentos
refrigerados y congelados, mediante el uso de (termoégrafos) dispositivos para medir la temperatura del aire circulante o
temperatura de los alimentos

22 ORGANIZACION MUNDIAL DE COMERCIO (OMC), Evaluacion de Politicas Comerciales, Informe de la Secretaria afio
2006.
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Los procedimientos aduaneros y la documentacion que se exige
son los mismos para todos los miembros del CCG. Cada Emirato
tiene su propia autoridad aduanera, pero los procedimientos
aduaneros son los mismos en el conjunto de los EAU y los
requisitos aduaneros se reducen al minimo con el fin de no
perjudicar las importantes actividades de importacion, transbordo y
reexportacion de los EAUZ,

Otro requisito que exigen los procedimientos aduaneros es que
todos los operadores titulares de una licencia comercial
obligatoriamente deban tramitar y adquirir un cdédigo de
importacion; los agentes de aduana deberdn despachar las
importaciones de los productos autorizados con ese codigo.

En todas las Oficinas de Aduanas, los importadores podran hacer
la declaracion de aduanas en su totalidad por medios electrénicos.
En algunos casos es posible realizar el despacho antes de llegar
los envios a punto de entrada, siempre que la documentacion de la
carga llegue a tiempo y esté en orden.

4.1.2 REQUISTOS ARANCELARIOS, OTROS DERECHOS E IMPUESTOS*

4.1.2.a ARANCELES

En enero de 2003 se hicieron publicos la Ley Unificada de
Aduanas y el Arancel Aduanero Unificado (UCL) del GCC. El UCL
establecio un arancel aduanero unificado del 5% en casi todos los
productos alimenticios procesados (aqui se incluye los alimentos
congelados). Sin embargo, para poder determinar el arancel
aduanero exacto que debe pagar cada producto se debera hacer
su correcta clasificacion arancelaria usando el texto de Arancel
Aduanero Unificado (The Unified Customs Tariffe for GCC States
2012) que se encuentra en el sitio web de la Autoridad Aduanera
Federal®. Por otro lado, en virtud de la Customs Notice N° 1/2004;
“‘Regarding List of goods for Tariff”, el exportador podra enviar al
departamento de aranceles de la Autoridad aduanera una lista con
las productos sujetos a importacion, para que este le suministre la
clasificacién arancelaria (codigo HS).?

2 Las principales Oficinas de Aduanas son :Dubai http://www.dxbcustoms.gov.ae,

Abu Dhabi http://www.auhcustoms.gov.ae
Sharjah http://www.sharjahcustoms.gov.ae,
Fujairah http://www.fujairahcustoms.gov.ae/

24 USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012

% E| texto completo del Arancel Aduanero Unificado (The Unified Customs Tariffe for GCC States 2012) se puede encontrar en
http://www.customs.ae/hscodedefinition en.aspx

% DUBAI MUNICIPALITY- Customs Notice No. 1/2004; “Regarding List of goods for Tariff”
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El pago del impuesto correspondiente del arancel aduanero se
hard sélo en el punto de entrada y luego se le permitira el transito
libre de impuestos entre los paises miembros del CCG, dado a que
se establecié una politica de punto de entrada Unico. En la
practica, esta politica se emplea so6lo con contenedores sin abrir
transbordados entre los mercados del CCG. Los envios parciales
tienden a estar sujetas a la obligacion del 5% de importacién
nuevamente en el pais de destino dentro del CCG, ya que aun no
se ha implementado completamente el mecanismo. Sin embargo,
se espera que todos los bienes, incluso los embarques parciales
en contenedores abiertos, se beneficien del sistema unificado en
los préximos afios, una vez que los procedimientos aduaneros se
hayan coordinado completamente.

4.1.2.b OTROS DERECHOS E IMPUESTOS

Los EAU no tienen ningun impuesto a la renta, a las ventas, o
impuesto de valor agregado (IVA). Los impuestos corporativos se
aplican solamente a las compafias petroleras y a las sucursales
de los bancos extranjeros. Sin embargo, Emiratos Arabes sera el
primer pais del Golfo en implementar el IVA, después de que los
paises del Consejo de Cooperacion del Golfo (CCG) hayan
completado su unién monetaria®’.

Por otro lado, desde 1998 los Emiratos Arabes Unidos ha impuesto
un “canon comercial de legalizacién factura” equivalente a 1% del
valor del envio en todos los productos importados. La cuota se
puede pagar en la Embajada o Consulado de los Emiratos Arabes
Unidos en el pais de origen o en los Emiratos Arabes Unidos a la
llegada. Los productos no seran liberados de la aduana hasta que
la tasa sea pagada. Esto es independiente de los derechos de
importacién de 5 por ciento®.

4.1.3 REQUISITOS SANITARIOS?

Los requisitos sanitarios exigen que los alimentos procesados importados a
EAU deban ser aptos para el consumo humano, y para ello deberan estar
acuerdo con los requisitos de higiene del CCG establecido en la norma
GSO 1694:2005 “Principios Generales de Higiene de los Alimentos”.

http://www.dubaicustoms.gov.ae/en/PoliciesAndNotices/Notices/1 2004.pdf

2z PROMPERU, Guia de mercado Emiratos Arabes Unidos, 2011.

2 USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012.

% GCC GUIDE FOR CONTROL ON IMPORTED FOODS - Draft May 2011.
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La norma establece que el producto (s) sea tratado o procesado en un
establecimiento que ha sido sometido a las inspecciones de la autoridad
competente y / o un organismo oficialmente reconocido y aplica un sistema
de gestién de seguridad alimentaria®* basado en los principios de HACCP o
un sistema equivalente. A su vez la norma establece los pasos de
seguimiento de la cadena alimentaria desde la produccion primaria hasta el
consumidor final, donde que se fijan las condiciones de higiene necesarias
para la produccién de alimentos inocuos y aptos para el consumo. Esto se
corrobora en la “Guia para el control de las importaciones del CCG”, donde
se establece que los paises del CCG reconocen que los medios mas
eficaces y eficientes de mitigacion de los riesgos alimentarios transmitidas
al consumidor a menudo se logra mediante la aplicacién de medidas de
control durante la produccion primaria y el procesamiento en el pais de
origen y que la inspeccion en el puerto de entrada es reconocida como un
medio muy limitado de garantizar la inocuidad y aptitud de los alimentos
importados, por tanto instan a que las autoridades competentes de los
paises exportadores aseguren la inocuidad de los alimentos durante la
produccion primaria y el procesamiento a través de la certificacion sélo de
alimentos procedentes de instalaciones alimentarias registradas o0 no
oficialmente reconocidas en el pais exportador pero sujetos a auditoria por
parte de los paises del CCG o sus agentes.

Igualmente los requisitos sanitarios exigen que todos los envios deban ir
acompafiados de un certificado sanitario original expedido por la autoridad
competente del pais de origen o por un organismo oficialmente reconocido,
el mismo que debe ser traducido al arabe o al inglés y arabe.

4.1.3.a PRUEBAS Y CERTIFICACION*

Los EAU no cuentan con una extensa reglamentacion técnica, y
por lo general aceptan los “certificados técnicos” emitidos por las
autoridades competentes del pais de origen de los productos
exportados. Para mayor seguridad, los Ilaboratorios de los
diferentes Emiratos, realizan analisis y pruebas de producto, ya
sea por peticion del importador o distribuidor, antes de que los
productos sean comercializados o bien de forma aleatoria por los
servicios de inspeccién que realizan ésta gestion una vez que los
productos ya se encuentren en el canal de venta.

%9 3 GCC GUIDE FOR CONTROL ON IMPORTED FOODS - Draft May 2011,

Define:

“Un sistema de gestion de seguridad alimentaria es aquel sistema completo de procedimientos y medidas de control para
garantizar la seguridad alimentaria que incluye la aplicacion de buenas practicas de higiene (BPH), Analisis de Peligros y Puntos
Criticos de Control (HACCP) y la trazabilidad”.

31 pRO ECUADOR, Guia Comercial de Emiratos Arabes Unidos, 2012
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4.1.3.b CERTIFICADO SANITARIO*
El Certificado sanitario es el documento que acredita que la
inocuidad e idoneidad de la remesa de alimentos estad en
conformidad con los reglamentos técnicos pertinentes de los
paises del CCG y que fue manejado en un establecimiento que ha
sido objeto de inspecciones por parte de la autoridad competente e
implementa un sistema de gestion de seguridad alimentaria
basado en los principios de HACCP o un sistema equivalente.
Puede ser de papel o electrénico y debera incluir adicionalmente
las marcas distintivas del envio, su origen, el nimero de registro
del establecimiento de alimentos y los indicios que la remesa de
alimentos ha sido examinada inmediatamente antes de su envio.
Seré& expedido por la autoridad competente del pais de origen o el
pais de exportacién y debidamente certificado por la Embajada de
los Emiratos Arabes Unidos si estan disponibles.
El organismo competente en el Perd para emitir este certificado es
la Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA).
Véase un modelo de este certificado en el anexo N° 2 del
presente documento.

4.1.4 REQUISITOS TECNICOS

Estos requisitos pueden consistir en el cumplimiento de normas y/o
disposiciones relativas a las condiciones de produccién, transporte,
almacenamiento, controles de procesos, muestreo o una combinacion de
los mismos. Estos requisitos tienen como finalidad asegurar la calidad y la
inocuidad de los productos alimentarios que seran importados a EAU. Las
normas estan disponibles en el sitio web del ESMA para su adquisicion.

A continuacién se mencionaran las principales normas técnicas de caracter
genérico relacionadas a los alimentos procesados, ya que de por si, cada
producto puede contar con una o varias normas individuales especificas. El
exportador deberd investigar y revisarlas. De no existir una norma
especifica para cada tipo de alimento se puede apelar a las normas del
Codex Alimentarius, esto esta permitido por el CCG.

4.1.4.a CONDICIONES DE HIGIENE PARA LA PRODUCCION DE
ALIMENTOS
La norma GSO 1694:2005 “Principios Generales de Higiene de los
Alimentos”®, establece las condiciones de higiene necesarias para
la produccion de alimentos inocuos y aptos para el consumo.

%2 GCC GUIDE FOR CONTROL ON IMPORTED FOODS - Draft May 2011.

% UAE.S GSO 1694 :2005 “General Principles Of Food Hygiene”
https://www.esma.ae/e-store/default/StdDetails.aspx?std=1584
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Esta norma da las pautas para el seguimiento de toda la cadena
alimentaria desde la produccién primaria hasta el consumidor final.
El estandar ademés recomienda que su aplicacién se deba hacer
conjuntamente con las normas y directrices que aplica el Andlisis
de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP).

4.1.4.b CONTAMINANTES Y TOXINAS EN LOS ALIMENTOS
La norma GSO CAC 193:2008 “Norma general para los
contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos™
establece que la contaminacion de los alimentos puede suponer un
riesgo para el ser humano (y/o la salud animal). Ademas en
algunos casos pueden tener un impacto negativo en la calidad de
los alimentos. Los contaminantes pueden estar presentes en los
alimentos como resultado de la produccion (incluidas las
operaciones realizadas en agricultura, zootecnia y medicina
veterinaria), fabricacion, elaboracion, preparacién, tratamiento,
envasado, empaquetado, transporte o almacenamiento de dicho
alimento o como resultado de contaminacion ambiental,
igualmente las toxinas pueden estar presentes en los alimentos
por esa via o de manera natural
Frente a ello recomienda que se debe procurar que los niveles de
los contaminantes presentes en los alimentos deben ser o més
bajos de lo razonablemente posible a través de buenas préacticas,
como buenas practicas agricolas (BPA) y buenas practicas de
fabricacién (BPF) siguiendo una evaluacién apropiada de riesgos.
Con el fin de asegurar que se tomen las medidas adecuadas para
reducir la contaminaciéon de alimentos, se debera elaborar un
Cddigo de préacticas que incluya medidas destinadas a reducir la
contaminacién en el origen y buenas practicas de fabricacion, asi
como buenas practicas agricolas en relacion con el problema
especifico de la contaminacion.
Finalmente, el nivel de contaminacion de los alimentos, asi como
el efecto obtenido con las medidas adoptadas para reducir la
contaminacién, se evaluara mediante programas de seguimiento y
evaluacion vy, si fuera necesario, mediante programas de
investigacion mas especializados.

4.1.4.c. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS
Si en un alimento se detecta la presencia de microorganismos
patégenos que excedan los limites establecidos en la norma GSO
1016:1998 “Criterios microbiolégicos para los productos

3 UAE.S/GSO/ CAC 193 :2008 “General standard for contaminants and toxins in food”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=3846

17


https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=3846

SERVICIOS ALEXPORTADOR | informacion

alimenticios - parte 1”* la autoridad sanitaria podra considerarlo
alimento contaminado, conforme a la evaluacién de los riesgos que
de su presencia se deriven y por tanto sera rechazado.

Esta norma establece los criterios microbiolégicos para un
determinado grupo de alimentos. De no estar presente en este
grupo un determinado alimento se podra recurrir a las normas del
Codex Alimentarius que hacen referencia a los criterios
microbioldgicos aplicables a dicho producto.

4.1.4.d ADITIVOS ALIMENTARIOS
El uso de aditivos alimentarios esta reglamentado por las
siguientes normas:
a) La norma GSO 23:1998 “Colorantes usados en los productos
alimenticios™® Regula el uso de colorantes alimentarios los que
pueden ser naturales o artificiales.
b) La norma GSO 356:1994 “Conservantes permitidos para uso en
alimentos”®. Regula el uso de conservantes de alimentos.
¢) La norma GSO 357:1994 “Antioxidantes permitidos para uso en
alimentos”®, regula el uso de antioxidantes.
d) La norma GSO 381:1994 “Emulsionantes, estabilizantes y
espesantes permitidos para su uso en productos alimenticios”*®
Regula el uso de emulsionantes, estabilizantes y espesantes.
e) La norma GSO 707:1997 “Aromatizantes permitidos para el uso
en los productos alimenticios™®, regula el uso de saborizantes,
pudiendo ser estos naturales, artificiales o potenciadores de sabor.
f) La norma GSO 995:1998 “Edulcorantes permitidos para uso en
alimentos™!, regula el uso de edulcorantes autorizados en
productos alimenticios.

% UAE.S/GSO 1016 :1998 “Microbiological criteria for food stuffs - partl”
https://www.esma.ae/e-store/default/StdDetails.aspx?std=6175

% UAE.S GSO 23 :1998 “Colouring Matter Used In Foodstuffs”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=713

3T UAE.S GSO 356 :1994 “Preservatives permitted for Use in food products”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=600

% UAE.S GSO 357 :1994 “Antioxidants permitted for Use in foodstuffs”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=601

% UAE.S GSO 381 :1994 “Emulsifiers, stabilizers and thickeners permitted for use in food products”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=634

40 UAE.S GSO 707 :1997 “Flavourings Permitted For Use In Foodstuffs”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=902

“1 UAE.S GSO 995 :1998 “Sweeteners Permitted For Use In Food Products”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=2066
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En general, todas las normas establecen que solo los aditivos
mencionados en ellas pueden ser usados y que igualmente los
limites que se establecen no se deben exceder en ninguna
circunstancia. Asi mismo todos los aditivos usados en la
elaboracion de un alimento deben ser declarados en la etiqueta
usando para ello su hombre comun y su codigo de clasificacién
internacional.

Los funcionarios Emiratos Arabes Unidos estan cada vez mas
incrementando su referencia a la Comision del Codex Alimentarius
y otros organismos internacionalmente reconocidos para
determinar los aditivos alimentarios permitidos, especialmente para
aqguellos que no figuran en las Normas del Golfo. Sin embargo, el
exportador debe trabajar en estrecha colaboracion con su
importador de modo que se garantice que el producto cumple los
requisitos de los Emiratos Arabes Unidos sobre aditivos
alimentarios. Las autoridades sanitarias de EAU le ponen especial
atencion en la revision del uso de colorantes, conservantes,
antioxidantes, edulcorantes no nutritivos en alimentos que son
nuevos en el mercado.

La Seccién de Control de Alimentos de la Municipalidad respectiva
debe ser contactada para obtener mas detalles.

Si un aditivo alimentario no aparece en ninguna de las normas
aprobadas por el CCG, los funcionarios de los laboratorios suelen
hacer referencia al Codex Alimentarius, las normas de la Unién
Europea o las normas estadounidenses para determinar si pueden
ser aceptados o no. Los miembros de la GSO actualmente estan
trabajando en la consolidacién de todos los aditivos alimentarios
estandares bajo un reglamento técnico. El nuevo proyecto se
espera que esté listo para este afio 2013*.

Véase los cuadros con los principales aditivos de uso
alimentario permitidos en EAU en el anexo n°3 y los aditivos
no permitidos en el anexo n° 4.

Nota importante:

La adicion de alcohol no esta permitida en cualquier producto
alimenticio. Sin embargo, si se produce alcohol naturalmente, en
algunos productos tales como jugos, se somete a los limites que
se indica en las respectivas normas de los Emiratos Arabes
Unidos.

4.1.4.e REQUISITOS DE ETIQUETADO

42 USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012.
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La Norma GSO 9:2007 “Etiquetado de productos alimenticios
envasados™® complementada por

La Norma GSO 150/2007 " Fecha de vencimiento de los productos
alimenticios”

La Norma GSO 654:1996 " Requisitos generales para alimentos
envasados para regimenes especiales "y

La Norma GSO 839:1997 “Envases de alimentos - Parte, 1 -
Requisitos Generales”

Establece los lineamientos generales del etiguetado de alimentos
procesados. Los requisitos de etiqguetado son de cumplimiento
obligatorio. Los errores en las etiquetas e incumplimiento de las
reglas de los Emiratos Arabes pueden resultar en la prohibicion de
importacion de un lote del producto.** Sin embargo, en ocasiones,
los funcionarios de salud locales permitiran la importacion de
productos alimenticios con etiquetado que presenten infracciones
leves. Las exenciones se concederan por una sola vez, y la venta
de estos productos se suele limitar a usuarios institucionales
finales.*”

Los requisitos pueden ser generales y especificos.

4.1.4.e.i REQUISITOS GENERALES*
Estos requisitos establecen que los alimentos envasados
no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta o
con cualquier etiguetado (sean palabras, pictogramas o
cualquier otro medio) que se refieren o sugieran, directa o
indirectamente a cualquier otro producto alimenticio, con
el que podria ser confundido, o de tal manera que pueda
inducir al comprador o consumidor a suponer que este
alimento esta conectado con el otro producto. Asi mismo,
los productos alimenticios no deberan describirse ni
presentarse con una etiqueta o con un etiquetado que sea
falso, engafioso que pueda implicar una erronea

“3 El texto original de la Norma GSO 9/2007 “Etiquetado de productos alimenticios” se puede encontrar en el
http://www.wetgiw.gov.pl/files/1851 9 2007 EN etykietowanie.pdf

O para su adquisicion en

https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=2067

4 EJE EXPORTADOR 2012, Oportunidades del Sector de Alimentos: Mercado de los Emiratos Arabes Unidos.
http://www.ejeexportador.pe/pdf/03dic/sala2/Nicolleta%20Danieli_(1)%200portunidades%20Comerciales¥%20para%20Aliment

05%20en%20EAU%20e%201India.pdf

5 USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012.

6 USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012.
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impresién en cuanto a sus caracteristicas o cualquier otro
aspecto®’.
La informacién obligatoria que debe contener una

etiqueta de alimentos es la siguiente:

a) Nombre del producto (nombre del alimento) en una
posicion prominente en la etiqueta.

b) Lista de ingredientes en orden decreciente de
proporciones y precedida por el titulo “Ingredientes”. Esta
lista debe incluir la declaracion de:

e Los aditivos alimentarios (usados en el producto)
con sus cOdigos numéricos del sistema
internacional de clasificacion (ICS) o indice
europeo seguido del nombre asignado al aditivo
por la norma.

e Los productos alimenticios e ingredientes que son
conocidos por causar hipersensibilidad.

e La presencia en un ingrediente que fue obtenido
través de la biotecnologia (OGM).

e Lafuente de las grasas de origen animal (carne de
vacuno, bufalos, etc....)

c) La informacién nutricional (de declaraciéon voluntaria
para alimentos en general y obligatoria para alimentos de
uso dietético especial). (*)

d) El contenido neto declarado en el sistema métrico.

e) El nombre y la direccién del fabricante, envasador,
distribuidor, importador, exportador o vendedor.

f) El pais de origen del alimento.

g) Lote de identificacion.

h) Fechas de produccidn y caducidad. (**)

i) Instrucciones de uso y almacenamiento.

Para los puntos marcados como (*), (**), existen requisitos
especificos a tener en cuenta durante el etiquetado los
cuales seran especificados mas adelante.

4.1.4.e.ii REQUISITOS ESPECIFICOS

Los requisitos especificos comprenden: el etiquetado
nutricional, periodo de expiracion o caducidad y la
presentacion de la informacion obligatoria.

A. Etiquetado nutricional®

47 GS0 9/2007: Labeling of prepackaged food stuffs. Approved: 19/5/1428h (5/6/2007)

8 GSO 9/2007: Labeling of prepackaged food stuffs. Approved: 19/5/1428h (5/6/2007)
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De acuerdo a la norma GSO 9:2007 “Etiquetado de
productos alimenticios envasados”, la informacion
nutricional estandar no es obligatorio, sin embargo, en
el caso de los alimentos empleados para uso dietético
especial (alimentos dietéticos, saludables y alimentos
para bebés) la declaracién de esta informacién en la
etiqueta es obligatoria.
La declaracion del valor nutritivo de los alimentos
envasados deberan incluir datos de elementos tan
esenciales como: carbohidratos, grasas, proteinas,
fibra dietética y Energia.
En el caso de la adicion de vitaminas, sales minerales
0 de otros elementos de la dieta en la lista de
ingredientes del producto alimenticio envasado el valor
de cada elemento sera declarado por separado.
El valor nutritivo estard declarado en base a 100
gramos del producto. Por otro lado, el valor nutritivo y /
o el contenido neto se establecera como porcentaje en
peso si, es menos de 100 g o 100ml.
La informacion se estableceran en unidades
internacionales (g. mg. G-IU y kilocalorias para los
datos de Energia).
Si un producto alimenticio lleva declaraciones
asociados a ciertos problemas de salud (por ejemplo
"mantiene la presién arterial estable durante cierto
namero de horas"), tienen que ser aprobados por uno o
mas de los siguientes érganos.

e La seccion de control de importaciones de

alimentos del municipio

e Laclinica médica del municipio.

e EIl Ministerio de Salud federal.
El etiguetado nutricional esta reglamentado por la
norma GSO CAC / GL 2:2008 (Codex GL 2:2005)*
"Directrices sobre Etiquetado Nutricional de los
Alimentos", la que fue implementada por los Emiratos
Arabes Unidos el 15 de Ene de 2010. La norma ha sido
revisada en el 2011 por los Estados del CCG vy el
proyecto fue notificado a los paises miembros de la
OMC para su revision y comentarios. Este nuevo

49 GS0 9/2007: Labeling of prepackaged food stuffs. Approved: 19/5/1428h (5/6/2007)

% | a norma esta disponible mediante su compra en linea a través del enlace
https://www.esma.ae/e-store/arGen/CommitteeStandards.aspx?1D=3
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proyecto requiere que el etiquetado nutricional sea
obligatorio. **

B. Periodo de expiracién o caducidad (fecha de
produccion /expiracion)®

La declaracién del la fecha de produccion y de
expiracion esta reglamentado por la norma la GSO 150
:2007 "Periodos de vencimiento de los productos
alimenticios" (revisada) Esta norma incluye “periodos
de vencimiento obligatorios” y “periodos de vencimiento
indicativos”. La norma aplica plenamente desde el 1 de
noviembre de 2008 en los Emiratos Arabes Unidos A
excepcion de los 22 articulos que caen bajo los
periodos de vencimiento obligatorios (que incluye los
productos perecederos y alimentos infantiles), los
exportadores de alimentos se pueden permitir el envio
de productos con periodos de caducidad que el
fabricante recomienda esto en virtud de los “Periodos
de vencimiento indicativos”

La norma indica que las fechas de produccion y
caducidad sera declarada en la etiqueta del envase / 0
el embalaje de forma codificada y de la siguiente
manera:

o [Dia/ mes/ afio] para los productos alimenticios
que tienen un periodo de caducidad de tres (3)
meses 0 Menos.

o [Mes-Afo] para los productos alimenticios que
tienen un periodo de caducidad superior a 3
meses. Bajo el formato mes / afio, el ultimo dia
del mes es la fecha de caducidad. El mes podra
imprimirse en numeros o letras. Por ejemplo,
tanto el 3/08 y 08 de marzo son formatos
aceptables.

Es obligatorio mencionar la fecha de produccion, la
cual estara precedida por a palabra "produccion” o la
letra "P".

51 USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,
Date: 12/31/2012.

52 35S0 150:2007 “Expiration periods of food products *
http://members.wto.org/crnattachments/2011/sps/BHR/11 4222 00 e.pdf
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El uso de cualquiera de las siguientes frases para
expresar la fecha de caducidad es permisible:
e Fecha de caducidad.

e Utilizar hasta........... (fecha).

e Valido por .............. a partir de la fecha de
produccion.

e Usarantesde......... (fecha).

e Vender hasta........... (fecha) (para los

productos alimenticios que tienen un periodo de

caducidad superior a 3 meses).
Las fechas de Produccion / expiracion deben ser
grabadas, en relieve, impreso o0 estampado
directamente sobre la etiqueta original o sobre el
embalaje primario en el momento de la produccion y
con tinta indeleble. Las fechas P / E impresas en
etiquetas adhesivas no esta permitido, no debera haber
mas de una fecha de produccion o de caducidad en el
mismo paquete. Ambas fechas no serdn objeto de
supresion, modificacion o engafio.
Los productos alimenticios cuyos envases estén libres
de cualquier dafio (rasgado o destruidos) se
consideran como que cumplen con los estandares del
Golfo.
Los productos que no se mencionan en los periodos de
vencimiento obligatorio, se pueden definir mediante
consulta con la Organizacién, esta se apoyara en
reglas cientificas para determinar las fechas de
caducidad ytomara un acuerdo.
Para los productos alimenticios que no se mencionan
en los periodos de vencimiento voluntarias o
cualesquiera nuevos productos alimenticios que no se
mencionan en la norma, las empresas que producen
estos productos alimenticios deberan determinar los
periodos de vencimiento reales para sus productos.
Conforme a las normas del Golfo cualquier tipo de
envase de alimentos puede utilizarse siempre que
estén libres de cualquier dafio (cortado, destruido, etc).
El periodo de caducidad de los productos elaborados o
re empacados sin estar sometidos a ninguna procesion
térmico no debera exceder del plazo de vencimiento
residual de los materiales con los que se preparan.
El siguiente es un "Ejemplo de formato correcto para la
declaracién de la fecha de produccion / expiracion o
caducidad.

24
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P: 20/02/2012 e: 19/02/2013

Véase la clasificacion de los alimentos en base a la norma
GSO 150:2007 “Periodo de vencimiento de los alimentos” en
el anexo n°5.

C. Presentacion de la informacién obligatoria®
Requisitos Generales
Las etiguetas adheridas a los alimentos pre envasados
deberan aplicarse de tal manera que se evite su
eliminacién del contenedor.
Las declaraciones que aparecen en la etiqueta deberan
ser marcadas de manera claramente visible vy
facilmente legible en las condiciones normales de
compray uso.
Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, el
etiquetado del envase debera ser facilmente legible a
través de la envoltura y no oscurecida por la misma.
El nombre y contenido neto del alimento deberan
aparecer en un lugar destacado dentro de la etiqueta,
el mismo que debera estar al alcance de la vision.
Cualquier nomenclatura, terminologia, codificacién,
pictograma, etc ilegal o no autorizado no se utilizara.
Si la etigueta informativa estd en contacto con el
producto alimenticio, La tinta utilizada la misma no
deberé sufrir exudacion o fuga de ninguna manera.
Los envases deberan satisfacer las exigencias
establecidas en la norma GSO 839/1999, aprobado
como estandar UAE 839/2000 "Requisitos Generales
para los envases de alimentos Parte I”.

Idioma
El Etiquetado y las declaraciones explicativas adjuntas
se haran en arabe, en su defecto si se utiliza otro
idioma sera junto con el arabe. Toda la informacion
dispensada en otro idioma debera ser idéntica a lo
escrito en arabe.
Si la informacion en &rabe se coloca en una etiqueta
complementaria junto a la etiqueta original, deberan
cumplirse lo siguiente:

e Sera un adhesivo Unico previsto por el

fabricante y deber4 cumplir con toda la

53 530 9/2007: Labeling of prepackaged food stuffs. Approved: 19/5/1428h (5/6/2007)
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Disposiciones pertinentes establecidas en
norma GSO 9/2007.

e No podra ocultar cualquier informacién
requerida por esta norma.

e No contendrd ninguna declaracion discrepante
con la etiqueta original.

¢ Seran inamovibles en la manipulacién normal y
las condiciones de circulacion del producto
alimenticio envasado.

4.1.4.e.iii ETIQUETADO FACULTATIVO™
Declaraciones adicionales, cuestiones pictéricas o
gréficas pueden ser impresas en la etiqueta, siempre que
no estén en contradiccion con el método de etiquetado
obligatorio, ni contengan ninguna declaracion medicinal o
terapéutica que incumpla las disposiciones de la Norma
de etiquetado.
La declaracion del tipo de producto debera ser legible y
comprensible de modo tal que no lleve al engafio de
ninguna manera.
Si el producto alimenticio se compone de dos o mas
ingredientes, el nombre de clase del principal ingrediente
pueden ser listados con el resto de los ingredientes en
una secuencia descendente por peso (m / m), pero un
ingrediente con la proporcion de menos del 5% del
producto alimenticio no se incluiran en la lista de
ingredientes.

4.1.4eiv EXENCIONES DE LOS REQUISITOS DE

ETIQUETADO OBLIGATORIOS®
A excepcidn de las especias y hierbas esenciales, las
unidades pequefias cuya superficie mayor es inferior a
10 cm?2 podran quedar exentas de los requisitos de lista
de ingredientes; identificacion de los lotes y marcado de
la fecha produccién/expiracibn o caducidad e
instrucciones de almacenamiento y uso.

4.1.4f REQUISITOS SOBRE DECLARACION DE PROPIEDADES
FORMULADAS PARA UN ALIMENTO

% GS0 9/2007: Labeling of prepackaged food stuffs. Approved: 19/5/1428h (5/6/2007)

% GS0O 9/2007: Labeling of prepackaged food stuffs. Approved: 19/5/1428h (5/6/2007)
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La norma GSO CAC GL 1:2008 “Directrices Generales sobre
Declaraciones de Propiedades”® (que es una copia del la norma
estandar CAC GL 1:2007 del Codex Alimentarius), establece que
ningun alimento debe ser descrito 0 presentado de una manera
falsa o engafiosa 0 que causen una impresion errénea con
respecto a sus caracteristicas o propiedades.

Las declaraciones pueden estar relacionadas a caracteristicas
particulares de los productos tales como su origen, naturaleza,
propiedades nutritivas, composicion, produccion, procesamiento o
cualquier otra propiedad.

Este prohibido Ila declaracion de propiedades nutritivas,
propiedades respecto a la mejora o cura de problemas de salud o
cualquier otra propiedad a menos que estas propiedades estén
cientificamente reconocidas y plenamente aceptadas por las
normas del  Codex, las  Autoridades internacionales
correspondientes o las autoridades del pais dentro del cual el
producto sera distribuido.

Las siguientes declaraciones pueden ser consideradas engafosas:

e Declaraciones que incluyan comparativos y superlativos.

e Declaraciones como sano, saludable.

Las siguientes declaraciones pueden ser permitidas siempre que
estén de acuerdo a las normas del Codex, las normas de
Organismos Internacionales competentes o0 las practicas
nacionales del pais del que derive el alimento.

¢ Una declaracién que el alimento tiene un incremento de su
valor nutritivo debido a la adicién de nutrientes tales como
vitaminas, minerales o amino acidos.

e Una declaracion de que el alimento tiene una especial
cualidad nutritiva por la reduccidbn u omisién de algun
nutriente.

e Términos como “natural’, “puro”, “fresco”, “casero”,
“cultivado organicamente”, “biolégicamente cultivado”.

e Términos relacionados a ritos culturales o religiosos (
ejemplo “Halal” o “Kosher”), siempre que el alimento este
de acuerdo a sus normas.

e Declaraciones que indiguen la ausencia o no adicion de un
determinado nutriente a fin de evitar engafios.

Nota Importante: Todo alimento que contiene carne de cerdo o productos
derivados del cerdo debe estar claramente declarado en la etiqueta (no
solo en los ingredientes).

% UAE.S/GSO CAC GL 1 :2008 “General Guidelines On Claims”
https://www.esma.ae/e-store/default/StdDetails.aspx?std=4402
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4.1.4.9 REQUISITOS GENERALES PARA ENVASES Y EMBALAJE

La norma GSO 839:1997 “Envases para productos alimenticios -
Requisitos generales - Parte 1”7, establece que todos los envases
de productos alimenticios, sean estos primarios o secundarios,
deben estar fabricados con materiales de grado alimentario (food
grade), independientemente si el material es metal, vidrio, plastico,
papel, cartdn, textiles de varias capas, madera o cualquier otro
material. Asi mismo, indica que los envases deben estar limpios y
en condiciones tales que eviten cualquier tipo de contaminacion
del producto que contiene. Ademas debe de proteger
adecuadamente el alimento durante el proceso de manipulacion,
transporte y almacenamiento.
Dado el incremento del uso de envases de plastico el CCG emitio
la norma GSO 839/1999 "Envases para alimentos Part. 2 —
Envases de plastico — Requisitos generales™®, la cual establece
gue los envases de plastico independientemente de la forma que
estos tengan (bolsas, cajas, botellas, jarras o cualquier otra forma
geomeétrica) debe ser conocido su origen y composicion para no
causar dafios a la naturaleza ni composicion del producto que
contienen ni a la salud del consumidor. Ademés deben:
e Ser resistentes a los golpes, la exposicién prolongada a la
luz y a los 4cidos y bases.
e Proveer una adecuada permeabilidad a los gases y vapor
de agua de acuerdo tipo de producto que contienen.
e Proteger adecuadamente los alimentos durante la
manipulacion, el transporte y el almacenamiento.

4.1.4.h REQUISITOS GENERALES PARA EL TRANSPORTE DE LOS

ALIMENTOS®

El departamento de Control de alimentos de la Municipalidad de
Dubai establece los requisitos generales para el transporte de los
alimentos a través de una publicacién titulada “Directrices para el
transporte de alimentos”

En dicha publicacion establece que los alimentos deben ser
transportados de manera tal que se evite su contaminacion y

5 UAE.S GSO 839 :1997 “Food Packages - Part 1: General Requirements”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=2051

58 UAE.S /GSO 1863 :2008 “Food Packages Part2: Plastic Package - General Requirements”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=3822

¥ DUBAI MUNICIPALITY, Publications for Distribution — “Food Transportation Guidelines”

www.dm.gov.ae
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deterioro. Durante el transporte los alimentos estan expuestos a
peligros fisicos, quimicos y biolégicos, para reducir o evitar dichos
peligros se deben aplicar adecuados programas de limpieza y
sanitizacién, asi como las buenas practicas de transporte (la mas
importante el control de la temperatura durante el transporte).
Por otro lado es responsabilidad del productor /exportador o del
receptor de los alimentos comunicar al transportista los controles
especificos que requieren los alimentos que seran transportados.
El medio de transporte sea este avion, barco, contenedor, tanque a
granel, trailer, caja, o cualquier otro medio de transporte debe ser
adecuado al tipo especifico de alimento para evitar los peligros
asociados a cada tipo de alimento y/o evitar la contaminacion
cruzada. En este sentido es adecuado tener en cuenta lo siguiente:
La unidad de transporte deber4 mantener una temperaturade 1 a
5 °C para alimentos refrigerados, mientras que para los alimentos
congelados la temperatura debera ser de -18°C o menos. Para los
alimentos secos o0 envasados la temperatura no debe exceder de
lo 25 a 30 °C, se debera permitir una adecuada ventilacion
evitando el ingreso de pestes o0 contaminacion externa que
pudiesen deteriorarlos.
Los utensilios usados para el transporte de alimentos deben ser de
calidad alimentaria (food grade).
La carga y descarga de los alimentos debera realizarse en lugares
adecuados y que impidan la contaminacion fisica, quimica o
biol6gica aplicando buenas practicas de manipuleo.
De ocurrir el deterioro de los alimentos durante el transporte, las
autoridades del departamento de control deberan identificarlos y
decidir el adecuado tratamiento, para lo cual el consignatario
debera enviar la siguiente informacion:

e El numero del vehiculo o contenedor.

e La ultima consignacion transportada

e Latemperatura registrada durante el transporte.

e Los registros de mantenimiento y limpieza.
Finalmente, los alimentos secos, congelados, refrigerados que
hayan sufrido un abuso de la temperatura por mas de 4 horas con
el consecuente compromiso de su integridad deberan ser
identificados y descartados para evitar el consumo humano. Igual
ocurre con lo productos procesados y/o envasados que hayan sido
sometidos al congelamiento de modo tal que la integridad de su
empaque se vea comprometido deberd ser identificado y
descartado. Las autoridades del departamento de control de
alimentos deberan ser informadas de este procedimiento.
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4.2 REQUISITOS PARA EL INGRESO DE ALIMENTOS FRESCOS

En general, los requisitos para el ingreso de alimentos frescos al mercado de
EAU, siguen el mismo patrén que el de los alimentos procesados. Por tanto, los
requisitos son:

e Tramitacion de las importaciones

¢ Requisitos arancelarios y otros derechos e impuestos

¢ Requisitos técnicos y sanitarios
Sin embargo, dada las diferencias entre ambos tipos de productos existen
algunas variantes, se exponen a continuacion:

4.2.1 TRAMITACION DE LAS IMPORTACIONES

Sabemos que para realizar actividades en los EAU es requisito previo tener
las licencias apropiadas y que en virtud de la Ley de Agencias Comerciales,
las actividades de importacion y los servicios de distribucién al por mayor y
al por menor, asi como la venta y exposicion de productos en los EAU,
estan reservados a "agentes" exclusivos”, los cuales deben contar con una
licencia comercial. Sin embargo, en octubre de 2005, a raiz de subidas de
los precios, el Ministerio de Economia excluyd una lista de productos
alimenticios basicos del ambito de aplicacion de la Ley de Agencias
Comerciales (por ejemplo las legumbres y las hortalizas)®®, por ello el
exportador deberd verificar si el producto que desea enviar a EAU esta o no
exento de este requisito y tomar las medidas adecuadas.

En cuanto a la licencia o autorizacién para la importaciéon es el Ministerio
de Agricultura y Pesqueria (MAF) quien establece las condiciones de
concesion de licencias para la importacion y exportacion que de las plantas
y productos vegetales asi como los casos de excepciones al régimen de
licencias®, por tanto la licencia (de ser necesaria) debera ser tramitada en
este organismo.

Al igual que para los alimentos procesados, la empresa debera estar
registrada en el programa informatico de importacion de alimentos y
reexportaciones FIRS (Food Import&Re-export System) y el producto debe
ser aprobado por el departamento de Control de Alimentos, perteneciente a
la Municipalidad de Dubai. Si es la primera vez que el producto llega a
EAU, la empresa importadora debe obtenerla la aprobacion del etiquetado
alimentos, ademas de cumplir con la obligatoriedad de inscribir el producto
en el sistema de registro y clasificacion (parte de FIRS) basado en el
namero del codigo de barras.

% ORGANIZACION MUNDIAL DE COMERCIO (OMC), Evaluacion de Politicas Comerciales, Informe de la Secretaria afio
2006

o1 UAE , MINISTRY OF ENVIRONMENT AND WATER, “Federal Law Number ( 5) of the year 1979, concerning Agricultural
Quarantine” — Articulo 13 inciso 2.
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/laws-and-legislations/federal-laws.aspx
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Para el cumplimiento de los procedimientos aduaneros, el establecimiento
importador debera presentar una solicitud de importacion electrénica a
través del FIRS, antes de que el envio llegue hasta el puerto de entrada, o
iniciar el proceso en el puerto de entrada. Cuando el envio llega al puerto
de entrada, el importador debera llevar el cargamento al lugar de
inspeccion de la Seccién de Control de alimentos en el puerto de entrada y
presentara los siguientes documentos:
o Copia de la licencia del importador para comercializar alimentos (si
el producto aplica)
e Declaracion de importacion.
e Carta de aprobacién de la Municipalidad de Dubai.
e Factura comercial en inglés.
e Certificado de origen.
e Conocimiento de embarque (Bill of Lading) o Manifiesto de envio
(wayhbill).
e Lista de Empaque (Packing List).
e Certificado Fitosanitario emitido en el pais de origen.
e Cualquier otro certificado que puede ser requerido basado en
decisiones locales (como por ejemplo certificacion organica)
e Orden de entrega. (Delivery order) sélo en el caso de containers.

En lo que corresponde al cumplimiento de los derechos de aduana, al
parecer los productos frescos estan exentos de ellos, sin embargo, es
recomendable hacer la verificacion correspondiente en el Arancel de
Aduanas.

Los procedimientos aduaneros y la documentacion que se exige son los
mismos para todos los miembros del CCG. Cada Emirato tiene su propia
autoridad aduanera, pero los procedimientos aduaneros son los mismos en
el conjunto de los EAU.

En todas las Oficinas de Aduanas, los importadores podran hacer la
declaracién de aduanas en su totalidad por medios electronicos. En
algunos casos es posible realizar el despacho antes de llegar los envios a
punto de entrada, siempre que la documentacion de la carga llegue a
tiempo y esté en orden.

4.2.2 REQUISTOS ARANCELARIOS, OTROS DERECHOS E IMPUESTOS
Los alimentos en estado fresco estan libres de aranceles®. Sin embargo,
para poder determinar el arancel aduanero exacto que debe pagar cada
producto se deberd hacer su correcta clasificacion arancelaria usando el
texto de Arancel Aduanero Unificado (The Unified Customs Tariffe for GCC

62 pRO CHILE DUBAI, “Estudio de Mercado — Productos Orgéanicos — Emiratos Arabes Unidos”, Junio 2010.
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States 2012) que se encuentra en el sitio web de la Autoridad Aduanera
Federal.

Del mismo modo, no tienen ningun impuesto a la renta, a las ventas, o
impuesto de valor agregado (IVA).

4.2.3 REQUISITOS FITOSANITARIOS

Ley Federal N° 5 de 1979 sobre “Cuarentena Agropecuaria™ establece los
requisitos fitosanitarios que deben cumplir las plantas y productos de origen
vegetal.

Dicha ley indica que las plantas y los productos vegetales para poder
ingresar al pais deben estan libres de plagas cuarentenarias que se
muestran en la tabla anexada en el texto de la ley. La tabla se muestra a
continuacion:

163

List of insects and diseases prohibited to enter the United Arab Emirates

Scientific name Common name iyl )

1-phylloxera vitifolia‘vastanx | Grape phylloxera Aphid P UL S S

2-Leptinotrsa decemlineata Colorado potato Beetle $ el e Bl ol aita Y

3-Cryptorthachus magifera | Mango Fruit Weevil P e =)
4-Synchitrium endobioticum | Potato wart disease pa bl 4y o £
5- Phutophaga destructor Hessian Wheat Fly gl e el A 0
6-Aspidiotus pemniciosus | Sanjose Scale ey oo
7-Popillia japonica Japanese Beetle : i sl
( Vegetable & Trees) glaily Tl gy ldl
8-Heterodera rostochiensis Golden Nematode Eam— P P
0-Iridomyrmex humilis Argentines Ant e 1 A el 9
10- Pectinophora gossypiclla | Tink Boll Worm A iyl Gy Wsags Ve

La Adenda a la ley de cuarentena agropecuaria®* reafirma lo indicado por la
ley y sefiala que todas las plantas o productos vegetales se someteran al
sistema de cuarentena agricola y no debera permitirse que entre al pais si
estdn contaminados con plagas, contaminantes o cualquiera de las
enfermedades que se muestra en la tabla adjunta a la ley (mostrada
anteriormente).

8 UAE , MINISTRY OF ENVIRONMENT AND WATER, “Federal Law Number (5) of the year 1979, concerning Agricultural
Quarantine”
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/laws-and-legislations/federal-laws.aspx

 UAE , MINISTRY OF ENVIRONMENT AND WATER, : Federal law number ( 6 ) of the year 1992 Concerning the
amendments of some provisions of the federal law number (5) of the year 1979 Regarding The Agricultural Quarantine
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/laws-and-legislations/federal-laws.aspx
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El articulo 6 de la Ley de Cuarentena Agricola advierte que los envios
agricolas no estan autorizados a entrar en el pais a menos de que estén
acompafiados de un certificado de salud (Certificado fitosanitario) expedido
por las autoridades competentes en el pais exportador y certificado por la
embajada de los Emiratos Arabes Unidos en el pais exportador.

La autoridad competente deberd dar un certificado que demuestra que la
remesa agricola exportada fue encontrado después de la inspeccion libre
de plagas, enfermedades y contaminantes, correspondientes con los
sistemas de cuarentena agricola de pais importador y la autoridad
competente tendra derecho a llevar a cabo el tratamiento necesario de la
remesa agricola a expensas de su propietario si sospecha de infeccion por
enfermedades o plagas (Articulo 7 de la ley).

Todas las plantas y productos vegetales, seran sometidas a inspeccién por
la autoridad competente y la autoridad tendra el derecho de rechazar el lote
agricola importado y de regresar de vuelta el envio a costa del propietario si
no se encuentra correspondencia con las regulaciones de cuarentena
agricola y las disposiciones de la ley. (Articulo 8 de la Ley).

Finalmente, la ley en su articulo 11 decreta que sin perjuicio de cualquier
otra sancion prevista en una ley punitiva, la persona que infrinja las
disposiciones de la ley, serd sancionado en caso de condena a una pena
de prision no superior a tres meses y una multa que no exceda cinco mil
Dirham o ambas penas, asi como confiscar todas las plantas, sus
productos y el envio agricola en cuestion.

4.2.3.a CERTIFICADO FITOSANITARIO
El certificado fitosanitario es el documento que acredita que las
plantas y los productos vegetales estan libres de plagas
cuarentenarias reglamentadas de acuerdo con los requisitos del
CCG, asi mismo el producto vegetal es apto para el consumo
humano, de acuerdo con los requisitos de higiene del GCC, ya que
fue manejado de acuerdo en un establecimiento que ha sido objeto
de inspecciones por parte de la autoridad competente e
implementa un sistema de gestion de inocuidad basado en los
principios de HACCP o un sistema equivalente.
Sera expedido por las autoridades competentes en el pais
exportador y certificado por la embajada de los Emiratos Arabes
Unidos en el pais exportador si esta disponible
La transmision electronica del certificado es una alternativa
aceptable en EAU en contraposicion con los a los certificados de
papel que acomparfia a un envio®.

® GCC GUIDE FOR CONTROL ON IMPORTED FOODS — Draft May 2011.
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El organismo competente en el Peru para emitir este certificado

fitosanitario es el Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA).
Véase un modelo de este certificado se puede encontrar en el anexo N° 2 del presente
documento.

4.2.4 REQUISITOS TECNICOS

Estos requisitos estan relacionados con el cumplimiento de normas y/o
disposiciones relativas a las condiciones de higiene e inocuidad, manejo,
empacado, transporte, almacenamiento, etc. Estos requisitos tienen como
finalidad asegurar la calidad y la inocuidad de los productos frescos que
seran importados a EAU. Las normas estan disponibles en el sitio web del
ESMA para su adquisicion.

Se debe advertir que lo que se expone en este documento esta relacionado
a las normas generales respecto a los alimentos frescos, pues debido a
gue existe una variedad de estos (ya sean frutas u hortalizas) el CCG ha
emitido normas especificas para cada tipo de alimento las que a su vez
pueden estar relacionadas con las normas generales relacionadas a los
alimentos. En su defecto, de no existir una norma especifica para un
determinado tipo de alimento fresco el CCG recomienda y autoriza apelar a
las normas internacionales del Codex Alimentarius.

La norma GSO 123:1990 “Requisitos Generales para Fruta Fresca y
Vegetales”®®especifica los requisitos generales para las frutas y hortalizas
frescas manejadas entre los mercados de la regién y es especialmente
aplicable a los productos incluidos en el comercio de transito, Ademas
indica que se complementa con la norma GSO 124:1990 “Requisitos
generales para las cajas de frutas frescas y verduras”.

Esta norma nos da una vision general de los requisitos técnicos que se
deben cumplir para exportar alimentos frescos y para requerimientos
especificos como ya se mencionoé ellos seran cubiertos por las normas
especificas para cada tipo de producto a en su defecto por las normas del
Codex Alimentarius.

A continuacién se expone una sintesis de los requerimientos de la norma:
4.2.4.a REQUISITOS GENERALES

Las frutas deben ser homogéneas en cuanto a variedad, tamafio,
madurez, color y forma.

La fruta debe ser fresca y madura (pero no sobre madura ni con
cambios de color), libre de materias extrafias y residuos quimicos y
pesticidas a excepto de los limites maximos permitidos por las
normas del CCG.

5 UAE.S GSO 123 :1990, “General Requirements For Fresh Fruits And Vegetables”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=253
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4.2.4.b

4.2.4.c

4.2.4d

42.4.e

La fruta debe estar libre de polvo, suciedad, olores y sabores
extrafios, asi como de infecciones de insectos y enfermedades.
Los empaques contenidos en cada envié deberan ser homogéneos
para cada grado y no podran contener ninguna fruta malograda.

CLASIFICACION

La fruta fresca y las verduras deben ser graduadas en tres clases
(clase extra, clase | y clase Il) en funcién a su calidad y sus
especificaciones. Si un empaque de frutas o verduras no cumple
con los requisitos o el grado de clasificacibn no debe ser
exportado.

TOLERANCIA PERMITIDA

La tolerancia permitida para la clase extra no debera exceder los
requerimientos de la clase |I.

La tolerancia permitida para la clase | no deberd exceder los
requerimientos de la clase II.

EMBALAJE

El embalaje debe ser adecuado para garantizar la calidad y
seguridad del producto. Si las frutas y verduras son embaladas en
cajas (sean estas de madera, carton o plastico) estas deberan
cumplir con los requerimientos de la norma GSO 124:1990
“Requisitos generales para las cajas de frutas frescas y verduras”.

ETIQUETADO
Sin contravenir lo establecido en la norma GSO 9:2007 “Etiquetado
de los Alimentos Pre envasados "
La informacion que se debe consignar en el embalaje es la
siguiente:
e Nombre de la variedad
e Grado de calidad.
e ElI nombre del exportador, su marca comercial y su
direccion.
e El peso bruto y el peso neto en unidades internacionales o
por nimero de frutos.
e Pais de origen.
e Fecha de empacado.
Esta informacion se presentara en idioma arabe con escritura
legible e indeleble.

Nota importante: En virtud de la norma GSO 150: “Periodos de
vencimiento de los productos alimenticios”, todas las frutas y
hortalizas frescas, incluidas las patatas que no hayan sido peladas,

35



SERVICIOS ALEXPORTADOR | informacion

cortadas o tratados de manera similar estan exentos de la
indicacion de la fecha de caducidad.

4.2.4.f TRANSPORTE
El medio de transporte deberé estar mecanicamente refrigerado y
capaz de mantener la temperatura del producto, asi mismo, debera
estar en condiciones higiénicas y no debe haber sido usado
previamente para transportar cualquier material nocivo para las
caracteristicas del producto.

4.2.4.9g ALMACENAMIENTO
El producto debera ser almacenado a una temperatura que sea
relevante para su tipo.
Requerimientos adicionales que se deben cumplir se encuentran
en las siguientes normas:
Norma GSO ISO 7558:2002 “Guia para el pre envasado de Frutas
y Hortalizas”.
Norma GSO 323:1994 “Requerimientos generales para el
transporte y almacenamiento de alimentos refrigerados vy
congelados”.
La norma GSO CAC/RCP 47:2007 “Codigo de Practicas de
Higiene para el Transporte de Alimentos a Granel y Alimentos semi
envasados”.

4.2.4.h LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

La norma GSO 382:1994 “Limites maximos de residuos de
plaguicidas en los productos agricolas y alimenticios - parte 1"’
Establece los limites maximos para los siguientes plaguicidas

e Malathion,

e Bromophos,

¢ Diquat fenchlorfos,

e Pyrethrins,

e Quintozene,

e Parathion,

¢ Orthophenyl phenol,

e Methidathion

e Fentin.

La norma GSO 383 :1994 “Limites méaximos de residuos de

plaguicidas en los productos agricolas y alimenticios - parte 2%,

Establece los limites maximos para los siguientes plaguicidas:

7 UAE.S GSO 382 :1994, “Maximum limits of pesticide residues in agricultural and food products - part 1”
https://www.esma.ae/e-store/default/StdDetails.aspx?std=635

58 UAE.S GSO 383 :1994, “Maximum limits of pesticide residues permitted in agricultural and food products - part 2”
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e Dimethoate,
e Chlorfenvinphos,
e Crufomate,

e Diazinon,
e Dioxathion,
e Diphenyl,

e Diphenylamine,
e Ethoxyquin
e Folpet.

Ambas normas establecen el Limite Maximo de Residuos de un
plaguicida expresada en ppm que pueden estar presentes en la
superficie o su parte interna de los productos agricolas o alimentos
destinados al consumo humano segun corresponda. Ademas
declaran que si bien el uso de los plaguicidas esta permitido, sin
embargo los limites no pueden exceder las proporciones
mencionadas en las normas.

Adicionalmente se recomienda revisar la norma GSO CAC
193:2008 “Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos™, ya que esta norma contiene los
principios fundamentales y procedimientos que son utilizados y
recomendados por el Codex Alimentarius para el tratamiento de
contaminantes y toxinas en los alimentos y piensos, y enumera los
niveles maximos de contaminantes y sustancias toxicas naturales
presentes en los alimentos y piensos que son recomendados por
la CAC y que se aplica a los productos que circulan en el comercio
internacional.

Finalmente, en ausencia de una norma los Emiratos Arabes
Unidos reconoce las normas del el Codex Alimentarius acerca de
plaguicidas y niveles de residuos de contaminantes. La
contaminacién quimica es una preocupacion cada vez mayor de
autoridades de los EAU y se estan realizando esfuerzos para
actualizar las directrices locales y mejorar los procedimientos de
prueba.

4.3 REQUISITOS PARA EL INGRESO DE PRODUCTOS PESQUEROS

Para el ingreso de productos pesqueros, sean estos frescos, congelados o
enlatados, los requisitos que se deben cumplir son:

https://www.esma.ae/e-store/default/StdDetails.aspx?std=636

% UAE.S/GSO/ CAC 193 :2008, “General standard for contaminants and toxins in food”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=3846

37


https://www.esma.ae/e-store/default/StdDetails.aspx?std=636
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=3846

SERVICIOS ALEXPORTADOR | informacion

. Tramitacion de las importaciones.
. Requisitos arancelarios y otros derechos e impuestos.
o Requisitos técnicos y sanitarios.

Debe resaltarse que el trdmite de las importaciones es el mismo
independientemente del tipo de presentacion: frescos, congelados o enlatados.
Mientras que los requisitos arancelarios pueden variar dependiendo del grado de
elaboracion de cada producto. En cuanto a los requisitos técnicos y sanitarios
estos deberan corresponder a cada tipo de producto.

A continuacion se detallan cada uno de ellos:

4.3.1 TRAMITACION DE LAS IMPORTACIONES
Los requisitos para la tramitacion de las importaciones de los productos
pesqueros incluyen tanto normas legales como procedimientos
administrativos que se deben cumplir para que los importadores de
alimentos puedan operar, asi como para que los envios puedan ingresar
libremente al mercado de EAU. Las normas son aplicables en todos los
lotes, en todos los puertos de entrada.

Dentro de estos requisitos tenemos:

4.3.1.a REGISTRO Y ADQUISICION DE LA LICENCIA COMERCIAL "

En virtud de la Ley de Agencias Comerciales™ las actividades de
importacion y los servicios de distribucién al por mayor y al por
menor, asi como la venta y exposicion de productos o la prestacion
de servicios en los EAU, estan reservados a "agentes" exclusivos
guienes cuentan con una licencia comercial para los productos que
importan. Sin embargo, en octubre de 2005, a raiz de subidas de
los precios, el MEP (Decisién N° 538/1 del Gabinete), excluy6é una
lista de productos alimenticios basicos del &mbito de aplicacién de
la Ley de Agencias Comerciales dentro de esta lista se encuentran
los productos pesqueros. No obstante, se recomienda que el
exportador se comunique con las autoridades del Ministerio de
Economia y Planificaciéon (MEP) para confirmar si el su producto
aplica o no al acuerdo de agencia exclusiva.

7 ORGANIZACION MUNDIAL DE COMERCIO (OMC), Evaluacién de Politicas Comerciales, Informe de la Secretaria afio

2006.

n Ley de Agencias Comerciales, Ley Federal N° 18, de 1981, modificada por la Ley N° 14, de 1988.
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4.3.1.b ADQUISICION DEL CERTIFICADO DE NO OBJECION PARA
IMPORTAR Y REEXPORTAR PRODUCTOS DE LA PESCA"
El Certificado es valido por un afio y solo lo pueden adquirir
empresas de importacion y reexportacion que cumplan con las
siguientes condiciones:

e El titular de la licencia debe ser ciudadano con un minimo
del 51% del capital de la empresa.

e Proveer camaras frigorificas para mantener los productos
pesqueros en condiciones saludables, para cumplir con
los requisitos que determine la autoridad competente.

e Proporcionar un vehiculo refrigerado para el transporte de
productos pesqueros que cumpla con las condiciones que
determine la autoridad competente.

e Mantenga registros que muestran el movimiento de
importacion de acuerdo con la cantidad, la calidad, asi
como las copias de los certificados emitidos por el pais de
origen.

Para que el certificado sea emitido el interesado debera presentar
una solicitud de forma electrénica en el sitio web del Ministerio y
pagar la tasa correspondiente después que el organismo
competente haya realizado la Inspeccion de las condiciones y
especificaciones técnicas de la empresa.

4.3.1.c ADQUISICION DE LICENCIA DE IMPORTACION"

Cada uno que desee importar o exportar animales y productos de
origen animal’ hacia y desde los Estados miembros tendra que

2 UNITED ARAB EMIRATOS MINISTRY OF ENVIRONMENT & WATER — Our Services — “Issuing of no objection
certificate to import and re-export fish products”.
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/our-services/fisheries/licensing/issuing-of-no-objection-certificate-to-import-and-re-export-

fish-products.aspx

7 Articulo 3 del Ministerial Decree Number (460) of the year 2001, concerning The executive By-law of the Veterinary
Quarantine in The Cooperation Council for The Arab States of The Gulf
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/laws-and-legislations/executive-by-laws.aspx#page=1

™ Se entiende como

a) “animal “ a todos los animales, ya sea animales domesticados o salvajes, incluidos los peces y aves, ya sea para la alimentacion, cria,
uso ornamental o de otra manera de acuerdo a

The Ministerial Decree Number (460) of the year 2001, concerning The executive By-law of the Veterinary Quarantine in The
Cooperation Council for The Arab States of The Gulf
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/laws-and-legislations/executive-by-laws.aspx#page=1

b) Carne y productos analogos: Significa todas las partes de los animales utilizados para la alimentacién, aves de corral
huevos de mesa, pescados, leche y productos lacteos, productos de origen animal utilizadas para el consumo humano o
consumo animal de acuerdo a

Federal law number (6) of the year 1979 Concerning Veterinary Quarantine.
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/laws-and-legislations/federal-laws.aspx
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presentar una solicitud al ministerio competente (Ministerio de
agricultura y pesca) para obtener la necesaria licencia expedida
por el 6rgano competente.

4.3.1.d REGISTRO Y APROBACION DEL PRODUCTO Y LA ETIQUETA™
Todo producto alimenticio debe ser aprobado por el departamento
de Control de Alimentos, perteneciente a la Municipalidad de
Dubai.
Si es la primera vez que el producto llega a EAU, la empresa
importadora debe obtener la aprobacion del etiquetado. Para su
aprobacion, la etiqueta debe cumplir las normas de etiquetado de
los alimentos envasados estipulados en la norma GSO 9:2007
“Etiquetado de los alimentos envasados” o en su defecto las
normas gque le corresponden a cada alimento de manera individual.
Las estipulaciones incluidas en las normas alimentarias
individuales se deberan seguir para evitar cometer violaciones
(como la presencia de ingredientes prohibidos, los requisitos
microbiol4gicos o quimicos, etc)
Ademas de aprobar la etiqueta de los alimentos, las pruebas de
laboratorio puede ser necesario antes de importar los productos.
Si Los procesos de fabricacion llevadas a cabo en los productos no
estan incluido en la norma GSO 150:2007 (Vencimiento de los
alimentos) debera ser mencionado al presentar una solicitud para
la aprobacién del etiquetado.
Es obligatorio que todos los alimentos destinados a ser importados
deberan estar inscritos en el sistema de registro y clasificacion
(parte de FIRS) basado en el nimero del cédigo de barras .Este
es un pre-requisito para completar cualquiera de los objetivos del
programa.

4.1.1.e CUMPLIMIENTO DE LOS PROCEDIMIENTOS ADUANEROS

El establecimiento importador debera presentar una solicitud de
importacion electrénica a través del FIRS, antes de que el envio
llegue hasta el puerto de entrada, o iniciar el proceso en el puerto
de entrada. Cuando el envio llega al puerto de entrada, el
importador debera llevar el cargamento al lugar de inspeccién de
la Seccion de Control de alimentos en el puerto de entrada y
presentara los siguientes documentos:’®

s DUBAI MUNICIPALITY, Important Information for traders” - “ Import and re-export for food stuff requirements”
http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM GLOBAL CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/H
ome/Common/Important+InformationstoFoodTraders

® buBAI MUNICIPALITY, Important Information for traders” - “ Import and re-export for food stuff requirements”
http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM GLOBAL CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/H
ome/Common/Important+InformationstoFoodTraders
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e Copia de la licencia del importador

e Declaracién de importacion.

e Carta de aprobacion de la Municipalidad de Dubai.

e Factura comercial en inglés.

e Certificado de origen

e Conocimiento de embarque (Bill of Lading) o Manifiesto de
envio (wayhill).

e Lista de Empaque (Packing List).

e Certificado Sanitario emitido en el pais de origen.

e Los registros de temperatura’’ cuando sea necesario (para
productos refrigerados o congelados)

e Cualquier otro certificado que puede ser requerido basado
en decisiones locales (como por ejemplo certificado libre de
OGM, certificacion organica)

e Solo en el caso de containers, orden de entrega. (Delivery
order)

El cumplimiento de los derechos de aduana se hara efectivo en el
primer punto de entrada, en virtud del principio de "puerto de
entrada Unico".

Los procedimientos aduaneros y la documentacion que se exige
son los mismos para todos los miembros del CCG. Cada Emirato
tiene su propia autoridad aduanera, pero los procedimientos
aduaneros son los mismos en el conjunto de los EAU vy los
requisitos aduaneros se reducen al minimo con el fin de no
perjudicar las importantes actividades de importacién, transbordo y
reexportacion.

En todas las Oficinas de Aduanas, los importadores podran hacer
la declaracion de aduanas en su totalidad por medios electrénicos.
En algunos casos es posible realizar el despacho antes de llegar
los envios a punto de entrada, siempre que la documentacion de la
carga llegue a tiempo y esté en orden.

4.3.2 REQUISTOS ARANCELARIOS, OTROS DERECHOS E IMPUESTOS

4.3.2.a ARANCELES
El Arancel Aduanero Unificado (UCL) del CCG en general
establece un arancel aduanero unificado del 5% en casi todos los
productos alimenticios procesados y un arancel aduanero de 0%
para los productos frescos.

" La GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft 2011

Define:

Las lecturas de temperatura como la Lectura total (papel o electrénico) de las temperaturas durante el transporte de alimentos
refrigerados y congelados, mediante el uso de (termégrafos) dispositivos para medir la temperatura del aire circulante o
temperatura de los alimentos
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Por tanto, la mayoria de los productos pesqueros frescos
(entiéndase por frescos a los no procesados) tienen un arancel 0%
y los que son procesados ya sean en estado fresco, refrigerado,
congelados y/o enlatados tienen un arancel de 5%, por esto
existen muchas empresas que importan productos sin procesar y
los procesan para que no se les aplique el arancel’®.

4.3.2.b OTROS DERECHOS E IMPUESTOS

Los EAU no tienen ningdn impuesto a la renta, a las ventas, o
impuesto de valor agregado (IVA). Sin embargo, Emiratos Arabes
seré el primer pais del Golfo en implementar el IVA, después de
gue los paises del Consejo de Cooperacion del Golfo (CCG) hayan
completado su unién monetaria’.

Como ya se menciono desde 1998 los Emiratos Arabes Unidos ha
impuesto un “canon comercial de legalizacién factura” equivalente
a 1% del valor del envio en todos los productos importados. La
cuota se puede pagar en la Embajada o Consulado de los
Emiratos Arabes Unidos en el pais de origen o en los Emiratos
Arabes Unidos a la llegada. Los productos no seran liberados de la
aduana hasta que la tasa sea pagada. Esto es independiente de
los derechos de importacion de 5 por ciento®.

4.3.3 REQUISITOS SANITARIOS®

Los requisitos sanitarios exigen que el pescado y los productos de pescado
deben ser aptos para el consumo humano, de acuerdo con los requisitos de
higiene del CCG.

Los productos pesqueros y sus derivados procederdn de especies no
toxicas y que no presenten ningun signo de enfermedad y de zonas libres
de las enfermedades listadas por la Organizacion de sanidad animal (OIE).
(Véase la lista de enfermedades de los pescados de la OIE para el
2013 en el anexo N° 6).

Los pescados (incluidos los peces de aleta, anfibios, crustaceos y
moluscos) y sus derivados deben provenir de cultivos o zonas de
produccién acuicola cuyos requisitos de higiene estan bajo el control de la
autoridad competente; el pescado ha sido alimentado con piensos que se
produce en cumplimiento de los principios de GMP y HACCP o su

8 OFICINA COMERCIAL DE PRO CHILE EN DUBAI - EAU, “Estudio de Mercado Salmén/ Langostas Vivas en Emiratos
Arabes Unidos”

79 PROMPERU, Guia de mercado Emiratos Arabes Unidos, 2011.

8 USDA FAS GAIN REPORT , “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,
Date: 12/31/2012.

8 GCC GUIDE FOR CONTROL ON IMPORTED FOODS - Draft May 2011.
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equivalente y deben estar libre de cualquier contaminante, sea este fisico,
guimico o bioldgico, que esta prohibido internacionalmente.

Todos los productos pesqueros y sus derivados deben ser manejados de
acuerdo con los requisitos del CCG, en un establecimiento que ha sido
objeto de inspeccién por parte de la autoridad competente y aplica un
sistema de gestion de inocuidad de los alimentos basado en los principios
de HACCP o un sistema equivalente.

Todos los envios deberan estar acompafados de su respectivo certificado
sanitario.

4.3.3.a PRUEBAS Y CERTIFICACION®
Dado que los EAU no cuentan con una extensa reglamentacion
técnica por lo general aceptan los “certificados” emitidos por las
autoridades competentes del pais de origen de los productos
exportados. Para mayor seguridad, se podran realizar analisis y
antes de que los productos sean comercializados.

4.3.3.b CERTIFICADO SANITARIO®
El Certificado sanitario es el documento que acredita que la
inocuidad e idoneidad de la remesa de alimentos estd en
conformidad con los reglamentos técnicos pertinentes de los
paises del CCG. Puede ser de papel o electrénico y debera incluir
las marcas distintivas del envio, su origen, el nUmero de registro
del establecimiento de alimentos
Sera expedido por la autoridad competente del pais de origen o el
pais de exportacion y debidamente certificado por la Embajada de
los Emiratos Arabes Unidos si estan disponibles.
Puede ser de papel o electrénico y debera incluir las marcas
distintivas del envio, su origen, el numero de registro del
establecimiento de alimentos y que la remesa de alimentos ha sido
examinada inmediatamente antes de su envio.
El organismo competente en el Perl para emitir el certificado
sanitario para los todos los productos  pesqueros
independientemente de su presentacion es el Instituto Tecnolégico
de la Produccion (ITP) a través del Servicio Nacional de Sanidad
Pesquera (SANIPES).

Véase un modelo de este certificado se puede encontrar en el anexo N° 2.

4.3.4 REQUISITOS TECNICOS
Como se menciono anteriormente estos requisitos estan relacionados con
el cumplimiento de normas y/o disposiciones relativas a las condiciones de

& pRro ECUADOR, Guia Comercial de Emiratos Arabes Unidos, 2012

8 GCC GUIDE FOR CONTROL ON IMPORTED FOODS - Draft May 2011.
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higiene e inocuidad, manejo, empacado, transporte, almacenamiento, etc.
Estos requisitos tienen como finalidad asegurar la calidad y la inocuidad de
los productos pesqueros y sus derivados que seran importados a EAU.
Todas las normas estan disponibles en el sitio web del ESMA para su
adquisicion.

Por otro lado, debido a que los productos pesqueros pueden incluir
especies como peces, moluscos y crustaceos, el CCG ha emitido normas
especificas para cada tipo de especie y/o producto derivado, a su vez cada
norma especifica esta relacionada y complementada con las normas
generales aplicables a los alimentos en general.

De no existir una norma relacionada a una determinada especie dicho
organismo recomienda el uso y aplicacion de las normas internacionales
del Codex Alimentarius referente a la especie en cuestion.

A continuacién se presentan los requisitos técnicos relacionados a los
pescados frescos refrigerados y congelados, y posteriormente los
relacionados al los pescados en conserva, dado que esta especie es la de
mayor consumo e interés para el comercio internacional.

4.3.4.1 REQUISITOS TECNICOS PARA EL PESCADO FRESCO

REFRIGERADO
La norma GSO 380:1994,”Pescado Refrigerado” hace referencia
a los requerimientos técnicos que debe cumplir este producto e
indica que su aplicacion debe ser complementada con las
siguientes normas:
1. GSO 1881:2008 “Métodos de muestreo para los pescados,
crustaceos y sus productos”.
2. GSO 589:1995 “Métodos de analisis fisico y quimico para
pescados, mariscos y sus productos”.
3. GSO 655: 1996 “Métodos de examinacion microbiolégica para la
carne, pescados y mariscos”.
4. GSO 323:1994 “Requisitos generales para el transporte y
almacenamiento de alimentos refrigerados y congelados”.
5. GSO 384:1994 “Hielo para consumo humano”.
6. GSO 382:1994 “Limites maximos de residuos de pesticidas
permitidos en productos agro alimentarios Parte — 1”.
7. GSO 383:1994 “Limites maximos de residuos de pesticidas
permitidos en productos agro alimentarios Parte — 2.
8. GSO 969:1998 “Requisitos generales para almacenes para
productos alimenticios congelados y refrigerados — Parte 2.

8 UAE.S GSO 380 :2011, “Chilled fish”
https://www.esma.ae/e-store/default/StdDetails.aspx?std=633
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9. GSO estandar sobre “Métodos para la deteccion de los limites
maximos de residuos de pesticidas en productos agro
alimenticios”.

10. GSO 988:1998 “Niveles limites de Radioactividad permitidos en
productos agro alimenticios”

11. GSO 998:1999 “Métodos para la deteccion de los niveles
limites de Radioactividad permitidos en productos agro
alimenticios”

Lo mas resaltante de la norma es lo siguiente:

La norma establece que el pescado refrigerado es aquel pez
fresco, completo o en piezas, recién capturado y que no ha
recibido ningun tratamiento de conservacion, excepto la
refrigeracion.

v El pescado debe estar fresco, limpio, sin golpes ni
magulladuras, libre de olores extrafios solo expedira su olor
caracteristico y no debera provenir de zonas con epidemias
declaras.

v' La concentracién total de nitrégeno volatii no debe ser
superior a 30mg7100GR.

v' Los limites de pesticida no debe superar lo establecido en
la norma GSO 383:1994 “Limites maximos de residuos de
pesticidas permitidos en productos agro alimentarios Parte
-2

v' Los niveles de radioactividad permitidos en el producto no
debe superar lo establecido en la nhorma GSO 988:1998
“Niveles limites de Radioactividad permitidos en productos
agro alimenticios”.

v El contenido de contaminantes minerales no debe exceder
lo siguiente: Cadmio 0.5 ppm, Plomo 2.0 ppm, Mercurio 1.0
ppm.

v Los limites microbiolégicos no deben ser mayores a lo que
muestra el cuadro siguiente:

Microorganism Limits/gram

n ¢ m M

T'otal aerobic bacterial count 5 3 s5x10° 1’

Escherichia coli 5 3 11 5% 10°

v' Su transporte y almacenamiento debe cumplir lo
establecido en la norma GSO 323:1994 “Requisitos
generales para el transporte y almacenamiento de
alimentos refrigerados y congelados” y la norma GSO
969:1998 “Requisitos generales para almacenes para
productos alimenticios congelados y refrigerados — Parte
2”. Adicionalmente y sin contravenir las dos normas
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indicadas se debera cumplir lo siguiente: El pescado debe
ser transportado en contenedores adecuados, higiénicos y
gque no contaminen el producto. La temperatura de
mantenimiento debe ser de -0.5 a 1°C durante el
transporte, el almacenamiento y hasta que el producto
llegue al consumidor final.

v' Para cumplir con lo referente al etiquetado se debe seguir
lo indicado en la norma estdndar de etiquetado GSO
9:1997 “Etiquetado de alimentos envasados” (teniendo en
consideracion sus excepciones) y la norma GSO 150:2007
“Periodo de vencimiento de los productos alimenticios” (la
norma establece que el periodo de caducidad para este
producto indicado en ella tiene caracter de sugerencia y
gue el productor o empacador podra colocar el periodo de
caducidad que considere le corresponde a su producto).

v Los requisitos del envase estan establecidos en la norma
GSO 839:1997 “Requisitos generales para los envases de
alimentos Parte 17 y adicionalmente y sin contravenir esta
norma, la norma GSO 1026:2000 “Cédigo de practicas de
higiene para la preparacién, transporte, manipulaciéon vy
almacenamiento de los pescados” indica que los envases
para los pescados refrigerados deben ser ligeros, faciles de
llevar e impermeables.

Adicionalmente se recomienda la lectura de la norma GSO
1026:2000 “Cédigo de préacticas de higiene para la preparacion,
transporte, manipulaciéon y almacenamiento de los pescados” ya
gue esta también contiene algunos requisitos técnicos referentes a
los pescados frescos refrigerados.

4.3.4.2 REQUISITOS TECNICOS PARA PESCADO CONGELADO
Los requisitos técnicos para el pescado congelado se establecen
en la norma GSO 1753:2006 “Pescado y sus productos - pescado
congelado”™ la que a su vez se complementa con las siguientes
normas:
1. GSO 380:1994,”Pescado Refrigerado”
2. GSO 9:1997 “Etiquetado de alimentos envasados”
3. GSO 589:1995 “Métodos de analisis fisico y quimico para
pescados, mariscos y sus productos”.
4. GSO 655:1996 “Métodos de examen microbioldgico de la carne,
pescado, mariscos y sus productos”

®UAE.S GSO 1753 :2006 “Fish And Its Products - Frozen Fish”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=1916
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5. GSO 1016:1998 “Criterios microbiologicos para los productos
alimenticios - parte 1”.
6. GSO 21:1984 “Regulaciones de higiene para las plantas
procesadoras de alimentos y su personal.
7. GSO 150: 2007 “Periodos de caducidad de los productos
alimenticios”
Lo mas resaltante de la norma es lo siguiente:
Los Pescados congelados son derivados de peces frescos aptos
para el consumo humano, con o sin la cabeza, a los que pueden
haberse quitado completa o parcialmente las visceras u otros
organos.
Debera ser elaborado cumpliendo lo establecido en la norma
mencionada en (6)
El producto debe ser preparado convenientemente antes de ser
sometidos al proceso de congelacion.
El proceso de congelacion no se considerara completo hasta que
el producto no alcance una temperatura de -18 °C o inferior en el
centro térmico una vez estabilizada la temperatura.
El producto se conservara ultra congelado de modo que se
mantenga su calidad durante el transporte, el almacenamiento y la
distribucion.
Se elaboraran y envasardn de manera que la deshidratacion y la
oxidacion sean minimas.
Se permitird cualquier presentacién del producto, siempre que
cumpla con todos los requisitos de la presente Norma; y esté
debidamente descrita en la etiqueta de manera que no induzca a
error o a engafio al consumidor.
Los pescados congelados estaran preparados con pescado fresco
sano y que cumpla lo establecido en la norma mencionada en (1).
Si el producto esta glaseado, el agua utilizada para el glaseado o
para la preparacion de soluciones de glaseado sera agua potable o
agua de mar limpia.
Todos los demas ingredientes utilizados seran de calidad
alimentaria.
Los productos no deberdn contener mas de 10 mg/100 g de
histamina, tomando como base la media de la unidad de muestra
analizada. Esta disposicion se aplica Unicamente a las especies
pertenecientes a las familias Clupeidae, Scombridae,
Scombresocidae, Pomatomidae y Coryphaenidae.
Salo esta permitido el empleo de los siguientes antioxidantes:

e 300 Acido ascérbico

e 301 Ascorbato de sodio

e 303 Ascorbato de potasio y
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La dosis maxima en el producto final estara expresada en BPF.

El producto final estard exento de todo material extrafio que
constituya un peligro para la salud humana.

El etiuetado sin contravenir lo establecido en la norma
mencionada en (1) se aplicardn las siguientes disposiciones
especificas:

Nombre del alimento ademas del nombre vulgar o comun de la
especie

Cuando el producto esté (glaseado, deberd indicarse
explicitamente.

En la etiqueta figurara también la expresion "congelado”

Se indicara en la etiqueta que el producto debe conservarse en
condiciones tales que permitan mantener su calidad durante el
transporte, el almacenamiento y la distribucion.

Cuando el alimento esté glaseado, en la declaracién del contenido
neto del alimento no se incluird el glaseado.

Se indicara en la etiqueta que el producto debe almacenarse a una
temperatura de -18 °C o inferior.

La identificacion del lote, el nombre y la direccion del fabricante o
envasador deberan figurar en el envase.

En virtud de la norma indicada en (7) Las fechas de produccion y
caducidad deberan indicarse en la etiqueta. La norma establece
gue el periodo de caducidad para este producto indicado en ella
tiene caracter de sugerencia y que el productor o empacador podra
colocar el periodo de caducidad que considere le corresponde a su
producto.

4.3.4.3 REQUISITOS TECNICOS PARA PESCADO EN CONSERVA
La norma GSO 2207 :2012 “Pescado en conserva”®® establece los
requisitos técnicos generales para este tipo de producto. La norma
debera ser aplicada conjuntamente con las siguientes normas:
1. GSO 9:1997 “Etiquetado de alimentos envasados”
2. GSO 21:1984 “Regulaciones de higiene para las plantas
procesadoras de alimentos y su personal.
3. GSO 150:2007 “Periodo de expiracion de los alimentos”.
4. GSO 168 “Requisitos de las instalaciones de almacenamiento
de alimentos secos y enlatados”
5. GSO 382:1994 “Limites maximos de residuos de pesticidas
permitidos en productos agro alimentarios Parte — 1.

8 UAE.S/GSO 2207 :2012,” Canned finfish”
https://www.esma.ae/e-store/Default/StdDetails.aspx?std=6585
Este enlace http://www.puntofocal.gov.ar/notific otros miembros/bhr231 t.pdf muestra una copia de la norma.
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6. GSO 383:1994 “Limites maximos de residuos de pesticidas
permitidos en productos agro alimentarios Parte — 2.

7. GSO 589:1995 “Métodos de analisis fisico y quimico para
pescados, mariscos y sus productos”.

8. GSO 655:1996 “Métodos de examen microbiolégico de la carne,
pescado, mariscos y sus productos”

9. GSO 839:1997 "Requisitos generales para los Envases de
alimentos— Parte 1”

10. GSO 988:1999 "Niveles Limites de radiactividad permitidos en
los alimentos — Parte 1.

11. GSO 998:1999 “Métodos para la deteccion de los limites
permitidos de radionuclidos en los alimentos — Parte 1 - Analisis
de espectrometria gamma A - Cs — 134, Cs — 137 ".

12. GSO 1016:1998 “Criterios microbiolégicos para los productos
alimenticios - parte 1”

13. GSO 1791:2007 "Latas redondas de hojalata con piezas triples
utilizados en el envasado de productos alimenticios".

14. GSO 1861:2008 “Determinacion de histamina en pescados y
sus productos”

15. GSO 1881:2008 “Métodos de muestreo para los pescados,
crustaceos y sus productos”

Lo mas relevante de la norma es lo siguiente:

La norma se aplica a los pescados en conserva y no se aplica a
los productos en los que los pescados en conserva tienen menos
del 50% m / m del contenido neto del envase.

La norma define los pescados en conserva como el producto
elaborado con la carne de cualquier especie de pez que es
adecuado para el consumo humano, y puede contener una mezcla
de especies, con similares propiedades sensoriales y que estén
dentro del mismo género. Embalado con agua, aceite u otros
agentes en recipientes herméticamente sellados y que ha recibido
un tratamiento suficiente para asegurar la esterilidad comercial.

Su procesamiento se hard en concordancia con la norma que se
menciona en (2)

El medio de envasado y todos los demas ingredientes utilizados
seran de calidad alimentaria y conforme a todas las normas del
Golfo.

El producto estard exento de materias extrafias, materias
objetables y de corrupcion, del olor, el sabor y de la coloracién.

El producto no debera contener mas de 10 mg/100 g de histamina
y con un contenido no superior a 20 mg /100 g en la unidad de
muestra, esto se aplica Unicamente a las especies de la las
familias Scombridae, Clupeidae, Coryphaenidae, Scombresocidae
y Pomatomidae.
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Los requisitos microbiolégicos seran los que figuran en la norma
del Golfo mencionado en (12).
Los requisitos de radiacion seréan los que figuran en la norma del
Golfo se menciona en (9).
El producto deberd estar exento de microorganismos capaces de
desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento y las
sustancias derivadas de microorganismos en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud.
Los limites maximos de residuos de pesticidas en los productos
alimenticios deberan estar en los niveles que indica la norma del
Golfo mencionado en (5) y (6).
Puede contener aditivos alimentarios permitidos.
El envase deberd estar libre de defectos que afectan cierre
hermético, asi como debera satisfacer los requisitos de las normas
mencionadas en (9) y (13).
El transporte del producto se llevara a cabo por medios que
garanticen su proteccion contra dafio mecanico y la contaminacion.
El producto debera almacenarse en depésitos bien ventilados,
lejos de fuentes de calor y contaminacion.
Los establecimientos deberan cumplir con los requisitos de
acuerdo con la norma del Golfo mencionado en (4).
El etiquetado Sin perjuicio de lo que indica en la norma del Golfo
mencionado en (1) y (3) la siguiente informacién debera colocarse
en la etiqueta de la lata:

¢ Nombre del producto y de la especie

e El medio de cobertura debera formar parte parte del

nombre del producto.

En virtud de la norma indicada en (3) el productor o empacador
podra colocar el periodo de caducidad que considere le
corresponde a su producto, ya que las fechas que la norma
establece para este tipo de producto son de caracter sugerente.
Finalmente se debe mencionar que cada que para cada especie
de pescado sometido a este proceso de elaboracién puede existir
una norma especifica 0 en su defecto se debera apelar a las
normas del Codex Alimentarius, ya que lo expuesto anteriormente
es solo de caracter general.

4.4 REQUISITOS PARA EL INGRESO DE ALIMENTOS ORGANICOS
En general, los requisitos para el ingreso de alimentos organicos a EAU son muy
similares a los de los alimentos convencionales (sean estos frescos o
procesados) en cuanto a:
e Tramitacion de las importaciones y
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¢ Requisitos arancelarios y otros derechos e impuestos, ya que no existen

normas especificas para este tipo de alimentos.
Mientras que para el cumplimiento de

e Requisitos técnicos y sanitarios el CCG ha emitido la norma GSO
05/SC3/FDS - GSO CAC GL 32:2013 “Directrices para la Produccion,
Elaboracion, Etiquetado y comercializacion de alimentos producidos
organicamente™®’.

Esto se corrobora con la referencia que dicha norma hace en la seccion 7
titulada “IMPORTACIONES” donde expone lo siguiente

a) Los productos que llevan, o se pretende que lleven, un etiquetado descriptivo
relativo a métodos de produccion organica: y que se importan sélo podran
comercializarse cuando la autoridad competente o el organismo designado en el
pais exportador haya emitido un certificado de inspeccion que indique que el lote
designado en el certificado se ha obtenido con un método de produccion,
elaboracion, comercializacion e inspeccion que ha aplicado las reglas previstas
en todas las secciones y anexos de estas directrices (las directrices de la norma)
y cumple la decisién de equivalencia a que se refiere el punto (d)

b) El certificado mencionado en el parrafo (a) debe acompafar a las mercancias,
en su ejemplar original, en los locales del primer destinatario; posteriormente, el
importador debera conservar el certificado de la transaccion por no menos de dos
afos con fines de inspeccion / auditoria

c¢) La autenticidad del producto debera mantenerse desde la importacion hasta el
consumidor. Si las importaciones de productos organicos no estan en
conformidad con los requisitos de estas directrices debido al tratamiento aplicado
por las regulaciones nacionales para fines de cuarentena, pierden su caracter
organico.

d) El pais importador puede:

e Exigir informacion detallada, en particular informes preparados por
expertos independientes de mutuo acuerdo entre las autoridades
competentes de los paises exportadores e importadores, sobre las
medidas aplicadas en el pais exportador para que pueda hacer juicios y
tomar decisiones sobre la equivalencia con sus propias reglas, siempre
gue las normas del pais importador cumplan los requisitos de estas
directrices, y / o disponer, conjuntamente con el pais exportador, la visita
a lugares donde puedan examinarse las reglas de produccion y
preparacion y las medidas de inspeccion / certificacion, incluidas la
produccion y preparacion, tal como se aplica en el pais exportador.

o Requerir, a fin de evitar que se confunda al consumidor, que el producto
esté etiquetado de acuerdo con los requisitos de etiquetado aplicados, de
conformidad con las disposiciones de la seccion 3 de la norma.

8 GSO 05/SC3/FDS - GSO CAC GL 32:2013 — “Guidelines for the Production, Processing, Labelling and Marketing of
Organically Produced Foods”
http://www.sfda.gov.sa/ar/food/about/administration/management regulations/Documents/CAC-GS0O-32-2013.pdf
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De lo que expone la norma se puede inferir que el requisito mas importe que se
debera cumplir para que un producto etiquetado como organico pueda acceder al
mercado de EAU es el cumplimiento de los requisitos técnicos que exige la
norma GSO 05/SC3/FDS - GSO CAC GL 32:2013 “Directrices para la
Produccion, Elaboracion, Etiqguetado y comercializacién de alimentos producidos
organicamente.

Su aplicacién requiere que se haga conjuntamente con la norma GSO 9:995
"Etiquetado de los Alimentos Pre envasados” y la norma GSO 707:1994
"Saborizantes permitidos para el uso en los productos alimenticios” tal como ella
lo indica.

Otro punto importante a tenerse en cuenta es lo siguiente: La norma aun es un
borrador por tanto puede estar sujeta a modificaciones, por ello se recomienda al
exportador estar al corriente de las publicaciones del CCG acerca de los cambios
gue pueda sufrir la norma.

4.5 OTRAS NORMAS Y REQUISITOS ESPECIFICOS

4.5.1 REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA CARNE Y SUS PRODUCTOS
DERIVADOS
Por cuestiones de caracter religioso y cultural la carne y sus productos
derivados deben cumplir requisitos especificos que a continuacién se
detalla:
La carne y sus productos derivados deben ser aptos para el consumo
humano, de acuerdo con los requisitos de higiene establecidos en la norma
GSO CAC/RCP 58:2007 “Coédigo de préacticas de higiene para la carne”,
Esta norma establece las disposiciones de higiene para la carne cruda,
preparados de carne y carne manufacturada desde el momento de la
produccion animal en pie hasta el punto de venta al por menor”.
La carne debe ser obtenida a partir de animales sanos que no tienen
ninguna evidencia aparente de cualquier enfermedad contagiosa o
infecciosa segun la lista de la Organizacién Mundial de Sanidad Animal
(OIE), tal como lo indica la ley de Ley Federal N° (6) del Afio 1979 respecto

de Cuarentena Veterinaria®
Véase la lista de enfermedades de los animales de la OIE en el anexo n° 7.

La carne o producto carnico fue manejado de acuerdo con los requisitos del
CCG, en un establecimiento que ha sido objeto de inspecciones por parte
de la autoridad competente y aplica un sistema de gestion de inocuidad de
los alimentos basado en los principios de HACCP o un sistema equivalente.

8 UAE.SIGSO CAC RCP 58 :2007 “Code of hygienic practice for meat”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=6492

8 UNITED ARAB EMIRATES — MINISTRY OF ENVIRONMENT & WATER — “Veterinary Quarantine”
http://www.moew.gov.ae/Portal/en/laws-and-legislations/federal-laws.aspx
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El sacrificio de los animales debe realizarse en cumplimiento de la norma
GSO 993:1998 “Sacrificio de animales de acuerdo con los requisitos de la
ley islamica” (aplica a animales y aves), por tanto, los animales han sido
sacrificados en un matadero que esté aprobado por las autoridades del
CCG vy esta bajo la supervisién de la Autoridad Competente y han sido
sometidos a ha inspeccién ante mortem y post mortem por la autoridad
competente, de conformidad con los requisitos del CCG.

La carne y sus productos derivados deben proceder de animales que no
hayan sido sacrificados con el fin de controlar o erradicar enfermedades.

La carne y sus productos derivados no deben derivar de animales
alimentados con proteinas animales transformadas, con exclusion de la
harina de pescado, de acuerdo con los requisitos del CCG.

La buena préactica veterinaria ha sido aplicada en el uso de medicamentos
veterinarios (incluyendo hormonas de crecimiento) se realizo en
concordancia con la norma GSO CAC/MRL 02:2007 “Limites Méximos de
Residuos para Medicamentos Veterinarios en los Alimentos™ y los
productos quimicos agricolas en los animales vivos y cualquier residuo en
la carne cumplir con los requisitos del CCG

DOCUMENTOS NECESARIOS Y LOS CERTIFICADOS SANITARIOS®
Todos los envios de carne y sus productos derivados importados a EAU
deben estar cubiertos por la documentacién apropiada y la certificacion. La
autenticidad y la exactitud de la certificacién oficial y los organismos de
certificacion oficialmente reconocidos serdn peridédicamente verificados y
auditados por los paises del CCG.

Los documentos que se exigen son los que generalmente se usan en el
comercio internacional y adicionalmente y con caracter obligatorio se exige
la presentacion del “Certificado de sacrificio Hala”l para carne y aves de
corral y el “Certificado Halal” para los productos alimenticios que contengan
ingredientes de origen animal.

Certificado Halal / Certificadode sacrificio Halal

La verificacion del certificado Halal y/o el certificado de sacrificio Halal
sacrificio se lleva a cabo para todos los envios correspondientes a la carne
y su productos derivados incluidos aquellos que en su etiqueta consignan
un ingrediente de origen animal. En el caso de la carne y productos
carnicos, la agencia musulman aprobado por las CCG (Sociedades,

% JAE.S GSO 993 11998, “Animal Slaughtering Requirements According to Islamic Law”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=3363

1 UAE.S GSO CAC/MRL 02 2007, “Maximum Residue Limits for Veterinary Drugs in Foods”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=2500

%2 GcC Guide for Control on Imported Foods - Draft May 2011.
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Agencias / consejos islamicos) en el pais exportador, supervisara el
proceso de sacrificio de los animales y proporcionara la documentacion de
acuerdo con los requisitos del CCG. La autoridad competente del pais
exportador también puede proporcionar la certificacion Halal.

Cuando la carne es procesada en un pais diferente al del origen de la
carne, la autoridad competente en el pais de fabricacion debe proporcionar
una certificacién que la carne utilizada en la fabricacion es el mismo que el
descrito en el certificado original de sacrificio Halal proporcionado por el
pais de expedicion.

Certificado de sacrificio Halal para la exportacion de carne y
productos cérnicos
Este certificado da fe de
e El sacrificio se ha producido en un matadero autorizado y bajo la
supervision y presencia de la Autoridad islamica designada y que ha
sido aprobado por las autoridades competentes del CCG por los
carniceros musulmanes utilizando el cuchillo y en un lugar donde la
especie porcina no es permitida en el matadero.
e La carne fresca se originG a partir de un pais y de un
establecimiento que esta autorizado para exportar carne Halal al
GCC, y la fuente animal es Halal

Certificado Halal para la exportacién de productos de origen cérnico
Este certificado da fe de

e Las grasas y derivados de carne (tales como gelatina) que se
utilizan como uno de los ingredientes de los alimentos procesados,
han sido extraidos bajo la supervisién de una autoridad islamica en
el pais de fabricacion y aprobado por el CCG, sobre la base del
certificado original Halal del sacrificado animales expedido por una
asociacion islamica aprobada por el GCC en el pais de origen.

e La garantia que la carne y los derivados de grasas utilizados en la
elaboracion de alimentos son los mismos contemplados en los
certificados Halal originales.

Los envios de carne y sus productos derivados sin certificado halal podrian
ser importados a EAU, siempre que la autoridad del Departamento de
Control de los alimentos lo autorice, sin embargo, estaran sujetos a
restricciones para su comercializacién, como que solo se podra expender

en zonas o areas no musulmanas®.
Vease los modelos de estos certificados en el anexo n® 2 y todo lo referente a la Certificacion
Halal en el anexo n°8.

% pRO CHILE “Como Hacer Negocios Con Emiratos Arabes Unidos”
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4.5.2 CARNE DE CERDO Y SUS DERIVADOS*

La carne de cerdo y productos que contengan carne de cerdo debe cumplir
con los requisitos generales de etiquetado y debe indicar claramente que el
producto contiene carne de cerdo. Asi mismo las etiquetas de los alimentos
no deberian incluir fotos de carne de cerdo, ni recetas a base de esta
carne.

El uso de grasa o la carne de cerdo como ingrediente de los productos esta
prohibido, a menos que los productos se vendan al menudeo en las
secciones restringidas de las tiendas al por menor y que estan claramente
marcados para los no musulmanes.

Para evitar confusiones con los funcionarios reguladores y los
consumidores, los exportadores deberian mantenerse al margen de los
nombres tradicionalmente asociados a la carne de cerdo como jamén o
tocino para etiquetar productos derivados de otro tipo de carne por ejemplo
el jamén de pavo, el jamén o tocino de carne.

4.5.3 BEBIDAS ALCOHOLICAS®

No hay requisitos especiales de etiquetado para las bebidas alcohélicas
mas alla de lo que normalmente se requiere en el pais de origen.

Las importaciones de bebidas alcohdlicas estan estrictamente controladas.
Sélo unas pocas compafias locales que estan autorizadas para importar y
vender bebidas alcohdlicas. La importacion de bebidas sin alcohol esta
permitida, pero estos productos no pueden contener mas de un 0,05 por
ciento de alcohol por volumen.

4.5.4 ALIMENTOS IRRADIADOS®

El uso de radiacion ionizante para el tratamiento de alimentos esta
permitido en EAU, siempre que se cumpla con las normas del CCG
referentes al uso este.

El etiquetado de un alimento que haya sido tratado con radiacién ionizante
debera incluir una declaracion escrita indicando tal tratamiento en estrecha
proximidad al nombre del alimento.

El uso del simbolo internacional de irradiacién de los alimentos es opcional.
En el caso de que se utilice un producto irradiado como un ingrediente de
otro alimento este deber& ser declarado en la lista de ingredientes.

% USDA FAS GAIN REPORT, “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012.

% USDA FAS GAIN REPORT, “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012.

% GS0 9:2007: Labeling of prepackaged food stuffs. Approved: 19/5/1428h (5/6/2007).
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Cuando un producto de un solo ingrediente se preparé a partir de una
materia prima que fue sometido a un tratamiento por radiacion, se indicara
en la lista de ingredientes.

4.5.5 ALIMENTOS IMPORTADOS PARA FINES NO COMERCIALESY’
Dentro de los alimentos importados para fines no comerciales se
encuentran:

1. Las muestras de alimentos usados para la promocioén y para la
distribucion no comercial de un producto. Estos alimentos deben ir
acompanados de un certificado sanitario y etiquetados con el
término (muestra gratis).

2. Las muestras de alimentos para el uso en exposiciones temporales
y festivales donde: el importador ofrece las garantias en cuanto a la
aptitud de los alimentos para el fin previsto y la venta o distribucion
de estos alimentos esta prohibida fuera de o después de finalizado
el evento.

Los alimentos importados para fines no comerciales estan exentos de
algunos de los requisitos que cumplen los productos alimenticios
importados como se indica en normas y reglamentos técnicos del CCG.
Para confirmar la aptitud para el uso de estos alimentos pueden tomarse
muestras para examenes de laboratorio, esto si se considera necesario por
la autoridad competente.

4.5.6 PROHIBICIONES A LA IMPORTACION DE ALIMENTOS®

Si bien, dentro de la lista de productos de importacion prohibida que la
Aduana de Dubai publica no se encuentra ningun alimento, sin embargo, la
Guia para el Control de las Importaciones de alimentos (GCC Guide for
Control on Imported Foods — Draft May 2011), indica que la prohibicion de
la importacién de alimentos dentro de los paises del CCG puede darse por
dos razones:

¢ Razones de seguridad alimentaria

¢ Razones sanitarias o fitosanitarias

4.5.6.a ALIMENTOS DE IMPORTACION PROHIBIDA POR RAZONES DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA
Los siguientes alimentos tienen expresamente prohibido el ingreso
y no seran objeto de inspeccion

e Alimentos que no cuentan con garantias de seguridad
alimentaria brindadas por la autoridad competente del pais
de origen / pais de exportacion.

% GcC Guide for Control on Imported Foods - Draft May 2011.
% GcC Guide for Control on Imported Foods - Draft May 2011.
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Alimentos de los paises y regiones sujetos a las
advertencias sanitarias internacionales.

Alimentos rechazados por otros paises por razones de
seguridad alimentaria

Los alimentos que no se ajusten a las normas de seguridad
alimentaria en el pais de origen / pais de exportacion
Alimentos religiosamente prohibidos

Alimentos con ingredientes o aditivos que no se permiten
(carne de cerdo y alcohol)

Alimentos de animales y plantas silvestres que no se
permiten

Alimentos designados como prohibidos por motivos
sanitarios segun lo notificado por los paises del CCG.

Los alimentos que requieren una atencidn especial:

Los sig

uientes alimentos requieren una atencion especial durante

la inspeccion en el puerto de entrada:

Los alimentos que entran por el punto de cruce fronterizo
por primera vez.

Los alimentos con historia de violaciones repetidas de las
normas de seguridad alimentaria del CCG.

Los alimentos rechazados de otros paises.

4.5.6.o PROHIBICION DE LA IMPORTACION DE ALIMENTOS POR

RAZON

ES SANITARIAS O FITOSANITARIAS

La prohibicion de la importacion de alimentos por razones

sanitari

as o fitosanitarias tiene como fin proteger la vida y la salud

de los seres humanos, animales, plantas y el medio ambiente. La
prohibicién se aplica cuando los paises del CCG lo consideren
apropiado y oportuno.

Cualquier prohibicién esta sujeta a las siguientes disposiciones:

La imposicion y el levantamiento de la prohibicion se basan
en la evidencia cientifica y la referencia de organismos
internacionales de normalizacion y otras autoridades
internacionales competentes en materia sanitaria y
fitosanitaria.

Cualquier prohibicion o el levantamiento de una prohibicion
por un pais del CCG se informaran de inmediato a la
secretaria del CCG y el CCG confirmar4 la decision
armonizada tan pronto como sea posible.
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e Mientras que el CCG se tarda para conseguir un enfoque
armonizado para la imposicién y el levantamiento de la
prohibicién, cada pais del CCG se reserva el derecho de
imponer o levantar una prohibicibn sobre una base
individual. Otros paises del CCG se aseguraran de que los
alimentos prohibidos no entren en ese pais en particular.

e Los paises del CCG sdlo publicara las declaraciones
oficiales sobre estas cuestiones después de que la decision
de prohibir o levantar la prohibicion haya sido acordado y
las declaraciones ser haran en forma de declaracion oficial
de la secretaria del CCG del pais o individuo (s) que
emitieron la prohibicion.

4.5.7 DERECHOS DE AUTOR Y / O LEYES DE MARCA REGISTRADA%

Los Emiratos Arabes Unidos estan reforzando las normas de proteccion de
las marcas. El registro de una marca no es obligatorio, pero su proteccion
puede ser limitada a menos que este oficialmente registrada. Problemas de
infraccién de marca registrada son raros en el sector alimentario. El registro
de marcas estd a cargo de la Seccion de Marcas del Ministerio de
Economia y Comercio. Una empresa extranjera puede registrar un producto
/ marca directamente con el Ministerio. Para acelerar el proceso, sin
embargo, se recomienda que una firma local sea el retenido. Desde 1996,
los EAU no permite acuerdos exclusivos de agencias para marcas de
alimentos. En 2006, los Emiratos Arabes Unidos canceld los contratos de
agencia exclusiva para los alimentos considerados productos basicos que
fueron amparadas desde antes de 1996. La accion fue tomada en un
esfuerzo por reducir los precios de alimentos al por menor. Algunos
contratos de agencia pre-1996 seguiran siendo reconocidos.

5. PROCEDIMIENTO DE IMPORTACION

Los procedimientos aduaneros y de importacion son basicamente los mismos para
todos los Emiratos. Para comprender mejor el proceso de importacion de productos
alimenticios en EAU lo podemos dividir en tres etapas a saber:

A.

B.

C.

Cumplimiento de los Requisitos previos a la importacion de productos
alimenticios.

Procedimientos de control y liberaciébn de las importaciones de productos
alimenticios.

Procedimientos frente a un Rechazo en Aduana (adicional ya que puede
presentarse solo en algunos casos).

% USDA FAS GAIN REPORT, “United Arab Emirates: Food and Agricultural Import Regulations and Standards — Narrative”,

Date: 12/31/2012.
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A continuacion se describen cada una de estas etapas:

A. CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS PREVIOS A LA IMPORTACION DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS™®
El Departamento de Control de los Alimentos de la Municipalidad de Dubai exige a
todos los establecimientos importadores de alimentos cumplir con siguientes
requisitos previos a la importacion:

I.  Registro de la empresa importadora en el programa informatico de
importacion de alimentos y reexportaciones (FIRS, Food Import & Re-
export System), el que pertenece a la seccién de comercio de alimentos del
Departamento de Control de Alimentos de la Municipalidad.

IIl.  Obtener la aprobacion de etigueta de los alimentos antes de la importacion
para confirmar el cumplimiento de las normas para todo producto envasado
gue no haya sido aprobado previamente (las etiquetas de frutas y verduras
no requiere aprobacion previa).

lll.  Registro de todos los productos alimenticios a ser importados en en el
programa informatico de importacion de alimentos y reexportaciones (FIRS,
Food Import & Re-export System) antes de la importacién. Como mejora en
la FIRS este servicio ya esta disponible en linea.

IV. Antes de la importacion, es prudente obtener una prueba de laboratorio de
los productos alimenticios a importar en el Laboratorio Central de Dubai o
en cualquier Laboratorio Internacional Acreditado para garantizar que
cumpla con las normas.**

B. PROCEDIMIENTOS DE CONTROL Y LIBERACION DE LAS IMPORTACIONES

DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS!®

EAU se caracteriza por tener algunos de los aeropuertos y puertos maritimos mas
modernos del mundo. A pesar de estar generalmente recargados, la inspeccion
por oficiales de sanidad y aduana se realiza a pocas hora de la llegada al puerto
(los puertos de Dubai son la primera entrada de productos alimentarios a EAU). De
modo tal, que los productos alimenticios estan sujetos a inspecciéon de la aduana y
a la prueba de conformidad practicada por la Municipalidad de Dubai. Esta se
realiza al mismo tiempo o inmediatamente después de la inspeccién aduanera.
Una vez superadas estas inspecciones, la Municipalidad de Dubai emite la

10 hyUBAI MUNICIPALITY, Important Information for traders” - Requirements prior to Importing foodstuffs
http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM GLOBAL CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/H
ome/Common/Important+InformationstoFoodTraders

101 \sgase el anexo 4 para Para obtener informacién de en contacto con lugares que brindan servicios de registro de empresas
importadoras, aprobacion de etiquetas y registro de productos alimenticios.

102 HALAL PERU,”Manual de exportaciones a Emiratos Arabes Unidos”.
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aprobacién para la libre circulacion del producto, el cual se le entrega al importador
luego del pago de los dere chos de aduana.

Cada envio de alimentos est4 sujeto a inspeccion visual a su llegada para
asegurar posibles problemas con niveles o embalaje de carga y para garantizar el
cumplimiento de las normas de etiquetado y de vida util (fecha de
produccion/expiracion)

Los inspectores de salud y los funcionarios de aduanas verifican que los
documentos estén en orden. Los cuales son documentos estandar de comercio
internacional, deben ser presentados en el lugar de inspeccion del Departamento
de Control de Alimentos ubicada en el puerto y son:

o Copia de la licencia del importador para comercializar alimentos.

e Declaracion de importacion.

e Carta de aprobacién de la Municipalidad de Dubai.

e Factura comercial en inglés.

e Certificado de origen.

¢ Conocimiento de embarque (Bill of Lading) o Manifiesto de envio (wayhbill).

o Lista de Empaque (Packing List).

e Certificado Sanitario o Fitosanitario emitido en el pais de origen.

e Certificado Halal en original, emitido por la organizacion islamica aprobada
por las autoridades de Emiratos Arabes Unidos (para carne, aves y sus
productos derivados).

e Cualquier otro certificado que puede ser requerido en caso de epidemias
internacionales o basado en decisiones locales (como por ejemplo
certificado libre de OGM, libre de gripe aviar, libre de dioxinas, etc.)

e Solo en el caso de containers, orden de entrega. (Delivery order)

Los envios estan sujetos a analisis de laboratorio al azar. Los alimentos para
bebés y los aceites comestibles estan sujetos a un muestreo del 100 por ciento.
Otros productos son sujetos a analisis segun el manual que indica la frecuencia y
muestreo, basado en el tipo de producto, marca y pais de origen. Los resultados
de laboratorio se realizan en 5 a 10 dias. Los productos y marcas nuevos en el
mercado son sujetos a minuciosos andlisis en laboratorio y una vez aclarados, son
sujetos de muestreos al azar como cualquier otro producto que ya esta en el
mercado.

El producto sera rechazado si no se encuentra apto para el consumo humano o si
no cumple con los requisitos de etiquetado. En cualquiera de los dos casos, el
producto serd destruido por las autoridades municipales locales o re-exportado al
pais de origen dentro de los 30 dias siguientes, a discrecion de los importadores.
Los productos que no cumplan con los requisitos de etiquetado pueden ser re-
exportados a un tercer pais (no GCC). Es posible que se impongan multas,
dependiendo de la gravedad de la violacion.
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C. PROCEDIMIENTO FRENTE A UN RECHAZO EN ADUANA'®
Un producto rechazado puede apelar al Departamento de Salud que tenga
jurisdiccion sobre el puerto. La Municipalidad puede convocar a un comité especial
para revisar la peticion y tomar la decisién final, normalmente una semana
después.
En caso de una infraccibn de etiquetado menor, el cargamento puede ser
autorizado a entrar en base a la exencién “una sola vez” para venta limitada, por
Ej. Para el consumo especifico de un evento o de una institucion solamente.
Una infraccibn mayor, como un etiquetado con niveles fuera de la norma de
producto que contengan derivados de cerdo o errores en fechas de elaboracion y
vencimiento, son severamente castigados, particularmente si las irregularidades
son descubiertas después de importado el producto. Estos productos son
autométicamente prohibidos de futuras importaciones, por varios meses, y la
marca y el importador, generalmente es reportado a la prensa.

6. LOGISTICA A EMIRATOS ARABES UNIDOS

Emiratos Arabes Unidos se caracteriza por tener algunos de los aeropuertos y puertos
méas modernos del mundo. Igualmente, a partir de los afios 1960 y 1970, cuentan con
un moderno sistema de transporte, con la construccion de carreteras para conectar las
principales ciudades. El comercio maritimo es uno de los pilares de su economia
debido a la ubicacion estratégica de los EAU en el Golfo Pérsico y de los puertos de
primer nivel de Dubdi (Rashid y Jebel Ali), es por ello que las mercancias son
importadas generalmente por barco y se distribuyen por camién a otros puertos de los
EAU y a paises vecinos del CCG.

Los EAU también cuentan con 6 aeropuertos internacionales, siendo el de Abu Dhabi y
Dubéi, de los més desarrollados gracias a la infraestructura que poseen.'®

6.1 ACCESO AEREO
Cinco de los siete emiratos cuentan con aeropuerto internacional, entre los cuales
tienen mayor los de Abu Dhabi, Dubai y Sharjah.
En cuanto a la terminal de carga de Dubai, esta tiene una capacidad total de
almacenamiento de mercancias de 7.420 toneladas y 35 puertos para
importaciones, exportaciones y carga perecedera.*®

6.2 ACCESO MARITIMO
Los Emiratos Arabes Unidos tiene disponible la siguiente infraestructura de
puertos: dos en Dubdi, Jebel Ali y Rashid; Zayed en Abu Dhabi; Saqr en Ra's al
Khaymah, Khawr Fakkan en Sharjah y Al Fujairah.

103
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HALAL PERU,”Manual de exportaciones a Emiratos Arabes Unidos”.
PROEXPORT COLOMBIA, Direccion de Informacion comercial, “Perfil Medio Oriente 2010”.

105 PROEXPORT COLOMBIA, Direccién de Informacién comercial, “Perfil Medio Oriente 2010”.
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El mas importante de estos es Jebel Ali, situado a 35 kilbmetros al suroeste de
Dubdi, cuya extension de 134,68 km?, lo convierte en el mas grande del mundo. En
2008 este puerto manejé alrededor de 12 millones de Teus (Twenty-feet
Equivalent Unit) y cuenta con 71 puntos de atraque dispuestos para movilizar todo
tipo de carga.'® En tanto que muchas de las operaciones de transporte y
recepcion de mercancias se realizan en este puerto

El segundo en importancia es el puerto de Rashid, el que esta casi exclusivamente
destinado al sector turistico y de cruceros.™’

Los puertos de Dubdi son la primera entrada para los productos alimenticios en
EAU. La inspeccion por oficiales sanitarios y aduana se realiza a pocas horas de
llegada al puerto. El cargamento esta sujeto al andlisis en laboratorio azar, sobre
todo si son productos y marcas nuevas en el mercado'®®

6.3 MODALIDADES DE TRANSPORTE DESDE EL PERU HASTA EL DESTINO
FINAL (EAU)™®
Generalmente las exportaciones peruanas son transportados via maritima e
ingresan principalmente por los puertos de Jebel Ali (US$ 4 millones) y Dubai (US$
2 millones).
Por el puerto de Jebel Ali ingresan las uvas frescas, los pallares y 97% de los
frejoles exportados, mientras que el 3% de los frejoles exportados ingresan por el
puerto de Dubai.
Las salidas desde Perl son semanales y el tiempo estimado de arribo es de 44
dias via Shanghai.
El costo aproximado de un contenedor de 20 pies es de US$ 2,088 (carga
general). En el caso de un contenedor de 40 pies el valor referencial US$ 3,168
(carga general).

ENLACES DE INTERES

INSTITUCIONES EN EMIRATOS ARABES UNIDOS:
THE COOPERATION COUNCIL FOR THE ARAB STATES OF THE GULF (CCG)
http://www.gcc-sg.org/eng/

GSO STANDARDIZATION ORGANIZATION
https://www.gso.org.sa/gso-website/?lang=en

16 pROEXPORT COLOMBIA, Direccion de Informacién comercial, “Perfil Medio Oriente 2010”.

07 REVISTA DE INTELIGENCIA DE MERCADOS, “Emiratos Arabes Unidos: Un destino no tan lejano para los productos
peruanos”. Publicacién # 002 | Setiembre 2011.

108 REVISTA DE INTELIGENCIA DE MERCADOS, “Emiratos Arabes Unidos: Un destino no tan lejano para los productos
peruanos”. Publicacién # 002 | Setiembre 2011.

10 REVISTA DE INTELIGENCIA DE MERCADOS, “Emiratos Arabes Unidos: Un destino no tan lejano para los productos
peruanos”. Publicacion # 002 | Setiembre 2011.
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EMIRATES AUTHORITY FOR STANDARDIZATION & METROLOGY (ESMA)
http://www.esma.gov.ae/en-us/Pages/Home.aspx

MINISTRY OF ENVIRONMENT AND WATER (MOEW)
http://www.moew.gov.ae

UNITED ARAB EMIRATES - FEDERAL CUSTOMS AUTHORITY (FCA)
http://www.customs.ae/

DUBAI CUSTOMS
www.dubaicustoms.gov.ae

DUBAI TRADE
http://dubaitrade.ae/

DUBAI MUNICIPALITY
www.dm.gov.ae

INSTITUCIONES INTERNACIONALES:

CODEX ALIMENTARIUS
http://www.codexalimentarius.org/codex-home/es/

CONVENCION INTERNACIONAL DE PROTECCION FITOSANITARIA DE LA FAO (CIPF)
www.ippc.int/IPP/Es/default es.jsp?lanquage=es

ORGANIZACION MUNDIAL DE SANIDAD ANIMAL (OIE)
http://www.oie.int/es/

INSTITUCIONES EN EL PERU:

DIRECCION GENERAL DE SALUD AMBIENTAL (DIGESA)
http://www.digesa.minsa.gob.pe/

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGRARIA DEL PERU (SENASA)
http://www.senasa.gob.pe/

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
http://www.itp.gob.pe/webitp/index.php?option=com_content&view=article&id=55&Itemid=72

ASOCIACION DE EXPORTADORES (ADEX)
http://www.adexperu.org.pe
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UAE.S GSO 993:1998, “Animal Slaughtering Requirements According to Islamic Law”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=3363

UAE.S GSO CAC/MRL 02:2007, “Maximum Residue Limits for Veterinary Drugs in Foods”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=2500

ANEXOS
ANEXO N° 1:

NORMAS DE ORIGEN

La Aduana de Dubai en su publicacién titulada “Reglas de Origen”, establece que la Ley
de Aduanas Comun define el termino “origen de las mercancias” como el termino que
hace referencia al pais donde los bienes fueros producidos y que estos bienes pueden ser
recursos naturales, cultivos agricolas o productos de origen animal o industrial.

TIPOS DE NORMAS DE ORIGEN:

1. Normas de origen preferenciales: las normas de origen preferenciales se defienden
como las leyes, reglamentos y decisiones administrativas de aplicacién general aplicados
para determinar si un pais califica para un buen tratamiento preferencial en virtud de
regimenes de comercio contractuales o auténomos que conduce a la concesién de
preferencias arancelarias (reduccién de derechos de aduana) a un determinado pais o
paises.

2. Normas de origen no preferenciales: Las normas de origen no prudenciales se
define como leyes, reglamentos y decisiones administrativas de aplicacion general
aplicados para determinar el pais de origen de las mercancias y que se utiliza para los
fines de la aplicacion del arancel de aduanas, estadisticas de comercio, restricciones
cuantitativas, medidas antidumping, derechos compensatorios, de marcas de origen y
contratacion publica.

CRITERIOS PARA DETERMINAR EL ORIGEN DE LAS MERCANCIAS

1.Productos enteramente obtenidos: Las mercancias producidas integramente en un
pais determinado se tomen en ese pais, por ejemplo, animales vivos nacidos y criados en
este pais, los productos vegetales cosechados o recolectados en las aguas territoriales de
los paises y que los productos minerales extraidos de la tierra o en alta mar cama de ese
pais.

2. Transformacion sustancial:

* El criterio de cambio de clasificacién arancelaria.

* El criterio del porcentaje de valor afiadido.

* El criterio de la operacién de fabricacién o elaboracién.
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LAS OPERACIONES, QUE NO CONTRIBUYEN AL CAMBIO DE LOS CARACTERES O
PROPIEDADES ESENCIALES DE LOS PRODUCTOS:

*Las operaciones necesarias para asegurar la buena conservacién de los bienes a efectos
de transporte o almacenamiento.

sLas operaciones para facilitar los procedimientos de embarque y transporte de
mercancias.

*Las operaciones de envasado y comercializacion de los productos.

*Procesos simples hecho a los bienes incluidos: ventilacion, secado, barnizado, la
matanza de animales.

IMPORTANCIA DE LA DETERMINACION DEL ORIGEN DE UN PRODUCTO DADO:

1. Para determinar si las mercancias pueden recibir un trato preferencial.

2. A efectos de la aplicacién de los instrumentos de politica comercial y medidas, tales
como los derechos antidumping y otras medidas de salvaguardia.

3. Paralos fines de las estadisticas comerciales

4. A efectos de la aplicaciéon de las marcas y etiquetas.

5. Compras del sector publico.

SIGNIFICADO DE LOS PRODUCTOS ENTERAMENTE OBTENIDOS

Los siguientes bienes podran ser tomados como producidos enteramente en un pais
determinado:

1. Los productos minerales extraidos de su suelo, de sus aguas territoriales o de su fondo
del mar.

2. Productos del reino vegetal cosechados o recolectados en ese pais.

3. Animales vivos que han nacido y crecido en ese pais.

4. Los productos obtenidos de los animales en ese pais.

5. Productos obtenidos de la caza o la pesca lleva a cabo en ese pais.

6. Los productos obtenidos de la pesca maritima y otros productos extraidos del mar por
un buque de ese pais.

7. Los productos obtenidos a bordo de un buque factoria del pais exclusivamente a partir
de productos de la naturaleza, estén amparadas en el Parrafo (6).

8. Los desechos y desperdicios de operaciones de fabricacién y de procesamiento, y
articulos usados, recolectados en ese pais y aptos Unicamente para la recuperacion de
las materias primas

9. Los materiales o materia prima.

10. Los bienes producidos en ese pais exclusivamente de los productos mencionados en
los parrafos (1) a (9)

Fuente: DUBAI CUSTOMS “Rules of Origin” (publicacion)
http://www.dubaicustoms.gov.ae/en/Publications/Publications/DC Tariff RO ENG.pdf
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ANEXO N° 2:

informacion

Certificado sanitario para la exportacion de alimentos procesados a EAU

- Health certificate for export of processed foods

Health Certificate for Export of Processed Food

Products to GCC Countries

ol lgd ) diecal LSE el L Gl
i i gl [ el

Consignor [Exporter) [ el o i Certificate Reference No. gl o ol g I
|
MName '
1.2
Place of Issua st i
L1
Address ol gandl Date of Issue Sl f g
Competent/Certifying duciiall 4l dgadi
Authority
Mame sl
1.3
consignee [importer) Al e el Address il gl
[355mall)
Name el
Country of origin ==&l i [ 150 EV LY
coda*
1.4 L5
Address Clgal
Country of 4l 150 T
Destination dyasl | coda®
L6
Producer/slaughterhouse A sl Packing Est. [if applicable) [y ) lomali 43 pli
Est. hendllfadinal
Name L Mame |
L7 1L.B
address Uil giadl address i gandl
Halal certificate 1.9 Hlall Gdgs
Source: Tt Certificate Mo: Ryl 2
L10 Border of Entry/Country of sl Jpeagll & | 11 Border of Loading/Country  desadll o5 i il 2
Destination e of Dispatch
L12 Means of bl iy 113  Vehicle Identification No. [y
transport/conveyance i
By Air O s
By 523 O s 114  Temperature of Food Sall B Bl A i
product il
By Road O s Ambient &5l B gl e da gy
chilled i
Frozen PN
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informacion

The product was handled in accordance with the Goc
requirements, at an establishment that has been
subjected to inspections by the Competent Authority
and implements a food safety management system
based on HACCP principles or an equivalant system.

15 commodities certified for: fob LB plladh ags 5
Other O 5l HUMan CONSUMPTION - 91 Sobgtl
Directhy | i e
after Further Process O FEC R EN PP
identification of the Food Products L widadl y e g
DENa.ml% & of HS- Treatment Brand | Production | Expiry Mo Batch Total
EFLP;:" Code Type MName Date Date | Packages Mo, Weight
L16 = T
. " dadadi F - L _ g
Sl daggped | g | s | BF | e |20 [ @
! - i = el ilash | A
A -
Health Attastation e
The product is fit for human consumption, and in gl gl {5 il _‘,‘_a_-.:}l o P | PO NPT
accordance with the hygiene requirements of the GCC. dniia ) Aol Cile G0
L17

iia By Andal Chdbiall Hy L8 i Cldes el gal &
il bkl sy sdaciiall duld ) deal S8 o 38 0 daials
La gl sy i foslue B i) 06T Lt 5 gl HLisi Aol

Al

| the undersigned, authorized person, certify that the
good described above meets all the requirements
mentioned in this certificate.

Lgtlon g 2 gl Ao limall oy ol | sl ghosall ol ok o gl i
Selgtl syl o Al G il e S as

Responsible body for signature i Uil Liinall dan ) gl
Mame el official Stamp ot i i
Position Lk o

Signature it gl Date ora]

Fuente: GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft May 2011
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Certificado Fitosanitario para exportar productos de origen vegetal a EAU

- Health & Phytosanitary certificate for export of food of plant origin

fd gl il ] gl gl et ] g ] el Al it Glgel]
Phytosanitary Certificate for Export To GCC Countries

- ) o PL
Place of Issue: - il S Certificate : "j""""IH?
Mame & Address of Consignee &g gl i A _
Hame & Address of Exporter gl g,y udaacl dga
Foint of Entry dpiall Ak #ean of Transportation: B - Y
Description of Consignment Ll wiay
(et dalaal dsasli Lsiall dga _jeaall ciatiall Lo gy 43kl 2 il dealall gl Eal el
Cuantity Place of Origin Distinguishing Number & Botanical Mames of Mame of
Declared [kg) Barks Description of the Plant Product
Packages
Disinfestations and/or Disinfection Treatment Lo il g gt G kil Al
i o _— T . sdadadll
chemical [active ingredient): o il i) i ausli Trestment:
5l da - s
Tenpesaiure Concentration: oy
:i‘:':_l additional Information: -5l ol g
17 Health Attestation dazeall BUET

The plant product is fit for human consumption, in
accordance with the hygiene requirements of the GCC.

om0 Agalll gl Ly 3y e G i Ll e

The plant product was handled in accordance with the | 2 JF PRETRS QENR E  RE E S IR P
GCC requiremeants, at an establishment that has been
subjected to inspections by the Competent Authority
and implements a food safety management system | b o ol sl fsoe 0 AR o) SN § oy aUs) S0l
based on HACCP principles or an equivalent system. 4By

g Bl e ciaidl Bl Tl o S0 Gecld

Plants and plant products are free from quarantine pests | =L, « el Ll o U e e Lty gl o)
and from regulated non quarantine pests, in accordance

- : Gt Tpmah ey el Sl el gl Uy gy el
with the GCC reguirements 4 Al i g Ry ST e

Date of lssue: - i) G Name of Authorized Officer: -l guad il

signature: - il Stamp:

Fuente: GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft May 2011
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informacion

Certificado sanitario para la exportacion de pescado y productos pesqueros

- Health certificate for export of fish and fishery products

Health Certificate for Export of Fish and fish

dt A s pdl cladially e il L Gagah

Products i ol i ] gl [ gl e
Consignor (Exporter) [ oedl e certificate Reference No. Sdluguill ha el a5 I
daauali
Name s i1
L2
Place of Issus Jlaaal i
L1
Address ol giadl Date of ssus Sl 5 8
Competent/Certifying il dads 0 dgadi
Authiority
Name P
1.3
consignee [importar] Al o eall Address Chgandi
[EFr=m]]
Name L
Country of origin k&l L | 150 L jay
codea*
L4 L5
Address Clgaadl
country of <L IS0 2 Jay
Destination domastl | code*
L&
Producer/Slaughterhousa _q.iJ..'-.'l Packing Est. [if applicable) [ ) Samall 45 pili
Est. Sldlifiadal
Name e Name ol
L7 LB
Address il yandl Address gl
LG Border of Entry/ Country of il dgsagll &l | 10 Border of Loading/Country sl o i sl Al
Destination sl of Dispatch
L1l Means of didhi sbeas | 1,42 Wehicle Identification Mo, A s sl ad i
transport/conveyance wadli
By Air O EX -
By Sea O s | K13  Temperature of Food Sl Bia 5l g2 b i
product aidl
By Road O F Ambient Ll ) da e
chilled ot
Frozen Sk
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the GCC.

M5 commodities certified for o WS pilind s, i o
other 0 & Human ConsSUmpLion .-l S|
Directly | & el
after Further Process O g dadas my
identification of the Food Products L il y i 5
Name & . .
Description of HS- Type of Brand | Production | Expiry Mo Batch Total
Fupl:trd Code Processing Mame Date Date | Packages M. Wweight
L1G = —
Fuall i g el - gpincll A3y el ——— bl . . i
) ;:,:JJ 3 jaid T Ak froce ag sl as i )
Health Attestation sl 2id
The fish or fish product is fit for human consumption, e wn rder . B .
Ll o glt {6 oL Sy (e P |, P 3%, -
L17  and in accordance with the hygiene requirements of 430 sl By Sy ga - gles 2l ey

The fish or fish product is derived from non toxic
species that did not show any signs of disease.

Chadie ol ge 0 Ty dals b (oo ot laca T i i
A ya

Where fish and fish proeducts are grown in farms or
aquaculture production areas, hygiene requirements
are under the control of the Competent Authority.

s ol o 2 3 g P e g e A e
i Bl JE e ] Sl e 0 Rl AT
Aiaall

The fish or fish product originates from areas that are
free from OIE listed diseases.

Ll il ) o Bk (Bhlia e lelaTiay MYl puca of
A g sl 3 gl il a8 ol

The fish or fish product has been fed from feed that is
produced in compliance with GMP & HACCP principles
or its eqguialent and is free from any physical,
chemical or biclogical contaminants that are
prohibited internaticnally

Ly Cales wifel e Goadl Sl el Sl LA S
S al) TG Sy e el GUTp g sl LG

Siralw o ke ) Sagl e ke B e By oSy L

| I
by B s

The fish and fish products was handled in accordance
with the GCC requirements, at an establishment that
has been subjected to inspections by the Competent
Authority and implements a food safety management
system based on HACCP principles or an equivalent
system.

iia By Lelal Cidbial Gy Aes Yl oy Cldae gl el A
FLiial Rabl Gy shuaiioall i 0 Apal A8 o BE ) daials
L g sty Wl polan BTl il dadh 5 ) Lk dails®

| the undersigned, authorized person, certify that the
good described above meets all the requirements
mentioned in this certificate.

Lgilaon gl 5 gl gll oLl ol 2, i o ol ol 3o o 3 gall
T PR T SR M- IP I 1 e

Responsible body for signature

Mame e 4

Position ik
Signature sl

Official stamp ot 1

sl

Fuente: GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft May 2011
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informacion

Certificado sanitario para exportar carne y sus productos derivados a EAU

Health Certificate for Export of Meat and Meat

~Health certificate for export of meat & meat products

palaa g 1 ghadin g apadll puiecll duaa Balgeddl
Proeducts to GCC Countries 0/.' =i JJA__,...l .“ 1 gl oy ghah - :
Consignor (Exporter] | eiall e i certificate Referance No. Gageall na i g gl
auali
Name el
1.2
Place of Issue Sl Jlis
L1
Address il gl Date of lssua Sl Fu G
Compatent/Certifying il S i gl
Authority
Name 'l
1.3
consignee (importer) ] s pall Address gl
[a“u—u]ll
Name 'l
country of origin ==l & | 150 EVNTY
code®
L4 L5
Address gl
Country of &L 150 AT g
Destination dyasl | code*
1.6
Producer/slaughterhouse Al Packing Est. (if applicable] (g o) ol 45 i
Est. bl achacl
Name el Name 'l
L7 LE
Address il gl Address gl
Halal Slaughtering Certificate 1.9 el el Fdlges
Source: b e Certificate Mo: Rl 2
110 Border of Entry/Country of i dpeasli i | 111 Border of Loading/Country  dsadll ad sl il i
Destination gl of Dispatch
L1z Means of Jiih by | .13 Viehicle ldentification Mo. Al g o g 2 i
transport/conveyance i
By Air O XY
By 583 O e | L14 Temperature of Food Biall B Bl da
product il
By Road o s ambient Laligada
Chilled e
Frozen A

75



SERVICIOS ALEXPORTADOR

informacion

requirements of the GCC.

T
M3 commodities certified for: R FRECLI Y -6, Ve i
other O s &l Human Consumption - S0
Directly u] i plea
after Further Process O Al
Identification of the Food Products LS wdaieal y wiana g
Mame & species (in . i
. HS- Brand | Production | Expiry Mo Batch Total
Description of case of meat .
16 Food Code c rcuts) Mame Date Date | Packages Mo, Weight
- . . = T I _ N —
Bllall i 3§ sl S S - daClaln = - == = aas
Lkl dadl | sl mlidda | o0 bl 1T : aggall s [ o0 e
! ;._ﬁ i fimiamdzil] i i = £l alaclli ol
Health Attestation Luzali 2T
The meat or meat product is fit for human
) ; . . muﬂ;miﬁ,ﬁuummmuﬂ
. consumption, and in accordance with the hygizne 31 Chay 501

The meat has been derived from healthy animals that
have no evidence of any contagious or infactious
disease as listed by OIE

il a1 g m g W g a0 g b gl
ol 1o A 18 Ll g 3 el

animals have been slaughtered in a slaughterhouse
that iz approved by the GCC authorities and is under

the supervision of the Competent Authority

_.:U_!.J.hl..... ._ul_pi_u.u._,m_,nr_d...i#u_r_;h.] il o3
Aoiall Il gl Ega il 300 Oy padoall

The meat is produced from animals that have been has
subjected to ante mortem and post mortem inspection
by the Competent Authority, in accordance with GCC
requiremants.

o mny ﬂJh,!uanLm\_idl_phhﬂmu':,:-Jul
Ll Cilay ATy Ll gl Gy oy doois ol T 1 dgall
_-..u.n.'u'..']

The meat or meat product was handled in accordance
with the GCC requirements, at an establishment that
has been subjected to inspections by the Competent
Authority and implements a food safety management
system based on HACCP principles or an equivalent
system

b\_n_l‘l‘,lJJLn_'LﬂLII.ILh_LLﬁJJ.II-HL,J«_I._LLE .;I_PJ,L

Lul?dLhJ\_thtuJa.d'J_u' FLUEPPLU T O PR EY

.l.J l,lu'..;]'ﬁ'h.l __,,J.l.l.uJ! Lot ;.«_ﬂJ.d.A.lh__L'll!Flb.l %,h.l]l
Al

Good veterinary practice has been applied in use of
veterinary medicines (including growth hormones) and
agriculture chemicals in live animals and any residues in

meat comply with GCC requirements.

Lag) 3 phaaell & pah plasid | _"..:._-.Il.l_,i:...ﬁld_._,_n.u Jaeh a5
FETYTN | l.l'J_‘J.:JI‘_,l_!-\.:-I S gl g [ gl o LB
Ao Cilay 500y A E‘_‘”'E'\H_pula_pﬂlu_!l_ll.ﬂ.l

The meat or meat product originates from animals that
have not been slaughtered for the purpose of disease
eradication /control.

_‘...z ,I_'.ﬂl-_.i...'...._‘,.:;,l'_w,._.gl;,:c.'.‘_.,_,.ﬂl na
Db pSatll gl o N

The meat or meat preduct has not been derived from
animals fed with processed animal protein, excluding
fish meal, according to the GCC requirements.

lndl oy plly Lltad A pl Sl g e pgell] s
g 2 S0 ) gy BB e B a0

| the undersigned, authorized person, certify that the
good described above meets all the requirements

T U [ NS R O IR [ JC AL B P PRI T

menticned in this certificate.

gl s ) el g ) g g sl gl gl

Responsible body for signature A i A gl docliall den 1 dgadi
MName 1 offidal Stamp ot il
Position Liksh

Signature g Date i

Fuente: GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft May 2011
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Certificado Halal

informacion

exportados a EAU

e L L e I

e L e

para productos carnicos o alimentos procesados

e

Halal Certificate for Meat Products in | | "'-l--ﬂ-'i“ T o gl Rl Tl b g
Processed Foods exporting to GCC Countries o gl el gl gl e gl F gl
1 bl lailic certificate details
1.1 | Halal certificate gl oz i @0 | 1.2 | Sowrce [PTI
Reference Mo. ol
13 | Date: [PERYS
4 pgadl Cladia | J5 15 il ol dadeall 0B T il e 50
Identification of the meat and processed foods containing meat Products
Mame &
. source for - .
Description of meat and Brand slaughteri Expiry Ho — Total Weist
Meat/Processed S Name ng Date Date Packages
derivatives
Food
Gl i gy asadll jios doatladi . - B S v oeep oz .
M_JI"" R Cagy | mEs f"ﬁ ag gkl s AR g Gl
il ) Halal
5 attestations
Fats & Meat derivatives (such as gelatin) used as one of | L9Gal o pall TS 2208 dasleally apalll CiEiZay opaall i
the ingredients of processed foods, have been ;-—l-'?l-' L il )l Lpeantail A (i) Da) dadiadl
extracted under the supervision of an Islamic authority T i "'-'ﬂ-'-"-“ bl JE e Gaaiea
in the manufacturing country and approved by the GCC, "I—"-""" e -'J"I‘“ idal) Sl il 2dgd e "LL guall
on the basis of the eriginal Halal certificate of the = -.-—'“""" u_rhlﬂ et Jpd doinall CABLN (18t Gt
slaughtered animals issued by an Islamic association t'-"“'“"]' e "‘""“":1 poadl '—"‘"“‘d-f e 25 "-'T”‘ I-"'"'"
approved by the GCC in the country of origin; assurance Al g R 5 sl el 203 8
has been provided that the meat and fat denivatives
used in the food proceszing are the same ones covered
by the original Halal certificates.
8 Responsible body for signature el A all el dotan i gl
Mame offical -
¥l g
L Stamp : ad
Position L Date &l
Signature &= i
Fuente: GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft May 2011
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Certificado de sacrificio Halal para exportar a EAU

N . - T
It-la::ézlzughze_nng Certificate for exporting o ] el eaill G agad
0 ountries R T T T I J : Y
| i gl il ] gl ) ghadll o o] gl 5 plaealt
1. | certificate details el e
1.1 | Halal slaughtering bilgeil il @20 | 1.2 | Source i
- . s
Certificate Reference No. Lladl
13 | Date: by
2 The Authorized slaughterhouse: o pall Folasall
2.1 | Name of the febesall at | 2.2 | Address of the Slaughterhouse Gl (41, 56
slaughterhouse
2.3 | Veterinary Approval No bl mowaili @ | 2,4 | Mame and Address of "-l-‘_-" Wl el
Competent Authority lssuing the ddeall ot 1
Veterinary Approval i ol il
3 il agadll aukll 3 whe Authorized Meat Cutting Establishment
3.1 | Mame of the Meat agalll akdl 35 s aat | 3.2 | Address of Meat Cutting agall skl s Glae
Cutting Establishment a5t
3.3 | veterinary Approval No w5 el il @iy [ 3.4 | Mame and Address of dpaea 0 gl G g el
competent Authority o5 el gl daadiali
Issuing the Veterinary
Approval
s T 5 el iy
Identification of the meat and meat Products
Name & Species
Description of [meat Brand Slaughteri Expiry -
Meat/Processed | carcass/cats Mame ng Date Date e e
Food ]
Sl i 3y sl Elgd) il P . i 40 . T eem = ..
j__m_}. { #fﬂdﬁ ;-_'J“.'ﬂ' E‘ul EJ" ;-L;-H-:l '-'l..l._ﬂh e JJ!.""-II al -=1-H-|I i_.ﬂ?l
Hazlal slaughtering Bladl mad 2l
6. Attestations
slaughtering has occurred in an approved oy neall oy el Sl B e o s il
slaughterhouse and under the supervision of the et gy dacial LAl (2 Gt st Dk i 3
designated Islamic Authority which has been approved iy el -‘*4'4'-- *-f'-":'!_"*-'-"'-“" iy el gyl
by the concerned authorities in the GCC and in BN e df e R Ry Cgalis Jpdest
presence of the Islamic Authority representative, by
Muslim butchers using the knife and in a place whare
swine is not permitted to be slaughtered.
The fresh meat originated from a country and an o il Ll s ellsay o g dn poisall 5 gl i ol
establishment that is authorized to export Halal meat il ] e U i i e
to GCC; and the animal sowrce is Halal.
7. Responsible body for signature B A gl dniinll i 1 g
Mame a official ) b ek
) stamp =
Position il gl Date P
Signature Az gl
Fuente: GCC Guide for Control on Imported Foods — Draft May 2011
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ANEXO N° 3:
Aditivos de uso alimentario permitidos en EAU

a) Colorantes:

Permited MNatural Colours for Use in Foodstufls in General

Colvar EEC M. M les

Fed to Yellow Shades

Carmine 1 24 Cochineal, carminnc
acad

Anmatio extract | B Bixin, Morbhixin

Bela:-Carotene I R0A Mixed carotene
Lycopene IR0

Bela-Apo-S-Caratenal IRIE

Bela:-Apo:-S-Carolenoic g

Moid

Lutein I&1H

Carmirt wil .

Beet rool red 1h2 Betanine

Eed to FMurple Shade

Anthocyanine 163 Cirape skin exiract
{Endecianina)

Bect Povwder .
Faprika .
Faprika (leoresin IR0

Chrange and Y ellow Diyes

Saffron . Matural yellow &
Turmenc Powder 1{H}

Curcumin 1 {H}

Twrmerc CHeoresin 1 {H}

Fiboflavan ELATAN]

Riboflavin-3-Fhasphaie RN

Fuente: UAE.S GSO 23 :1998 “Colouring Matter Used In Foodstuffs”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=713



https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=713
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b) Aromatizantes

informacion

Artificial flavourings permitted for use in foodstufls

No. Artificial flavourings MNo. Artificial flavourings
1 Acetal 36 a-Amylcinnamyl acetate
2 Acetaldehyde phenethyl propyl 37 a-Amylcinnamyl alcohol
acetal 38 a-Amylcinnamyl formate
3 Acetanisole 39 a-Amyleinnamyl isovalerate
4 Acetophenone 40 Amyl formate
5 Adipic acid 41 Amyl heptanoate
& Allyl anthranilate 42 Amyl hexanoate
7 Allyl butyrate 43 Amyl octonoate
8 Allyl cinnamate 44 Anisole
9 Allyl cyclohexaneacetate 45 Anisyl acetate
1o Allyl eyclohexanebutyrate 46 Amisyl alcohol
11 Allyl cyclohexanehexanoate 47 Anisyl butyrate
12 Allyl eyelohexanepropionate 48 Anisyl formate
13 Allyl eyclohexanevalerate 49 Anisyl phenylacetate
14 Allyl disulfide 50 Anisyl butrate
15 Allyl 2-ethylbutyrate 51 Beechwood creosote
16 Allyl hexanoate 52 Benzaldedehyde dimethyl acetal
17 Allyl a-ionone 53 Benzaldedehyde glyeeryl acetal
I8 Allyl isothiocynate (mustard oil) | 54 Benzaldehyde propylene
19 Allyl isovalerate glycol acetal
20 Allyl mercaptan 55 Benzenethiol
21 Ally]l nonanoate 56 Benzoin
22 Allyl oetanoate 57 Benzophenone
23 Allyl phenoxyacetate 58 Benzy] acetate
24 Allyl phenylaceate 59 Benzyl acetoacetate
25 Allyl propionate 60 Benzyl alcohol
26 Allyl sorbate Ol Benzyl benzoate
27 Allyl sulfide 62 Benzyl butyl ether
28 Allyl tiglate 63 Benzyl butyrate
29 Adlyl [D-undecenoate 64 Benzyl cinnamate
30 Ammonium isovalerate 65 Benzyl 2-3-dimethylerotonate
31 Ammonium sulfide B Benzyl disulfide
32 Amyl alcohol 67 Benzyl ethyl ether
33 Amyl butyrate [ Benzy] formate
RE a-Amylcinnamaldehyde 69 3-Benzyl-4-heptanone
35 a-Amyleinnamaldehyde T Benzy] isobutyrate
dimethy| acetate

Fuente: UAE.S GSO 707 :1997 “Flavourings Permitted For Use In Foodstuffs”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=902
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c) Antioxidantes

ANTIOXIDANTS AND ANTIOXIDANT SYNERGISTS PERMITTED

FOR USE IN FOOD PRODUCTS

EEC M. Antiexidant
220 Sulphur dioxide
21 Sodium sulphite
122 Sodium bisulphate
223 Sodium metabisulphite
24 Potassium metabisulphite
6 Caleium sulphite
3 L-ascorbic acid
3m Sodium ascorbate
302 Caleium ascorbate
3 Ascorbyl palmitate
306 Tocopherol | from nature sounces)
307 Alpha-tocopherol (synthetic)
308 CGramma-tocopherol (synthetic)
300 Delta-tocopherol (synthetic)
310 Propyl gallate
311 Octyl gallate
312 Dodecy! gallate
320 Butylated hydroxyanisole
321 Butylated hydroxy toluene
3 Lecithin
- Isoascorbic acid {erythorbic) and 1ts sodiem salt
- Tertiary butyl hydroquinone
- Trihydroxy butrophenone
- Thiodipropionic acid
- 4-Hydroxymethyl 2-6 ditert butyl phenol
- Ciuaiac resin (guaiac gum artificial)

Fuente: UAE.S GSO 357 :1994 “Antioxidants permitted for Use in foodstuffs”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=601
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informacién

PERMITTED ANTIOXIDANT SYNERGISTS

EEC MNu. Antioxidant Synergists
70 Lactic acid
325 Sodium lactate
326 Potassium lactate
327 Calcium lactate
330 Citric acid
331 Sodium citrate
332 Potassium citrate
333 Calcium citrate
334 Tartaric acid
335 Sodium tartrates
336 Potassium tartrates
337 Sodium potassium tartrate
338 Orthophosphoric acid
334 Sodium orthophosphate
340 Potassium orthophosphate
34 Calctum orthophosphate
472 Citric acid esters of moeno and di-glycerides of
fatty acids {citroglycerides)
- Phosphoric acid
385 Ethylenediamine tetra-seetic calcium disodium
- Ethylenediamine tetra-geetic disodium

Fuente: UAE.S GSO 357 :1994 “Antioxidants permitted for Use in foodstuffs”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=601
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d) Emulsionantes, estabilizantes y espesantes
Emulsifiers, Stabilizers and Thickeners
Permitted for Use in Food Products
E.E.C No. Name
322 Lecithins

339 Sodium orthophosphates

— monosodium dihydrogen phosphates
— disodium monohydrogen phosphates

— trisodium phosphates
E.E.C No. Name

340 Potassium orthophosphates

— monopotassium dihydrogen phosphates
— dipotassium monohydrogen phosphates
— tripotassium phosphates,

341 Calcium orthophosphates

— monocaleium tetrahydrogen diphosphates
— monocalcium monohydrogen phosphates
— tricalcium diphosphates

400 Alginic acid

401 Sodium alginate.
402 Potassium alginate.
403 Ammonium alginate

404 Calcium alginate

405 Propane-1,2-diol alginate (Glycol propalin alginate).
406 Agar.

407 Carrageenan

410 Locust bean gum.

Gihatti gum

412 CGiuar gum

413 Tragacanth.
414 Acacia.
415 Xanthan gum.

416 Karaya gum,

420 Sorbitol, sorbitol syrup.
421 Mannitol,

422 Glycerol.

430 Polyoxyethylene (8) stearate.

432 Polyoxyethylene (20) sorbitan monolaurate.
433 Polyoxyethylene (20) sorbitan mono-oleate.
434 Polyoxyethylene (20) sorbitan mono-palmitate.
435 Polyoxyethylene (20) sorbitan mono-stearate.

— Polyoxyethylene (20) sorbitan tri stearate.

436 Polyoxyethylene (8) sorbitan tri-stearate.

Fuente: UAE.S GSO 381 :1994 “Emulsifiers, stabilizers and thickeners permitted for use in food
products”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=634
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E.E.C No.

Name

440 A
440 B
442
450
450 A

450 8

450 C
460
461
461
463
464
465
466
470
471

472 A

472 B

472 C

472D

472 E

Polyoxyethylene (40) stearate.

Pectin.

Amidated pectin.

Ammonium salts of phosphatic acid.

Sodium and potassium polyphosphates.

Diphosphates

— disodium dihydrogen diphosphate

— trisodium monohydrogen diphosphate

— tetrasodium diphosphate

— tetrapotassium diphosphate.

Triphosphates

— pentasodium triphosphates

— pentapotassium triphosphates.

Polyphosphates.

Micro crystalline cellulose.

Methyleellulose.

Methyleellulose.

Hydroxypropyl cellulose,

Hydroxypropyl methyeellulose.

Ethylmethyleellulose.

Carboxymethyleellulose,

Sodium, potassium and calcium salts of fatty acids.

Mono - and di-glycerides of fatty acids.

Acetic acid esters of mono-and di-glycerides of Tatty acids.
Lactic acid esters of mono-and di-glycerides of fatty acids.
Clitric acid esters of mono-and di-glycerides of fatty acids.
Tartaric acid esters of mono-and di-glycerides of fatty acids.

Mono-and di-acetyltartaric acid esters of mono-and di-glycerides of fatty
acids.

Mixed acetic and tartaric acid esters of mono-and di-glycerides of fatty acids.
Sucrose esters of fatty acids.

Sucroglycerides.

Polyglycerol esters of fatty acids.

Polyglycerol polyricinoleate.

Fuente: UAE.S GSO 381 :1994 “Emulsifiers, stabilizers and thickeners permitted for use in food

products”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=634
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e) Endulzantes

Sweeteners permitied for foods

INS Artificial sweeteners Acceptable daily intake
{mg/kg from body weight

054 Saccharin and its salts 5

951 Aspartame 40

950 Acesulfam potassium 15

957 Thaumation —

420 Sorbitol Mot specified

420 Sorbitol syrup Mot specified

421 Mannitol Mot specified

953 lsomaltitol Mot specified

965 Maltitol Mot specified

965 Maltitol syrup Mot specified

966 Lactitol Mot specified

967 Xylitol Mot specified

Fuente: UAE.S GSO 995 :1998 “Sweeteners Permitted For Use In Food Products”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=2066

Maximum limits of sweeteners in foods
(mg / kg or litre in final product)

Sweeteners/ Product Acesullum | Aspartane | Saccharin | Thaumatin | Sugar
potassium alcohol

Non aleoholic drinks (such 150 GO0 h{i]
as milk drink)
Breaklast cereals 50 L0 100 GMP
Canned or bottled fruit 350 L0 200
Jams jellies & marmalades 1000 | 0 200 amp
Edible ices 8O0 R0 100 GMP
Confectionery, chocolate, S00 2000 500 50 GMP
pudding
Chewing gum 2000 5500 1200 50 GMP
Bakery products 1000 1700 170 E GMP
Sauces - mustard - 350 300 100 - -
mayonise -
Food formula 450 RO 240 - -
GMP (Good manufacturing practice: the amount necessary to a active the desired effect.

Fuente: UAE.S GSO 995 :1998 “Sweeteners Permitted For Use In Food Products”
https://www.esma.ae/e-store/default/STDDetails.aspx?std=2066
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Aditivos y colorantes de uso prohibido

CCG: Aditivos Alimentarios Prohibidos en todos los Alimentos

Numero E Nombre
E 104 Amarillo de quinoleina (amarillo n © 1)
E 105 Amarillo sélido
E 107 Amarillo 2G
E 123 Amaranto (Rojo alimentario 9)
E 124 Rojo ponceau (rojo cochinille A)
E 131 Azul patentado 5
E 142 Verde S
E 924 Bromato de potasio
E 952 Ciclamato
E 1510 Etanol (alcohol)

Fuente: DUBAI MUNICIPALITY — Food control - Important Information for
Food Traders — “Unpermitted Food Additives”
http://www.dm.gov.ae

CCG: Colorantes cuyo uso no se permite en determinados productos alimenticios

Numero E Colorante Alimento Nivel maximo

127 Eritrosina Cerezas y sus productos --

128 Rojo 2G Embutidos 20 ppm
Yogurt con sabor

161 G Cantaxantina Salchichas cocidas 30 ppm
Helados comestibles 100 ppm

173 Aluminio Revestimiento externo de articulos de | GMP
confiteria para la decoracién de tartas
y pasteles

175 Plata Revestimiento externo de confiteria GMP

180 Litol-rubina BK. Superficie de queso comestible GMP

- Naranja B Las superficies de frankfurters y | 150 ppm
salchichas

121 Rojo citrico 2 Pieles de naranja 2 ppm

171 Diéxido de titanio | Tahena -

Fuente: DUBAI MUNICIPALITY - Food control - Important Information for Food Traders — “Unpermitted Food

Additives”
http://www.dm.gov.ae
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ANEXO N° 5:

Periodo de Vencimiento de los productos alimenticios
De acuerdo a la Norma GSO 150:2007 “Periodo de Vencimiento de los productos
alimenticios” se dividen en dos categorias:

Primera Categoria: Alimentos con Periodos de vencimiento obligatorios
Este se divide en tres grupos principales:
e Los alimentos refrigerados que se almacenan a una temperatura de 0 — 5°C
e Los alimentos para lactantes que se almacenen en almacenes bien ventilados
(temperatura no debera exceder 25 ° C).
¢ Los alimentaros que necesitan temperatura de almacenamiento especifica.

Segunda Categoria: Alimentos con Periodos de vencimiento indicativos o voluntarios.
El periodo de vencimiento de los alimentos de esta categoria establecido en la norma se
considera Unicamente como guia para los fabricantes de alimentos, ya que tienen el
derecho a determinar la el periodo de vencimiento de sus productos de acuerdo con el
tipo de proceso, paquete, almacenamiento, de temperatura, etc Esto se dividen en cuatro
grupos principales:
¢ Los alimentos congelados que se almacenan a una temperatura no superior a —
18°C.
¢ Los alimentos refrigerados que se almacenan a una temperatura de 0 — 5°C
e Los productos alimentarios deben almacenarse a temperatura adecuada en las
tiendas bien ventiladas (No superior a 25 ° C).

Tercera Categoria: Alimentos exentos
Algunos productos alimenticios estan exentos de la indicacion de la fecha de caducidad
Se incluyen:
e Productos sin fecha de caducidad (fecha de produccion o cultivo debe ser
mencionado) y
e Productos sin fecha de validez.
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First Category: Mandatory Expiration periods of food products.

1- Chilled food products: To be stored at a temperature from (-0.5 +1) *C

Product

Type of Packaging

Expiration Period

Notes

Meat and

Meat Producis

Chilled meat packed under
carbon dicxide atmaosphere

Suitable Containers
eliminating gases exchange

90 days from slaughtering date

Temperature (-0.5 =1) "C

Edible organs and viscera
such as kidneys, heart, brain,
tongue, and pouliry giblets....
etc.

Suitable containers

7 days

Except brain and testis
Expiration period which shall not
exceed 5 days From slaughtering
date.

Packed under vacuum in
suitable plastic containers

51 days from slaughtering date

Temperature (-0.5 =1) °C

Packed under carbon dicxide
atmosphere in suitable
containers

90 days from slaughtering date

Temperature (-0.5 £1) °C

Poultry meat (chicken - duck
- goose — turkey - rabbits -
pigeons - quails .... etc).

Suitable plastic containers

7 days from slaughtering

Chicken 3 days only

Beef and buffalo meat

Suitable containers

21 days from slaughtering date

Mutton and goat meat

Suitable containers

14 days from slaughtering date

Meat packed under vacuum

Plastic containers

10 weeks from slaughtering date

Product

Type of Packaging

Expiration Period

Motes

Milk and Milk Products

Pasteurized cream Tightly sealed suitable plastic 21 days
or carton containers
Labnah heat treated after Tightly sealed Plastic 4 months In case of using aluminum cover it shall
fermentation containers be isclated as to not contact the product
Pasteurized milk and Tightly sealed Suitable 5 days
Flavoured Pasteurized milk containers, plastic or paper
Yoghurt and flavoured yoghurt | Suitable tightly Sealed 10 days
containers
Heat treated yoghurt Suitable containers 6 weeks
Labnah Suitable containers 15 days
Laban and flavoured Laban Suitable tightly Sealed 7 days
containers
Butter Suitable containers 2 months

Other Different Products

Fruit juices, drinks and Plastic or carton containers 30 days
nectars
Margarine Packed in plastic foils 3 months
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2- Baby foods Products stored in well-ventilated stores (Temperature shall not exceed 25 °C) ——
Product Type of Packaging Expiration Period Notes
Sterilized liquid milk prepared for infants | Tightly sealed glass or plastic containers 9 months
Baby foods powder based on milk Tightly sealed Metallic containers or packed 18 months
under vacuumn and sterilized
Strained baby foods Glass containers tightly sealed and sterilized 12 months
Baby fruits juices Glass containers tightly sealed and sterilized 12 months
Carton containers lined with aluminum foils 12 months

Baby foods in powder or granules form

prepared from cereals,
Legumes, fruits or vegetables etc..... Metallic Containers packed under vacuum or | 18 months
in presence of an inert gas.

3- Food products that needs to be stored at specific temperature

Product Type of Packaging Expiration Period Storage Conditions
Fresh eggs (Table eggs) Suitable containers 1 month At temperature from
11*Cto15°C
3 months At temperature from
4°Cto10°C
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Second Category: Voluntary Expiration periods of food products.

1-Frozen Food Products: To be stored at a temperature not exceeding -18°C

Product Type of Packaging Expiration Period Notes
Meat and Meat Products
Beef, buffalo, mutton and goat meat Suitable containers 12 menths from slaughtering date
Minced meat, burger meat, sausages, liver Plastic containers 9 months
Chickens, rabbits, turkey duck and goose Plastic containers 12 menths from slaughtering date
and ostrich.
Edible organs and offal’s: Suitable containers & months
- kidneys, heart, tongue, tripe, poultry
giblets... etc.
Brain, testis Suitable containers 4 months
Kidny Suitable containers 9 months
Pigeons and qguails Suitable containers 9 months from slaughtering date.
Kabbah and Kofftah Suitable containers 9 months
Eggs Suitable containers 9 months
Egg whites and egg yolks Suitable containers 9 months
Fish and Shell-Fish Products - 18 °C
Gutted and Ungutted smoked fish. Suitable plastic containers 9 months
Processed fish products such as fish fingers | Suitable containers 12 months
and fish fillets.... etc.
Product Type of Packaging Expiration Period MNotes

Fish and Shell-Fish Products - 18 °C

Lean fish Plastic or carton containers 12 months Fish species with oil content in
edible part less than 5%

Fatty fish Plastic or carton containers & months Fish species with oil content in
edible part of 5% or more.

Shrimp and shellfish Plastic or carton containers 8 months

Milk and Milk Products - 18 °C

Ice cream , Milk ices and water ices Suitable containers 12 months
Frozen yoghurt Suitable containers 12 months
Butter Suitable containers 12 months
Margarine In foil plastic or carton 12 months
Fruits, Vegetables and Their Products -18°C
Fruits Suitable containers 12 months
Fruit juices Suitable containers 18 months
Fried potato chips Packed in plastic bags 18 months
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Product

Type of Packaging

Expiration Period

MNotes

Fish and Shell-Fish Products - 18 *C

Lean fish Plastic or carton containers 12 months Fish species with oil content in
edible part less than 5%
Fatty fish Plastic or carton containers & months Fish species with oil content in
edible part of 5% or more.
Shrimp and shellfish Plastic or carton containers 8 months
Milk and Milk Products - 18 °C
lce cream , Milk ices and water ices Suitable containers 12 months
Frozen yoghurt Suitable containers 12 months
Butter Suitable containers 12 months
Margarine In foil plastic or carton 12 months
Fruits, Vegetables and Their Products - 18°C
Fruits Suitable containers 12 months
Fruit juices Suitable containers 18 months
Fried potato chips Packed in plastic bags 18 months
Product Type of Packaging Expiration Period Nates
Fruits, Vegetables and Their Products - 18°C
Leafy vegetables Suitable containers 12 months
Other vegetables Suitable containers 18 months
Concentrated fruit juices Suitable containers 24 months
Fungi such as mushroom Suitable containers 12 months
Cereals, Pulses and Nuis and Their Products
Dough Suitable containers 12 month
Cake Suitable containers 12 month
Fruit muffins such as apple muffins Suitable containers 18 months
2-Chilled food products: To be stored at a temperature from 0 -5 °C
Product Type of Packaging Expiration Period Notes
Meat and Meat Products
Cured or cooked processed meat Suitable containers & months
packed in natural or synthetic
mofaciola, rankiriars .. cic.
Dry salted fish Suitable containers 12 months
Product Type of Packaging Expiration Period Notes
Milk and Milk Products
Processed cheese Other nonmetallic containers 18 months
Hard cheese Suitable containers 12 months
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3- Food products to be stored at suitable temperature in well-ventilated stores (Not exceed 25 °C)

Product

| Type of Packaging

Expiration Period

MNotes

Meat and Meat Products

Canned meat Sterilized Metallic containers 24 months

Spicy salted meat such as Without wrapping such as & months If basterma is sliced, it shall be

Basterma, Salami. Basterma, and in suitable packed in suitable containers
containers for other products and kept refrigerated at 0 0 C

to5eC

Canned meat with vegetable Hermetically sealed Metal cans 18 months

Whole egg powder, egg white Suitable tightly sealed Moisture 12 months Should be stored st 10 °C

powder and egg yolk powder proof containers GSO 1002/2007

Canned fish Sterilized Metallic containers 24 months

Canned shellfish Hermetically sealed metal cans 18 months

Dried fish and shellfish Suitable plastic containers 12 months

Salted fish in brine solution Suitable containers 12 months

Product

Type of Packaging

Expiration Period

MNotes

Milk and Milk Products

containers

Skimmed dried milk Metallic Containers packed 18 months
under inert gas or under vacuum
Moisture-tight containers 12 months
Full cream dried milk Metallic Containers packed 18 months
under inert gas or under vacuum
Moisture-tight sealed plastic or 12 months
carton containers
Sterilized milk MNon-metallic containers & months
Evaporated milk Metallic containers 12 months
Sweetened condensed milk Tightly sealed Carton containers | & months Packed under aseptic
lined with aluminum foil conditions
Flavoured sterilized milk Metallic containers 12 months
Other containers 6 months
Whipping cream powder Suitable tightly sealed Moisture 18 months
proof containers
Cheeses packed in brine solution Suitable tightly metallic orgastic 12 months
such as Aldumiaty, Alakkawy, sealed molsture proof containers
Alnabolsy .... etc.
Canned butter Hermetically sealed metal cans 15 months
Natural Ghee Tightly-sealed Suitable 12 months Itis not permissible to package

in PVC containers
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Product

Type of Packaging

Expiration Period

Notes

Milk and Milk Products

Processed cheese Metallic containers 18 months

lce cream powder Suitable tightly sealed, moisture 128 months
proof containers

Cream Hermetically sealed metal cans 18 months
Tightly sealed Carton containers | & months Packed under aseptic
lined with aluminum foil conditions.

UHT Milk Tightly sealed carton, coated 4 months

containers lined with aluminum
foil

Fruits, Vegetables and Their Products

Tr()a_rtmed vegetables and canned Metallic containers 18 months
e Glass containers 24 months
Dried fruit juices Suitable containers 12 months
Jam, Jellies and Marmalades Metallic or glass containers 24 months

Tightly sealed plastic or 12 months

aluminum foil containers

Product

Type of Packaging

Expiration Period

Notes

Fruits, Vegetables and Their Products

Fried potato chips and corn puffs Plastic bags & months
Aluminum foils ba?s or nitrogen 9 months
atmosphere in carton lined with
tin foils containers or in metallic
containers

Dried fruits such as figs, raisins, Carton or plastic containers 12 months

prunes, apricots, etc

Hot sauces all types Glass containers 24 months

Pickles Tightly sealed Glass containers 18 months
Metallic Containers lined with 12 months
plastic
Plastic containers or plastic 12 months
bags in well sealed tinplate cans

Spiced tomato sauce Metallic containers 12 months
Glass containers 18 months

Tomato sauce (tomato paste) Metallic containers 12 months
Glass containers 18 months
Carton Containers lined with 12 months Packed under aseptic

aluminum foil

conditions
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Product ‘ Type of Packaging Expiration Period Notes
Fruits, Vegetables and Their Products

Tomato puree (pulp) and ketchup Metallic containers 12 months
Glass containers 18 months
Carton Containers lined with 12 months Packed under aseptic conditions
aluminum foil

Hot sauce (chili sauce) Suitable containers 24 months

Table olive preserved in brine Tightly-sealed glass containers 18 months

solution or by sterilization and heat = =

treated Tightly-sealed metal or plastic 12 months
containers

Mustard salad Tightly-sealed metal, glass or 12 months
plastic containers

Fungi such as mushroom Hermetically sealed metal 18 months
containers

Tightly sealed glass containers 24 months

Dried apricot past Kamaruldin) Wrapped in plastic or cellophane | 12 months
Fried fruit chips such Metal cans or Carton containers | 9 months
as apples, pears, peach lined with aluminum foil, packed
with different flavours under vacuum or in the presence
of an inert gas such as nitrogen
Plastic bags & months
Product Type of Packaging Expiration Period Notes

Fruits, Vegetables and Their Products

Canned fruit pulp and canned Tightly sealed metal or plastic 15 months The statement “For
concentrated fruit and vegetable containers manufacturing purposes, not
juices for direct consumption™ shall be

declared on the label

Vegetable fats, Qils and Their Products

Vegetable oil and Hydrogenated Plastic containers 12 months It is not permissible to package
vegetable oils and their derivatives in PVC containers
such as palm Olean and styrene

Margarine Metallic containers 12 months

Cereals, Pulses and Muts and Their Products

Ground roasted coffee Packed in metallic or aluminum 18 months
foils containers under vacuum or
in the presence of an inert gas

Instant coffee Metallic or glass containers 24 months
Aluminum foils or special paper 12 months
containers

Sweetened or salted biscuits Carton containers or wrapped in | 9 months

special paper or cellophane or
aluminum foils

Metallic cans 12 months
Stuffed or covered biscuits Metallic containers 12 months
Carton, plastic, cellophane or 9 months

aluminum foil containers
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Product

Type of Packaging

Expiration Period

Notes

Fruits, Vegetables and Their Products

Canned fruit pulp and canned
concentrated fruit and vegetable
juices

Tightly sealed metal or plastic
containers

15 months

The staterment “For
manufacturing purposes, not
for direct consumption” shall be
declared on the label

Vegetable fats, Oils and

Their Products

Viegetable oil and Hydrogenated Plastic containers 12 months It is not permissible to package
vegetable cils and their derivatives in PVC containers

such as palm Olean and styrene

Margarine Metallic containars 12 months

Cereals, Pulses and Nuts and Their Products

Ground roasted coffee Packed in metallic or aluminum 18 months
foils containers under vacuum or
in the presence of an inert gas

Instant coffee Metallic or glass containers 24 months
Aluminum foils or special paper 12 months
containers

Sweetened or salted biscuits Carton containers or wrapped in | 9 months
special paper or cellophane or
aluminum foils
Metallic cans 12 months

Stuffed or covered biscuits Metallic containers 12 months
Carton, plastic, cellophane or 9 months

aluminum foil containers

Product Type of Packaging Expiration Period Notes
Cereals, Pulses and Nuts and Their Products
Flour Cloth bags & months
Packed in paper or plastic bags 12 months Temperature not exceeding
210C in well ventilated
stores far from moisture and
contamination sources
Pulses powder such as chick Suitable moisture proof 12 months
pea powder dried ground falafel containers
(Taamia)
Peanut butter Tightly-sealed glass or plastic 12 months
containers
Starch, all types Carton or plastic containers 24 months
Breakfast cereals such as corn, Carton containers or aluminum 12 months
wheat, rice flakes, eic. foils
Ground roasted coffee with Packed in metal or aluminum foil 18 months
cardamom Arabic coffee) containers under vacuum or in
the presence of an inert gas such
as nitrogen
Aluminum foils or special 12 months
moisture proof paper containers
Macaroni Packed in Cardboard containers 24 months
or plastic bags
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Product Type of Packaging | Expiration Period MNotes
Water and Beverages
Malt beverage Hermetically sealed metal cans 9 months
Tightly sealed glass containers 12 months
Natural concentrated fruit drinks Suitable containers 24 menths
(squash)
Artificial, concentrated fruit drinks Suitable containers 18 months
Artificial drinks with natural or Plastic or carton Containers lined | 18 months Packed under aseptic conditions
artificial flavours with aluminum foil
Tightly-sealed metal or glass 12 months
containers
Carbonated beverages Metallic containers 9 months
Glass containers 12 menths
Non-carbonated beverages Tightly-sealed plastic bottles & months
Rose water, flower water Tightly-sealed glass containers 12 months
Carbonated natural mineral water Tightly-sealed glass containers 24 months

Other Different Products

Dried baker's yeast Suitable vacuum packed (metal 18 months
or carton lined with aluminum foil
or plastic) containers
Baking powder Suitable moisture proof 12 months
containers
Product Type of Packaging Expiration Period Notes
Cream carameal powder Suitable moisture proof 18 months
containers
Muhallabia powder Suitable moisture proof 18 months
containers
Dumpling powder Suitable moisture proof 18 months
containers
Vanilla powder Suitable moisture proof, air-tight 24 months
containers
Food colours and Flavours powder Suitable moisture proof 24 months
containers
Chewing gum Suitable moisture proof 18 months
containers
Coffee mate Suitable moisture proof 18 months
containers
MNutritive drinks powder such as Tightly-sealed metal or aluminum | 18 months
that containing sugars, milk solids, foil containers, packed under
flour, malt, cacao powder, calcium vacuum
carbonate, bicarbonate, different - -
flavours ..... etc. Other moisture proof containers 12 months
Artificial beverage powder Suitable containers 18 months
Custard powder Suitable moisture proof 18 months
containers
Cocoa powder Metallic, glass or aluminum foils 24 months
containers packed under vacuum
or in the presence of an inert gas
Other Containers such as paper 12 months
or plastic
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Product ‘ Type of Packaging Expiration Period Notes
Other Different Products

Jelly powder Carton or plastic containers 18 months

Plain hard candy Suitable containers 24 months

Enriched fortified hard candy Suitable containers 12 months

Soup powders Carton plastic or aluminum foils 18 months
containers

Soup, partially dehydrated in cubic Carton plastic or aluminum foils 12 months

form, ete. containers

Brown sugar Carton or plastic bags 18 months

Halawa Teheniah Metallic or Plastic containers 12 months
Wrapped in paper or aluminum & months
foils

Tahena Suitable containers 9 months

Mayonnaise salad Glass or Metallic containers 12 months

All types of chocolate Packed in carton, aluminum foils | 12 months
or plastic containers

Third Category: Food products exempted from indication of expiration date (production or crop date should be indicated):

Product Notes

1 Edible salt Production date should be declared
2 White sugar Production date should be declared
3 Bakery products for daily consumption Production date should be declared
4 Bee honey Production date should be declared
5 Spices and condiments Production or crop date should be declared
6 Tea Production or crop date should be declared
7 Rice Production or crop date should be declared
8 Vinegar Production or crop date should be declared
9 Cereals and seeds Production or crop date should be declared
10 Dried vegetables and dry herbs Production or crop date should be declared
11 Dry and dried legumes (un-cocked and un-canned) such Production or crop date should be declared

as Peas, Kidney bean, Chick peas, broad beans, Egyptian

beans, lentils, etc;
12 Fresh fruits and vegetables including potatoes have not been | without any validity date

pealed, cut or similarly treated.

Fuente: DUBAI MUNICIPALITY, Important Information for traders” - “Import and re-export for food stuff
requirements”

http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM GLOBAL CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMCont

entEn/Home/Common/Important+informationstoFoodTraders
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ANEXO N°6:

Enfermedades de los peces de la Lista de la OIE (en vigor en 2013)
e Anemia infecciosa del salmén
e Herpesvirosis de la carpa koi
e Infeccion por Gyrodactylus salaris
e Iridovirosis de la dorada japonesa
¢ Necrosis hematopoyética epizobtica
¢ Necrosis hematopoyética infecciosa
e Septicemia hemorragica viral
e Sindrome ulcerante epizobtico

e Viremia primaveral de la carpa
Fuente: ORGANIZACION MUNDIAL DE SANIDAD ANIMAL (OIE) - Enfermedades, infecciones e infestaciones de la Lista
de la OIE en vigor en 2013
http://www.oie.int/es/sanidad-animal-en-el-mundo/enfermedades-de-la-lista-de-la-oie-2013/

ANEXO N°7:

ENFERMEDADES DE LOS ANIMALES DE LA LISTA DE LA OIE (EN VIGOR EN 2013)
A. Enfermedades, infecciones e infestaciones comunes a varias especies

e Brucelosis (Brucella abortus)

e Brucelosis (Brucella melitensis)

e Brucelosis (Brucella suis)

e Carbunco bacteridiano

e Cowdriosis

o Encefalitis japonesa

¢ Encefalomielitis equina (del Este)

o Enfermedad de Aujeszky

¢ Enfermedad hemorragica epizodtica
¢ Equinococosis/hidatidosis

e Estomatitis vesicular

o Fiebre aftosa

e Fiebre del Nilo Occidental

o Fiebre del Valle del Rift

e Fiebre hemorragica de Crimea-Congo
e Fiebre Q

e Lengua azul

e Miasis por Chrysomya bezziana

e Miasis por Cochliomyia hominivorax
e Paratuberculosis

e Peste bovina

e Rabia
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e Surra (Trypanosoma evansi)
e Triquinelosis
e Tularemia

B. Enfermedades e infecciones de los bovinos

¢ Anaplasmosis bovina

e Babesiosis bovina

e Campilobacteriosis genital bovina

e Dermatosis nodular contagiosa

e Diarrea viral bovina

e Encefalopatia espongiforme bovina

e Leucosis bovina enzodtica

e Perineumonia contagiosa bovina

¢ Rinotraqueitis infecciosa bovina/vulvovaginitis pustular infecciosa
e Septicemia hemorragica

e Teileriosis

e Tricomonosis

e Tripanosomosis (transmitida por tsetse)
e Tuberculosis bovina

C) Enfermedades e infecciones de los ovinos/caprinos

¢ Aborto enzodtico de las ovejas (clamidiosis ovina)
e Agalaxia contagiosa

o Artritis/encefalitis caprina

e Enfermedad de Nairobi

o Epididimitis ovina (Brucella ovis)

¢ Maedi-visna

o Peste de pequefios rumiantes

¢ Pleuroneumonia contagiosa caprina
e Prurigo lumbar

e Salmonelosis (S. abortusovis)

e Viruela ovina y viruela caprina

D) Enfermedades e infecciones de los équidos

¢ Anemia infecciosa equina

e Arteritis viral equina

e Durina

o Encefalomielitis equina (del Oeste)
e Encefalomielitis equina venezolana
e Gripe equina

e Metritis contagiosa equina
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e Muermo

o Peste equina

e Piroplasmosis equina
¢ Rinoneumonia equina

E) Enfermedades e infecciones de los suidos

e Cisticercosis porcina

e Encefalomielitis por virus Nipah

e Enfermedad vesicular porcina

e (Gastroenteritis transmisible

e Peste porcina africana

e Peste porcina clasica

¢ Sindrome disgenésico y respiratorio porcino

F) Enfermedades e infecciones de las aves

e Bronquitis infecciosa aviar

e Bursitis infecciosa (enfermedad de Gumboro)

e Clamidiosis aviar

e Enfermedad de Newcastle

e Hepatitis viral del pato

¢ Influenza aviar altamente patdgena de las aves e influenza aviar levemente
patdgena de declaracion obligatoria de las aves de corral, segun la definicién del
Capitulo 10.4. del Cédigo Sanitario para los Animales Terrestres

e Laringotraqueitis infecciosa aviar

¢ Micoplasmosis aviar (Mycoplasma gallisepticum)

¢ Micoplasmosis aviar (Mycoplasma synoviae)

e Pulorosis

¢ Rinotraqueitis del pavo

o Tifosis aviar

G) Enfermedades e infecciones de los lagomorfos

e Enfermedad hemorragica del conejo
¢ Mixomatosis

Fuente: ORGANIZACION MUNDIAL DE SANIDAD ANIMAL (OIE) - Enfermedades, infecciones e infestaciones de la Lista
de la OIE en vigor en 2013
http://www.oie.int/es/sanidad-animal-en-el-mundo/enfermedades-de-la-lista-de-la-oie-2013/
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ANEXO N° 8:

CERTIFICACION "HALAL"

1.

INTRODUCCION

Halal es un término en arabe que significa "permitido, licito, sacrificado en el nombre de
Ala". En sentido amplio se aplica a todos los aspectos de la vida del musulman,
diferenciando aquello que es licito ante Ala de aquello que no lo es, o sobre lo cual
existen dudas fundadas; en sentido restringido se aplica en alimentos y productos
farmacéuticos para diferenciar aquellos aptos para ser consumidos por musulmanes de
aguellos que no lo son, o sobre los cuales existen dudas fundadas.

El uso del término varia entre las comunidades de habla &rabe y no arabe. En los
paises de habla arabe, el término se utiliza para describir cualquier cosa que es
permitido por la ley islamica, al contrario de Haram, que es lo que esta prohibido. Esto
incluye el comportamiento humano, la comunicacién verbal, la vestimenta, la conducta,
los modales y las leyes dietéticas. En los paises de habla no arabe, el término es
comunmente utilizado en el contexto de las reglas de la dieta musulmana, sobre todo
cuando se refiere a la carne y las aves de corral, aunque puede ser utilizado para el
sentido general. Esta dicotomia de uso es similar al término hebreo “Kosher”.

En el Islam, al igual que el rezo y otras actividades religiosas, comer se considera una
actividad de culto a Dios. Los musulmanes comen para mantener una buena salud con
el fin de poder contribuir con sus conocimientos y esfuerzos al bienestar de la
sociedad. Por lo tanto, todos los alimentos se consideran legitimos a menos que el
Quran (libro sagrado del Islam) o el Hadith (Libro de ensefianzas) prohiban algunos
productos especificos.

2. PRODUCTOS HALAL ("PERMITIDOS") Y HARAM ("NO-PERMITIDOS")

A menos gque contentan un elemento no-halal, se consideran.
Permitidos

¢ Alimentos de origen vegetal (verduras, frutas, frutos secos, legumbres,
cereales, etc.) y sus derivados (aceites, azlcares, colorantes, espesantes,
harinas, jugos, etc.) excepto los venenosos y los que provocan problemas a la
salud;

¢ Alimentos de origen marino (algas, mariscos, pescados, etc.), y sus derivados
(aceites, gelificantes, etc.), excepto los venenosos o los que viven tanto en la
tierra como el mar (cocodrilos, tortugas y ranas);

e Productos de origen animal, cuando se trate de animales licitos (animales de
rebafio y aves de corral) sacrificados acorde al rito islamico, y sus derivados
(aceites, grasas, subproductos, etc.);

e Productos de origen mineral (calcio, sal, etc.);

e Productos lacteos (crema, leche, mantequilla, suero, queso, yoghurt, etc.);

¢ Bebidas no embriagantes basadas en ingredientes permitidos;

e Huevos de aves y sus derivados,
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e Miel,

e Vinagre,

e Productos especiales de origen vegetal, microbiano o flungico, tales como
enzimas, cultivos lacteos, vitaminas, etc. Todos los hongos y microorganismos
(bacterias, algas y champifiones) son Halal, con excepcion de los venenosos y
los que provocan problemas a la salud.

No permitidos:

e Cerdo y todos sus derivados,

o Bebidas embriagantes (vino, cerveza, etc.) y sus derivados (alcohol etilico)

e Sangre y derivados (proteina, colorante, etc.)

e Animales y aves de corral que, siendo licitas, han muerto por una causa distinta al
sacrificio, o no han sido sacrificados acorde al rito islamico

e Animales y aves de presa

e Anfibios y reptiles

e Insectos y sus derivados

e Sustancias intoxicantes de cualquier origen

e Sustancias "peligrosas para la salud"

Existen otros productos alimenticios e ingredientes prohibidos (Haram) que no siempre

se indica su origen tales como:

e Gelatina

e Glicerol, glicerina

o Emulsificantes

e Enzimas

e Productos lacteos, suero y queso (depende del tipo de enzima [cuajo] utilizado, no
siempre se indica)

e Proteinas y grasa animal

e Aromasy compuestos

De acuerdo a algunos estudios, también podrian cuestionarse la calidad Halal de

algunos preservantes, asi como otros productos tales como coadyuvantes, lubricantes,

agentes de limpieza, sanitizantes y materiales utilizados en el empaque.

Se observa un area gris, no definido, denominado Makrush (ofensivo, indeseado) que

va desde lo que se considera Halal hasta Haram y que requiere de la interpretacion y

consejo de los conocedores del Islam para definir o no su condicion de Halal.

3. EL RITUAL DE SACRIFICIO “HALAL”
Es un ritual de sacrificio animal de conformidad con la ley islamica, el cual adquiere su
significado en el contexto religioso del Islam. En términos préacticos es una aplicacion
técnica de normas de origen religioso. Este ritual de sacrificio de animales —definido
por la Ley islamica— consiste en una incision rapida y profunda del cuello del animal,
utilizando un cuchillo afilado, cortando la trdquea, el esofago, las venas yugulares y las
arterias carotidas dejando intacta la médula espinal. Se cree que este método causa el
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sufrimiento minimo para el animal, ya que corta el suministro de sangre al cerebro y
por ende inhibe el centro del dolor.
Segun la ley islamica, existen ciertas condiciones Halal necesarias para sacrificar
rumiantes y aves:
e El matadero o fabrica debe estar bajo estrecha y constante supervision de un
certificador Halal.
e Los locales, maquinaria y equipamiento deben ser limpiados de acuerdo a la
Shariah islamica (ley) antes de iniciar la produccion.
e El matarife debe ser un musulman piadoso, maduro y de mente sana, que
entienda plenamente los fundamentos y las condiciones relativas al sacrificio
Halal, y ser aprobado por las autoridades religiosas.
e Solo son aceptables animales y aves vivos que puedan ser sacrificados.
e EIl sacrificio debe hacerse manualmente utilizando un cuchillo de acero
inoxidable.
o Debe haber instalaciones disponibles para el enjuague del cuchillo después de
cada sacrificio.
e El matarife debe cortar las vias respiratorias, el eséfago y la vena yugular (con
un sélo corte).
¢ El animal debe estar completamente muerto antes de ser descuerado.
e Soélo animales y aves Halal pueden ser sacrificados Halal.

Por otra parte, el conjunto de instalaciones y equipamiento para procesamiento,
almacenamiento, venta, exhibicion y transporte de productos Halal no pueden ser
utilizados para cualquier producto que contenga carne de cerdo y cualquier otro
producto no Halal. Si estas instalaciones han sido utilizadas para tales productos
prohibidos, entonces deben limpiarse primero en conformidad con los procedimientos
islamicos, antes que se utilicen para productos Halal. El sacrificio debe realizarse bajo
la supervision de una Asociacion Isldmica autorizada por la Autoridad Halal del
mercado de destino.

Queda estrictamente prohibido utilizar las mismas instalaciones tanto para productos
Halal como para productos que contengan carne de cerdo.

Los animales que no sean sacrificados de acuerdo al ritual serdn catalogados como
“Haram” (prohibido). Existe discusion entre las diferentes escuelas religiosas islamicas
sobre la aceptacion del stunning (y sus diversos métodos), y sobre el sacrificio
mecanizado, tanto para aves como para rumiantes.

ANIMALES PUEDEN SER SOMETIDOS AL SACRIFICIO HALAL

1. Aves de corral: incluye gallinas, patos, pollos, gansos, pavos, gallinas de guinea y
palomas, de cualquier edad o sexo.

2. Rumiantes: Animales con un estdbmago compuesto de 4 cavidades completas y que
tienen como caracteristica que regurgitan el alimento no digerido en el rumen para
masticarlo cuando estan en reposo. Entre ellos se mencionan bovinos, bufalos, cabras,
ovejas, ciervos y camellos, conejos.
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4. CERTIFICACION HALAL

La Certificacibn Halal es un procedimiento técnico mediante el cual se verifica y
acredita que el contenido y proceso de manufactura de un producto esta de acuerdo
con lo establecido en la normativa islamica. Consiste en la verificacion de la condicién
Halal tanto de las instalaciones como del producto, durante su procesamiento,
almacenamiento y transporte hasta el mercado de destino. En el caso de animales,
considera la realizacion del ritual de sacrificio, y en el caso de alimentos, productos
farmacéuticos y cosmeéticos, la utilizacion de productos, insumos e ingredientes Halal
durante los procesos de elaboracion/fabricacion.

Son productos criticos para la certificacion:

e Carne

e Derivados de carne

e Grasas

e Aceites

e Productos Genéticamente Modificados (GMO’s)
e Alcohol

e Aditivos (Ej.: emulsionantes, estabilizantes, colorantes).

Una vez que la Autoridad Halal inspecciona, evalla y aprueba todas las areas relativas
de los ingredientes o las materias primas y el proceso de fabricacion, se concede la
aprobacion Halal.
A modo de resumen, lo siguiente debe tenerse en cuenta en el tratamiento de
productos Halal:

1. Contaminacién: Es vital que en ningdn momento del proceso productos

Halal entren en contacto con productos Haram.

2. Procesamiento, Almacenamiento y Transporte:

a) Que se trate de alimentos procesados en base a ingredientes
permitidos.

b) Que estos alimentos, y sus ingredientes, no estén durante su
producciéon, almacenaje y transporte en contacto directo con otros
alimentos o sustancias consideradas no permitidas (ilicitas).

c) Que estas condiciones se mantengan durante todo el periodo de
vigencia de la certificacion.

No obstante lo anterior, los productos Halal pueden ser preparados y/o procesados
utilizando instalaciones que previamente hayan sido utilizadas para alimentos no Halal,
siempre que la limpieza adecuada, baldeo y esterilizacion de los procedimientos, sean
los adecuados de acuerdo con los requisitos de la ley islamica.

4.1 CERTIFICACION HALAL DE PRODUCTOS CARNICOS

En caso de los productos carnicos, el certificado se otorga por cada animal, ya que
es posible que en una partida un animal haya tenido un problema en el sacrificio y
en particular dicho animal no seria Halal.
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Es por esto que resulta fundamental contar con un sistema de trazabilidad que
permita identificar el producto desde el consumidor final hasta el animal al que
corresponde dicho producto.

4.2 CERTIFICACION HALAL ALIMENTOS PROCESADOS

En el caso de los productos procesados, el organismo certificador realiza una
inspeccion de la planta, revisando que en los procesos y utensilios no exista
contaminacién cruzada, trazas de productos no-halal y/o ingredientes no-
permitidos. En algunas oportunidades es importante contar con la trazabilidad de
los ingredientes.

Una vez que se aprueba un proceso y/o planta, el certificado es vélido por un afio.

4.3 INGREDIENTES "NATURALMENTE" HALAL

En general, para los productos que son inherentemente halal (i.e. granos, lacteos,
etc.) no requieren certificacion Halal. A diferencia de la creencia que lo que abunda
no dafia, en muchos casos si se exhibe un certificado podria dar pie a sospechar
gue el producto tiene algun componente de dudoso origen.

5. ORGANISMOS QUE REALIZAN LA CERTIFICACION HALAL

La certificacion Halal es realizada por Organizaciones Islamicas y/o por los Cuerpos de
Certificacion Halal autorizados por las Autoridades Halal (JAKIM de Malasia, MUIS de
Singapur, MUI de Indonesia, SANHA de Sudafrica, o las Municipalidades de EAU), en
los respectivos paises.

En el Islam existen cuatro principales Mashabs (escuelas) de la Shariah (Hanafi,
Hambali, Maliki y Shafii) y cada una de ellas, aunque en su mayoria similares, tienen
su propia definicion de Halal y manejan sus propias terminologias y procedimientos al
respecto. Estas diferencias podrian causar aceptaciones distintas de los productos en
cada pais. La mayoria de los paises en el mundo sélo tienen uno o dos Mashabs
representados en su consejo local de Ulama (lider de religion islamica), pero en
Indonesia los principales Mashabs estan bien representados en el Majelis Ulama de
Indonesia (Consejo Indonésico de Ulama). Asi pues, un certificado Halal emitido por el
Majelis Ulama de Indonesia es aceptado en todo el mundo, pero un certificado Halal
emitido en Arabia Saudita por ejemplo, que soélo tiene representacibn Mashabs
Hambali en su Consejo de Ulama, no es necesariamente aceptado en Indonesia.

6. PROCESO DE OBTENCION DE LA CERTIFICACION HALAL
Para iniciar un proceso de certificacion la empresa interesada deben realizar una
solicitud formal proporcionando toda la informacion necesaria para hacer una
evaluacion previa y un estudio de factibilidad. El procedimiento consta basicamente de
dos etapas:
1) En la primera de ellas, el solicitante debera proporcionar la informacion necesaria
para hacer una evaluacion previa. La informacién inicial comprende, entre otros datos:
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producto a certificar, diagrama de proceso, insumos e ingredientes utilizados. Esta
evaluacién permite determinar, en primera instancia, la factibilidad de certificar un
producto (bien o servicio). En el caso de que un producto cumpla sélo parcialmente con
los requisitos para ser declarado Halal, el solicitante deberd hacer la o las
modificaciones necesarias para dar cumplimiento cabal a lo establecido como requisito.
2) Una vez aprobada la primera etapa deberd coordinarse una visita a la planta en
donde se procesa el producto, momento en el cual se verificara la informacién
previamente proporcionada por el solicitante asi como aquellos aspectos que pudiesen
haber quedado fuera de la evaluacion precedente.

Una vez aprobadas ambas etapas se procede a emitir un certificado para él o los
productos, manufacturados en la o las plantas auditadas. El periodo de validez de la
certificacion es de un afio.

Durante el periodo de vigencia de la certificacion la empresa solicitante se compromete
a no realizar cambios en el proceso o contenido de los productos certificados, a facilitar
la informacion que se le requiera sobre estos productos, asi como a permitir la visita de
los auditores del Centro Islamico de Chile (o de sus instituciones pares) en sus
instalaciones.

El tiempo que dura la tramitacion de la certificacion de un producto nuevo es variable,
en general puede considerarse un periodo de tiempo de entre uno y tres meses
dependiendo de la cantidad de productos, ingredientes y complejidad del proceso.
Debe considerarse ademas el tiempo necesario para subsanar las posibles
observaciones.

7. PRODUCTOS QUE PUEDEN/DEBEN SER CERTIFICADOS HALAL
Principalmente aquellos productos destinados a ser ingeridos como alimentos, bebidas
y medicamentos de uso interno y externo como también cosméticos.
Otros productos (por ejemplo maquinaria de uso industrial) y servicios (logisticos,
financieros, bancarios, turisticos, etc.) también podrian ser certificados.

8 ORGANISMOS ACREDITADOS PARA OTORGAR CERTIFICADOS HALAL
8.1 PROCEDIMIENTO

Existen cuatro grandes organismos en el mundo para acreditar a quienes otorguen
certificados halal: Malasia, Indonesia, Sudéfrica y Emiratos Arabes Unidos. En
virtud que EAU es un polo comercial para todo el mundo &rabe, aquellos
certificadores que estan acreditados por este pais son validos para todo el resto
del mundo arabe, especialmente en los paises del GCC.
Para poder acreditar a un organismo, se debe completar un proceso bastante
extenso con el Ministerio de Agricultura, el cual se realiza en forma paralela a los
acuerdos fito-zoosanitarios.
Este proceso lo debe realizar un organismo oficial del pais que desea acreditar a
un certificador local, ya sea Embajada o Consulado. En caso que el pais no tenga
representacion diploméatica en Emiratos Arabes Unidos, el proceso lo debe llevar
su contraparte del pais.

106



SERVICIOS ALEXPORTADOR | informacion

8.2

A través de los canales oficiales, se debe ingresar una aplicacién al Acreditador,
acompafiado de todos los documentos requeridos, y una carta confirmando su
compromiso para cubrir todas las expensas de viaje, alojamiento y transporte de
una delegacién que represente los comités Halal que visitaran las instalaciones del
postulante.

Una vez que se apruebe, el organismo certificador estard acreditado y sus
certificados Halal seran validos en todo el Mundo Arabe.

CERTIFICADORES

El certificador debe cumplir con una serie de requisitos para poder ser acreditado.
Esto ocurre porque en el pasado existian -y aun existen- empresas de corte
comercial que cubrian varios paises y otorgaban certificados Halal "a larga
distancia", sin verificar que el rito se haya hecho en forma correcta.

Como este es un tema de mucha seriedad para los arabes, y al descubrirse este
hecho, se da que los paises arabes se han puesto mucho mas estrictos en la
acreditacion de los certificadores Halal.

Las condiciones para poder acreditar a un organismo, son, entre otras:

e Que sea un Centro islamico oficial y acreditado en el pais de origen
e Sin fines de lucro
e Con personal idéneo para realizar los sacrificios.

En el MERCOSUR, los organismos acreditados son los siguientes:

e Brasil: Centro de Divulgacion del Islam para América Latina.

e Brasil: Federacion de Asociaciones Musulmanas en Brasil, Sao Paulo.
e Argentina: The Halal Catering, Buenos Aires.

e Argentina: Centro Islamico de Argentina.

e Paraguay: Centro Benéfico Cultural Islamico, Asuncion.

e Chile: Centro Islamico de Chile.

e Uruguay: Centro Islamico Uruguayo

Finalmente; por definicion, y por fuerza de ley, los musulmanes so6lo pueden consumir
productos "permitidos" (en arabe, "halal") por el Coran y la Ley Islamica Sharia. Esto
significa que so6lo se podran exportar productos alimenticios que cumplan con dicha
normativa, de manera que resulta fundamental conocerla y aplicarla en forma metddica y
cuidadosa.

Por otro lado, se debe mencionar que la Certificacion Halal es compatible con todo tipo
de certificaciones, siendo la certificacion Kosher la mas cercana. Los consumidores de
productos Halal valoran productos que cuenten con certificaciones de calidad (gestion,
productos, procesos),HACCP, BRC, y las relacionadas con el respeto por el medio
ambiente y fair trade
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La aplicacion de la normativa Halal rige para todos los paises islamicos, incluyendo
aguellos del Sudeste Asiatico (i.e. Malasia e Indonesia), como para los mercados
musulmanes de Europa y los Estados Unidos. Cabe destacar que en los Paises del Golfo,
especialmente Emiratos Arabes Unidos y Qatar, existe un creciente mercado, por tanto,
es fundamental contar con el “Certificado Halal” para poder exportar alimentos, en

especial cuando se trata de productos carnicos.
Fuente:

PROCHILE, “Certificacion Halal”
http://www.prochile.cl/quia/halal.pdf

CONSEJO EMPRESARIAL CHILENO ARABE: ‘Inteligencia de Mercados en paises arabes”. Preparado para
URUGUAY XXL. Montevideo, Agosto 2011.
http://www.uruguayxxi.qub.uy/wp-content/uploads/2012/07/Informe-Paises-Arabes-Agosto-2011-Uruguay-XXI1.pdf

ANEXO N°9:

DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESO DE IMPORTACION DE ALIMENTOS EN EAU
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PROCEDURE FOR RELEASING IMPORTED FOOD
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Fuente: DUBAI MUNICIPALITY, “Important Information for traders — Procedure for releasing imported food
http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM_GLOBAL _CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/
Home/Common/Important+InformationstoFoodTraders
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ANEXO N°10:

CCG - DIAGRAMA DE FLUJO DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTROL DE LA

IMPORTACION DE ALIMENTOS
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Priysical napenction 3o Sensory S inathon Ehar aciepts an undertaiing to com ket thi
for th Pood consignment [according To thae o Livents ained Crtifcates

pErcentage and Treguency of iNSpection in Or detantion of the: ConSignmant until thae
ik CoHantry] completion of the deciments and oertificaties

Either detention of the consignment B samoiing
Tor laboratory analysis

O refect the consignment and requaest ne
ety dis podithom

Zammbng and laborabony

" Rejecting the consignment & reguesting ne
analsis r E s - R

eapaot) disposithon
Docwmenting the results & final sipnature on the
form by awtharized food inspector

J/- Consignment release
Do ting the Its B final sigr oo Thie Toam by awthorized

Il-\h_ Tesod iNSpEctor

Fuente: GCC Guide for Control on Imported Foods - Draft
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ANEXO N°11:

UBICACION DE LUGARES QUE BRINDAN SERVICIOS DE REGISTRO DE
EMPRESAS IMPORTADORAS, APROBACION DE ETIQUETAS Y REGISTRO DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Ubicacion Servicio
Karama Center Registro de empresas importadoras
Tel. 3374800 Aprobacioén de etiquetas.

Registro de productos alimenticios
Al Towar Center Registro de empresas importadoras
Tel. 2808000 Aprobacién de etiquetas
Dubai Flower Center Registro de empresas importadoras
Tel. 2163485 Registro de productos alimenticios
Jebel Ali Port Gate 3 Registro de empresas importadoras
Tel. 8818675 Registro de productos alimenticios
EK Mega Terminal Registro de empresas importadoras
Tel. 2163372 Registro de productos alimenticios
Fuente: DUBAI MUNICIPALITY, “Important Information for traders - Requirements prior to Importing
foodstuffs”

http://login.dm.gov.ae/wps/portal/DepartmentHomePageEn?WCM_GLOBAL _CONTEXT=/wps/wcm/connect/DMContentEn/
Home/Common/Important+InformationstoFoodTraders
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