FICHA DE REQUISITOS TECNICOS
DE ACCESO AL MERCADO DE EE.UU.

Requisitos No Arancelarios

Frutas y Frutos

Nombre comercial en Espafiol:  Granada
Nombre comercial en Inglés:  Pomegranate
Nombre cientifico:  Punica granatum
Familia:  Punicaceae
Partida arancelaria:  081090.90.00
Descripcion arancelaria:  Las demas frutas u otros frutos frescos
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A. GENERALIDADES DEL PRODUCTO

A1 CARACTERISTICAS

La granada es un arbol pequefio caducifolio con porte arbustivo, de 3 a 6m de altura,
con el tronco retorcido, madera dura y corteza escamosa de color grisaceo, algunas de
las ramas son espinosas, tiene ramillas angulosas, copa extendida y con mucho
ramaje.

El fruto es una baya grande, su piel brillante y gruesa coriacea y globulosa de 10 a 15
cm de didmetro, contiene numerosas semillas, con anillo muy gustoso de color rojo vivo
violaceo, su interior esta dividido por medio de una membrana blanquecina donde cada
receptaculo alberga numerosas semillas de color rosa o rojo de sabor agridulce que
recuerda vagamente al de las grosellas.

La hermosa coloracién mantiene una relacion con el sol, ya que expuestas a el, tiene
granos blancos, mientras que las frutas situadas a la sombra poseen granos muy rojos.

Fuente de informacién:

FAO - Organizacién de las naciones unidas para la agricultura y la alimentacién
Ficha técnica de la Granada
http://www.fao.org/inpho/content/documents/vlibrary/AE620s/Pfrescos/ GRANADA.HTM

A.2 VARIEDADES

Entre las variedades existentes de la granada existen las siguientes:

e Mollar de Elche. Arbol muy vigoroso, de rapido desarrollo, fruto de tamafio grande,
grano grueso, rojo oscuro y semilla muy reducida y blanda. Es de mayor calidad,
de mayor calibre y mas productiva que las del grupo de las Valencianas; presenta
importantes pérdidas por abardado de frutos, mayor posibilidad de rajado y de
ataque de plagas. La variedad que mas se cultiva es Mollar Elche.

e Mollar valenciana. Arbol vigoroso, fruto de tamafio grande, forma redondeada y
aplanada, granada gruesa y pepitilla muy reducida. Se caracteriza por ser de
recoleccion temprana.

Fuente de informacién:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm

A3 PROPIEDADES Y ASPECTOS NUTRICIONALES

La Granada contiene celulosa, vitaminas A, B1, B2, B3, C, D, calcio, fésforo, hierro,
potasio, sodio, azufre, silicio, cloro, acido férmico, citrico, matico y tanico.

Compuesto Cantidad
Calorias 68Kcal
Agua 80.87g
Proteina 0.95g
Grana 0.30g
Cenizas 0.61g
Carbohidratos 17.17g
Fibra 0.6g
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Compuesto Cantidad
Calcio 3mg
Hierro 0.3g
Fosforo 8mg
Vitamina C 6.1mg

Fuente: Nutrient Data Laboratory

Fuente de informacioén:

FAO - Organizacién de las naciones unidas para la agricultura y la alimentacién

Ficha técnica de la Granada
http://www.fao.org/inpho/content/documents/vlibrary/AE620s/Pfrescos/ GRANADA.HTM

PRODUCCION

a. Climas y Suelos apropiados

Clima

El clima que mas conviene a la granada fresca es el clima subtropical e incluso el
tropical. Los mejores frutos se obtienen en las regiones subtropicales donde el
periodo de temperaturas elevadas coincide con la época de maduracion de las
granadas.

La granada es altamente exigente en agua para sus raices y solamente en estas
condiciones es cuando da la mayor cantidad de frutos de buena calidad. El arbol no
resiste las temperaturas bajas.

La granada fresca es muy sensible a las heladas tardias a partir de la entrada en
vegetacion. Prefiere en cambio, un clima templado e incluso caluroso que los
relativamente frios.

Fuente de informacion:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm

Suelo

La granada fresca no es exigente en suelo. Sin embargo, da mejores resultados en
suelos profundos; le conviene los terrenos aluviales. Los terrenos alcalinos le son
favorables; incluso los excesos de humedad favorecen su desarrollo. El suelo ideal
debe ser ligero, permeable, profundo y fresco. Le es indiferente la alcalinidad o
acidez del suelo.

Es tolerante a la sequia, a la salinidad, a la clorosis férrica y a caliza activa.
En tierras de secano, la sequia en el momento de la floracién puede provocar la
caida de la flor y reducir la cosecha al minimo. En las tierras de regadio, sus
necesidades hidricas son muy reducidas, y de abusar de los riegos poco antes de
entrar el fruto en envero puede ser causa de su agrietamiento.

Fuente de informacion:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm

b. Periodos de cultivo

Primero se hace una labor profunda de unos 50 cm para airear el terreno donde se
va a efectuar la plantacion, manteniendo al mismo tiempo la humedad del suelo. El
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marco tradicional es de 6 x 4 metros, pero en las nuevas plantaciones se tiende a
marcos de 4 x 2 metros. Una vez marcado el terreno, se hacen hoyos con una
profundidad aproximada de 40 cm y en cada uno se coloca un patrén, arrancado el
dia anterior del plantel o vivero, y ademas con la raiz desnuda. Antes de colocarlo en
el hoyo se poda la parte superior para equilibrar las dos partes.

Fuente de informacioén:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm

c. Riegos

Durante los primeros afios de cultivo hasta la entrada en plena produccién se riega
por surcos con dotaciones de 600 a 800 m®/ha. Cuando el arbol entra en plena
produccion, a los 6 6 7 afos de edad después del injerto, el riego por inundacion es
el mas empleado (con una dosis de 900 a 1200 m3/ha), en este caso se suele dar
una labor tras cada riego, aportando con anterioridad los fertilizantes. Normalmente
se dan cuatro riegos a lo largo de todo el afo. En las plantaciones modernas se
emplea el riego por goteo con un caudal de 4 litros/hora.

Los riegos deben suprimirse por completo a partir de la entrada del fruto en envero
para evitar posibles agrietamientos en la corteza del fruto, que los depreciaran para
el mercado.

Fuente de informacién:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm

d. Fertilizacion

La granada fresca no es muy exigente en cuanto a los requerimientos de abonado; a
la caida de la hoja es el momento éptimo para aportar abonos fosfatados y potasicos,
y en el momento de entrar en vegetacion, los nitrogenados en formulas equilibradas.

Los aportes de materia organica son muy empleados en las zonas tradicionales de
cultivo. Se suelen realizar aportaciones de quelatos de hierro en el caso de tener
suelos con elevado contenido en caliza activa y salinidad. Hay que tener en cuenta
que un exceso de nitrdgeno en arboles jovenes, suele ser perjudicial, ya que provoca
formaciones muy largas y débiles, que por su propio peso pueden quedar arqueadas
en exceso, Yy en otras ocasiones puede producir incluso la rotura del nuevo ramo.

Fuente de informacién:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm

e. Plagas

Barrenador (Zeuzera pyrina).

Barreneta o barrenillo (Anisandrus dispar).

Pulgones (Aphis laburoi).

Caparreta negra (Ceroplastes sinensis) y cotonet (Planococus citri).
Cochinilla de la tizne (Saissetia oleae).

Fuente de informacién:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm
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f. Enfermedades

e Podredumbre del fruto (Botrytis cinerea).
e Cribado (Clasterosporium carpophilum)

Fuente de informacién:

Infoagro

El cultivo de la Granada
http://www.infoagro.com/frutas/frutas_tradicionales/granado.htm

B. ASPECTOS ARANCELARIOS

B.1 PARTIDA ARANCELARIA

La partida arancelaria en ambos paises concuerda en los seis primeros digitos
difiriendo en los posteriores.

PERU
PARTIDA ARANCELARIA DESCRIPCION
0810.90.90.00 Las demas frutas u otros frutos, frescos
EE.UU.
PARTIDA ARANCELARIA DESCRIPCION
0810.90.45.00 Fruit, not elsewhere specified or included, fresh

Fuente de informacion:
e Superintendencia Nacional de Administracion Tributaria - SUNAT
http://www.aduanet.gob.pe/
Paso 1: Portal principal de Aduanet; Paso 2: Operatividad aduanera; Paso 3: Una partida (Arancel);
Paso 4: Hacer la busqueda por cédigo o por descripcion; Paso 5: Seleccionar partida
e United Status International Trade Commission — USITC
http://www.usitc.gov/
Paso 1: Portal principal del USITC; Paso 2: HTS Online Search

B.2 PREFERENCIA ARANCELARIA

El Tratado de Libre Comercio (TLC) entre los EE.UU. y el Perq, el cual entré en
vigencia el 01 de febrero del 2009, ha establecido el siguiente arancel para la granada

fresca:
s Unidad de Arancel Categoria de
g DLEEE ] cantidad Base Desgravacion
0810.90.45 | Fruit, not elsewhere specified or included, fresh Kg 2.2% A@

*Las preferencias arancelarias fueron negociadas a 08 digitos.
(a): los aranceles a las mercancias originarias de la categoria A seran eliminados completamente y dichas
mercancias quedaran libres de aranceles en la fecha en que el TLC entre en vigor.

Para que el producto se beneficie de las preferencias arancelarias asignadas por el
TLC, este debe ser originario de los paises signatarios del mismo, para lo cual debe
cumplir con los criterios de calificacion de origen indicados en dicho Tratado (ver la
seccion de Reglas de Origen y Certificacion de Origen).

Si un producto no califica origen la tarifa arancelaria a pagar es la del Arancel
General.
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Para conocer cudl es el Arancel General que paga un producto en EE.UU., puede
visitar USITC, y luego de buscar la partida correspondiente al producto de interés,
fijarse en la columna “General’ de las columnas de la seccion “Rates of Duty”.

Diferencia entre Arancel Base y Arancel General

La diferencia entre Arancel Base y Arancel General o Nacién Mas Favorecida (NMF) es
que el primero se define dentro del acuerdo comercial entre los paises signatarios para
servir como base en el calculo del arancel a pagar en un momento determinado dentro
de un cronograma de desgravacion arancelaria. Por otro lado el Arancel General o
MNF, es el arancel que paga cualquier nacién que pertenezca a la Organizacién
Mundial de Comercio (OMC) y que exporte hacia un pais determinado con el cual no
tiene un trato preferencial por medio de algun acuerdo.

Para conocer exactamente cual es el arancel a pagar en el afio de la consulta, puede
visitar USITC (segunda fuente de informacién del presente punto) y luego de buscar la
partida correspondiente al producto de interés, fijarse en la columna “Special’ de las
columnas de la seccion “Rates of Duty”, en la cual se debera buscar las iniciales “(PE)”
— de Peru — en este punto se puede presentar uno de los dos siguientes casos:

e Si en “(PE)” aparece una tasa arancelaria, ésta es la tasa arancelaria
preferencial a pagar.

e Si en “(PE)” aparece “See 99...” con un link, se debera ingresar al mismo y
buscar en la columna de “Article Description” la partida del producto y luego de
encontrarla se debera buscar el arancel a pagar en la columna “Special” de las
columnas de la seccién “Rates of Duty’.

Vale la pena mencionar que si al buscar el arancel a pagar en el afio de la consulta se
presenta el segundo caso, para efectos estadisticos Estados Unidos también utiliza la
partida del capitulo 99 para la cual se define el “Article Description” que contiene la
partida arancelaria del producto que se ha buscado.

Fuente de informacién:
o Tratado de Libre Comercio Peru — EE UU.
http://www.tlcperu-eeuu.gob.pe
o Preferencia arancelaria
Paso 1: Portal principal del TLC Pert — EE.UU.; Paso 2: Acuerdo de Promociéon Comercial Peru-
EE.UU. — Textos Completos; Paso 3: Capitulo Dos: Lista Arancelaria de EE.UU.; Paso 4: Buscar por
Capitulo de acuerdo a la partida arancelaria.
e Categoria de desgravacion
Paso 1: Portal principal del TLC Pert — EE.UU.; Paso 2: Acuerdo de Promocion Comercial Peru-
EE.UU. — Textos Completos; Paso 3: Capitulo Dos: Trato Nacional y Acceso de Mercancias al
Mercado ; Paso 4: Buscar Anexo 2.3 “Eliminacion Arancelaria”.
o “Aprovechando el TLC Peru-EE.UU. Guia practica para la Empresa”. Aho 2008. Asociacion de
Exportadores — ADEX.
¢ United Status International Trade Commission — USITC
http://www.usitc.gov/
Paso 1: Portal principal del USITC; Paso 2: HTS Online Search

C. REQUISITOS TECNICOS NO ARANCELARIOS PARA EXPORTAR A EE.UU.

Una persona o empresa interesada en exportar un producto agricola fresco a los EE.UU. debe
verificar si dicho producto puede ingresar al mercado norteamericano o si tiene alguna
restriccion fitosanitaria. Este proceso se conoce como Verificacion de la Admisibilidad.

Para conocer si un producto es admisible en los EE.UU., debe consultar el “Manual para
Importar frutas y Vegetales Frescos” (Fresh Fruit and Vegetables Import Manual), y la pagina
de los Requerimientos de Importacién de Frutas y Vegetales (Fruits and Vegetables Import
Requirements (FAVIR)). La granada, se considera un producto admisible.

Las regulaciones del Departamento de Agricultura de los EE.UU. (United States Department of
Agriculture) relativas a cuarentena para plantas pueden ser de dos clases: prohibitivas y
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restrictivas. Las 6rdenes prohibitivas no permiten la entrada de los productos que estan sujetos
a ataques por plagas para las que no hay tratamiento disponible que garantice su total
eliminacion. Las érdenes restrictivas permiten la entrada de productos que estén en tratamiento
0 con requisito de inspeccion.

Fuente de Informacién:

Animal and Plant Health Inspection Service — APHIS (USDA)

CA

C.2

Manual de para Importar frutas y Vegetales frescos

http://www.aphis.usda.gov

Paso 1: Portal de APHIS; Paso 2: Import & Export; Paso 3: PPQ Electronic Manuals; Paso 4: Fruits and
Vegetables - Fresh Fruit and Vegetables Import Manual.

FAVIR

http://www.aphis.usda.gov

Paso 1: Portal de APHIS; Paso 2: Fruits and Vegetables Import Requirements Database; Paso 3: FAVIR Online
Database; Paso 4: Commodity

ENTIDADES QUE REGULAN

En PERU: SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Agraria). Es el organismo publico,
nacional, descentralizado del Ministerio de Agricultura de Peru, en materia de sanidad
agraria, con autonomia técnica, administrativa, econémica y financiera. Brinda los
servicios de inspeccion, verificacion y certificacion fitosanitaria y zoosanitaria,
diagnostica, identifica y provee controladores bioldgicos.

En EE.UU.. APHIS (Animal and Plant Health Inspection Service - Servicio de
Inspeccion de Animales y Plantas). APHIS es la institucion encargada de supervisar
que se cumplan con los términos generales desde el punto de vista fitosanitario. Esta
agencia exige que la gran mayoria de las frutas y hortalizas importadas desde Peru
sean sometidas a una inspeccién y a un proceso de desinfeccion que asegure la
ausencia de plagas y enfermedades nocivas antes del ingreso de los productos al
mercado norteamericano.

Fuente de informacion:

e Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA
http://www.senasa.gob.pe/

e Animal and Plant Health Inspection Service — APHIS (USDA)
http://www.aphis.usda.gov/

En el Anexo F-01 se presenta el procedimiento para la importacién de productos
agricolas frescos.

PROCEDIMIENTO DE IMPORTACION ESTABLECIDO POR APHIS

Los productos que ingresan a EE.UU. son generalmente inspeccionados a su arribo al
puerto. Los pasos que la autoridad sanitaria realiza al ingreso de los alimentos estan
regulados por la Animal and Plant Health Inspection Service (APHIS). Se considera
realizar un examen fisico, un examen en el muelle o un examen de muestras con la
finalidad de asegurar que el producto cumpla con la legislacién correspondiente y que
no se superen los limites maximos permitidos de residuos quimicos que puedan
presentarse en el producto.

En el Anexo F-01 se presenta el procedimiento para la importacién de productos
agricolas frescos.
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C3

C4

REQUISITOS FiSICOS, QUIMICOS, MICROBIOLOGICOS Y SENSORIALES.

No existen requisitos fisicos, quimicos, microbiolégicos ni sensoriales reglamentados u
obligatorios para el ingreso de la granada fresca a los EE.UU. Los requisitos que debe
cumplir el producto se basaran en lo indicado en el contrato, solicitud de compra o
Marketing Order (ver numeral C.7.5).

Segun la Postharvest Technology, se recomienda:

indices de Calidad

e Ausencia de grietas de crecimiento, cortes, magulladuras y pudricion.

e Mantener el color y lisura de piel.

o El sabor depende del cociente de azucar/acidez, que varia entre los cultivares.
Es deseable un contenido de sdlidos solubles mayor al 17%.

e Es deseable un contenido de taninos inferior a 0,25%

Si bien no es obligatorio en los EE.UU., actualmente en el Perd, DIGESA ha
establecido criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad que deben cumplir
los alimentos y bebidas en estado natural, elaborados o procesados, para ser
considerados aptos para el consumo humano. La verificacién de su cumplimiento esta
a cargo de los organismos competentes en vigilancia sanitaria de alimentos y bebidas a
nivel nacional. Dichos criterios fueron promulgados segun Resolucién Ministerial N°
591-2008-SA/DM del Ministerio de Salud.

Fuente de informacién:

. Codex Alimentarius
Cadigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescas
http://www.codexalimentarius.net/
Paso 1: Portal principal en espafiol del Codex Alimentarius; Paso 2: Normas Oficiales; Paso 3: Normas
Oficiales del Codex; Paso 4: Lista; Paso 5: Buscar por titulo.

e DIGESA
Resolucion Ministerial N° 591-2008-SA/DM publicada el 27 de Agosto del 2008 en el Diario Oficial “El
Peruano
http://www.digesa.minsa.gob.pe/
Paso 1: Portal de Digesa; Paso 2: Normas Legales: Alimentos; Paso 3: Norma Sanitaria de
Requerimiento Microbiolégico.

. Postharvest Technology Research Information Center
Granada
http://postharvest.ucdavis.edu/
Paso 1: Portal Principal de Postharvest Technology - Research Information Center; Paso 2: Produce
Facts in: Spanish; Paso 3: Buscar por titulo.

REQUISITOS FITOSANITARIOS

Las plantas de produccion tanto como las empacadoras deberan contar con un permiso
y certificado por parte de SENASA. El producto debe estar libre de las plagas y
enfermedades indicadas en el numeral A.4.

Para evidenciar el cumplimiento de los requisitos fitosanitarios, se debera contar con un
Certificado Fitosanitario emitido por SENASA, cumpliendo con las regulaciones
fitosanitarias establecidas por la Organizacion de Proteccion Fitosanitaria (ONPF), por
el cual certifica que las plantas y productos vegetales han sido inspeccionados y son
considerados libres de enfermedades, plagas cuarentenarias y otras plagas
perjudiciales.

La inspeccién comienza por los documentos, si estos estan en orden, el inspector
puede dar el pase, o en su defecto y si asi lo considera, inspeccionar fisicamente parte
del embarque. Por lo menos tiene la autoridad para hacerlo. Si fuera el caso que se
encontrara, algun insecto vivo, el embarque sera rechazado.
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C.5

En el caso que el producto llegue a los EE.UU. sin el Certificado Fitosanitario de Peru,
este embarque tiene 2 opciones: re-exportacion 6 destruccion. La decision es tomada
por el inspector del puerto de destino.

Las inspecciones generalmente se realizan al ingreso del puerto en el pais importador.
Sin embargo, aquellos productos que estan bajo un Programa de PRE-inspeccion,
como es el caso del mango y los esparragos, son supervisados en el pais de origen y
el certificado se emite de igual manera, pero esto no los exonera de ser inspeccionados
también en el puerto de arribo si el inspector viera la necesidad de hacerlo.

Por otro lado, no es obligatorio realizar un tratamiento para la granada contra el ataque
de plagas en Peru, sin embargo, en caso de encontrar especies de Anastrepha (otras
diferentes de Anastrepha ludens) en el puerto de destino, se realizara un tratamiento
establecido por APHIS en su Treatment manual (Manual de Tratamiento) en EEUU.

e Plaga: Species of Anastrepha (other than Anastrepha ludens)
e Tratamiento: Treatment: T107-a-1 Tratamiento de frio

Para mayor informacion sobre este tratamiento revisar el Treatment manual
especificado en la fuente de informacion.

En el caso de la granada fresca, cada lote de fruta debe ir acompafado de un
certificado fitosanitario expedido por Senasa indicando que el fruto ha sido
inspeccionado y encontrado libre de plagas.

Fuente de informacién:
e Animal and Plant Health Inspection Service — APHIS (USDA)
Treatment Manual - Manual de Tratamientos
http://www.aphis.usda.gov
Paso 1: Portal principal del APHIS (USDA); Paso 2: Import and Export; Paso 3: PPQ Electronic
Manuals; Paso 4: Treatment Manual; Paso 5: The Complete Treatment Manual.
. Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
Sanidad Vegetal
www.sensasa.gob.pe

EVALUACION DE RESIDUOS TOXICOS

La Ley Federal de Insecticidas, Fungicidas y Rodenticidas (Federal Insecticide,
Fungicide, and Rodenticide Act - FIFRA) exige a la EPA (Environmental Protection
Agency) que todos los pesticidas utilizados en los EE.UU. sean registrados y que se
establezcan medidas de tolerancia seguras para los residuos quimicos que puedan
encontrarse en los alimentos domésticos e importados. Esta informacién puede ser
ampliada visitando la pagina web de referencia.

El término “pesticidas quimicos", de acuerdo a la Ley Federal de Insecticidas,
Fungicidas y Rodenticidas (FIFRA), es cualquier sustancia que se aplican en los
alimentos para prevenir, destruir, repeler o mitigar los microorganismos (incluidas las
bacterias, virus, hongos, protozoos y algas).

La lista de pesticidas aprobados y permitidos por el EPA se muestra en orden
alfabético en la siguiente direccion electronica:

Fuente de informacién:

Environmental Protection Agency — EPA

Pesticide Reregistration Status

http://www.epa.gov

Paso 1: Portal principal del EPA; Paso 2: Pesticides; Paso 3: Pesticide Tolerance Reassessment and
Reregistration; Paso 4: Reregistration Status.
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C.6

La EPA:

e Determina el grado de seguridad de los productos pesticidas.

e Establece los niveles maximos de residuos de plaguicidas presentes en los
alimentos conforme a una secciéon de FD&C Act. (Federal Food, Drug, and
Cosmetic Act).

¢ Se encarga de publicar instrucciones para el uso correcto de los pesticidas.

La FDA controla el cumplimiento de las tolerancias establecidas por la EPA. Las
tolerancias (limite maximo permitido) de los pesticidas se pueden identificar de dos
maneras:

e Por producto agricola, para encontrar las tolerancias de los diferentes
agroquimicos.
e Por agroquimico, para encontrar la tolerancia maxima en los productos agricolas.

A continuacion, se muestra la lista de tolerancias en residuos toxicos de algunos de los
pesticidas establecida por la EPA, para mayor informacion consultar la EPA.

PLAGUICIDA VALOR LRM (ppm)
Carfentrazone-ethyl 0.1
Fenhexamid
Fludioxonil 5
Glyphosate 0.2
Imidacloprid 0.9
Inorganic bromide residues 100
Methomyl 2
Oryzalin 0.05
Oxyfluorfen 0.05
Pendimethalin 0.1
Propionamide 0

Fuente: Environmental Protection Agency - EPA
A la fecha, no se han identificado requisitos para micotoxinas ni metales pesados.

Adicionalmente, se recomienda que el agricultor establezca un sistema de control de
proveedores con el fin de asegurar que los insumos adquiridos, principalmente
plaguicidas y fertilizantes, cumplan con los requisitos establecidos por el mismo
agricultor, incluyendo las caracteristicas referidas a la inocuidad del insumo (por
ejemplo, ausencia de metales pesados) y, si contienen las sustancias indicadas en el
cuadro anterior, no excedan los valores maximos permitidos.

Fuente de informacion:

Environmental Protection Agency - EPA

http://www.epa.gov

Paso 1: Portal principal del EPA; Paso 2: Pesticides; Paso 3: Health and Safety; Paso 4: Pesticides on food;
Paso 5: What the Pesticide Residue Limits are on Food; Paso 6: International Maximum Residue Limit
Database; Paso 7: E-Code of Federal Regulations (e-CFR); Paso 8: Simple Search; Paso 9: Enter a Title
Number: 40; Paso 10: Search for

BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

Las Buenas Practicas Agricolas (BPA por sus siglas en espafiol o GAP por las siglas
en inglés de “Good Agricultural Practices”) buscan mantener la confianza del
consumidor en la calidad y seguridad de los alimentos; minimizar el impacto negativo
en el medio ambiente, mientras se conserva la naturaleza y la vida salvaje; reducir el
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c.7

uso de agroquimicos; mejorar la utilizacion de los recursos naturales; y asegurar una
actitud responsable hacia la salud y seguridad de los trabajadores. No son obligatorias
para la exportacién pero se recomienda su implementacion por fines contractuales.

Para evidenciar el cumplimiento de las BPA, se debe contar con un certificado
emitido por un organismo de certificacion de BPA, de preferencia acreditado o segun lo
estipulado por el comprador, donde se asegure el cumplimiento de los requisitos
establecidos para las Buenas Practicas Agricolas aplicado al cultivo de la granada
fresca de acuerdo a las disposiciones de EE.UU. establecidas en la “Guia para Reducir
al Minimo los Peligros Microbianos en la Inocuidad de los Alimentos para Frutas y
Vegetales Frescos” o a una norma internacional.

Fuente de informacién:

FDA

Guia para Reducir al Minimo el Riesgo Microbiano en los Alimentos, en el Caso de Frutas y Vegetales
Frescos

http://www.cfsan.fda.gov/

Paso 1: National Food Safety Programs; Paso 2: Produce Action Plan - Final Guidance: Guide to Minimize
Microbial Food Safety Hazards for Fresh Fruits and Vegetables.

COMERCIALIZACION
C.7.1. Envase

En el Anexo F-02 se presentan las condiciones generales respecto a los
envases para productos alimenticios frescos y procesados, incluyendo los
materiales mayormente utilizados.

Para el caso de la granada fresca, los importadores, compradores y fabricantes
de envases proporcionan sus recomendaciones. Entre los envases mas
utilizados se incluyen los siguientes:

e Caja de plancha de fibra con tapadera, empaque suelto, 11 kg (25 Ibs).

e Bandeja plana de plancha de fibra, empaque de exhibicién de dos capas,
8-11kg (18 - 25 Ibs)

o Caja agujerada de plancha de fibra con tapadera, empaque de exhibicion
de 3 capas, 11 - 15 kg (24 - 33 Ibs).

Fuente de informacion:

Codex Alimentarius

Cadigo Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y
Hortalizas Frescas

http://www.codexalimentarius.net

Paso 1: Portal Codex Alimentarius; Paso 2: Normas Oficiales; Paso 3: Normas Oficiales del Codex
— Lista; Paso 4: Buscar Titulo “Cdédigo Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado
y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas”.
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C.7.2 Embalaje

En el Anexo F-02 se presentan las condiciones generales respecto a los
envases para productos alimenticios frescos y procesados, incluyendo los
materiales mayormente utilizados.

Por la naturaleza del producto, el embalaje de la granada coincide con su
envase; ademas ambos deberan estar limpios, ser resistentes, y estar bien
cosidos o sellados.

Fuente de informacion:

International Trade Centre - ITC

Envases y embalajes de exportacion en la encrucijada comercio y medio ambiente
http://www.intracen.org

Paso 1: Portal principal en espafiol del ITC; Paso 2: Apoyo a la empresa; Paso 3: Embalaje a la
exportacion; Paso 4: Documents - Free documents; Paso 5: Environment - Export packaging at the
crossroads of trade and environment (Esp).

C.7.3 Marcado y Etiquetado

Tanto el marcado como el etiquetado de las frutas frescas se regulan por el
Cddigo de Regulaciones Federales, Titulo 21, Parte 101 “Food Labeling” (21
CFR 101),

Los datos que intervienen en el etiquetado varian segun el tipo de venta de la
fruta, pudiendo apreciarse los siguientes:

a. Envases destinados a la Venta al por Menor

¢ Naturaleza del Producto: Si el producto no es visible desde el exterior,
cada envase (o lote, para productos presentados a granel) debera ser
etiquetado con el nombre del producto y, facultativamente, con el
nombre de la variedad y/o tipo comercial.

b. Envases destinados a la Venta al por Mayor

¢ Identificacion, Nombre y direccion del Exportador, Envasador y/o

Expedidor. Codigo de identificacion (facultativo).

Naturaleza del Producto

Nombre del Producto

Nombre de la variedad (facultativo).

Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region

de produccion.

Identificacion Comercial

e Categoria

e Calibre expresado en diametros minimo y maximo (si estan clasificados
por calibre).
Marca de Inspeccion Oficial
Idioma (La Ley exige que todos los elementos aparezcan declarados
en inglés)

Se pueden encontrar regulaciones especificas del etiquetado de productos
importados también en las disposiciones del Cdédigo de Regulaciones
Federales, Titulo 21, Parte 101 “Food Labeling” (21 CFR 101).

Adicionalmente, se debe resaltar que las Reglas Obligatorias de Etiquetado de
Pais de Origen, mejor conocidas como “COOL” por sus siglas en inglés
(Country of Origin Labeling), cuya periodo de vigencia inicia el 30 de Setiembre
del 2008, aplican para una serie de productos, entre los cuales se encuentran
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los productos agricolas perecibles. Estas reglas establecen que los minoristas
(retailers) de EE.UU. den a conocer a sus clientes, de manera clara y visible en
el punto de venta, el pais de procedencia de dichos productos con el fin de que
tengan la oportunidad de elegir entre un producto y otro.

En tal sentido, el importador americano puede solicitar al exportador peruano
que proporcione la informacion sobre el pais de origen, ya sea en el mismo
producto, en el contenedor de embarque o en algun documento que acompafie
el producto hasta la venta al por menor. En la fuente de informacion se indica la

pagina Web para acceder a dichos lineamientos.
Fuente de informacién:
e Center Food Safety & Applied Nutrition — CFSAN (FDA)
21 CFR 101: Food Labeling
http://www.cfsan.fda.gov
Paso 1: Portal principal del CFSAN; Paso 2: Food Labeling and Nutrition; Paso 3: Industry
Information, Guidance and Regulation; Paso 4: Code of Federal Regulations Part 101 - Food
Labeling.
e Agricultural Marketing Service — AMS (USDA)
Country of Origin Labeling
http://www.ams.usda.gov
Paso 1: Portal principal del AMS (USDA); Paso 2: Buscar “Country of origin” en “Search AMS”;

C.7.4 Transporte

En el Anexo F-03 |se presentan las condiciones generales para el transporte
de productos agricolas frescos.

Para el caso especifico de la granada fresca se presentan a continuacién las
temperaturas recomendadas para su transporte y almacenamiento:

Temperatura Humedad Duracién aproximada
Producto lati % I A
o oF relativa (%) en almacén
Granada 5 41 90-95 2 meses

Fuente: Agricultural Marketing Service — AMS (USDA)

Para almacenamientos mas prolongados se recomienda utilizar una
temperatura de 10° C (50° F) para evitar dafios por frio. La granada es
susceptible a la pérdida de agua que produce la pérdida de turgencia, se
recomienda utilizar un revestimiento como el uso de ceras para disminuir la
pérdida de agua.

Atmosfera Controlada

Si se almacenan a menos de 5°C (41°F), las concentraciones del 2% 02
ayudan a disminuir los dafios por frio. En un estudio realizado en la UC Davis,
se pudo almacenar granadas exitosamente a 6°C (43°F) en un atmédsfera de
3% 02 + 6% CO2 por 6 meses.

Fuente de informacién:
e Agricultural Marketing Service — AMS (USDA)
Agricultural Export Transportation Handbook
http://www.ams.usda.gov
Paso 1: Portal principal del AMS (USDA); Paso 2: Export My Agricultural Product; Paso 3:
Agricultural Export Transportation Handbook (PDF).
. Postharvest Technology Research Information Center
Granada
http://postharvest.ucdavis.edu/
Paso 1: Portal Principal de Postharvest Technology - Research Information Center; Paso 2:
Produce Facts in: Spanish; Paso 3: Buscar por titulo.
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C.7.5 Ordenes para la Comercializacion (Marketing orders)

Las 6rdenes de comercializacién son instrumentos disefiados para ayudar a
estabilizar las condiciones de mercado para las frutas y vegetales que se
comercializan en los EE.UU. Se solicitan voluntariamente por los agentes de
un determinado sector o rubro de una regidén geografica, quienes se agrupan y
deciden tener supervision federal que vele por el cumplimiento de los
acuerdos.

Generalmente las 6rdenes de comercializaciéon se definen con el fin de
coadyuvar al mantenimiento de la calidad de los productos que llegan al
mercado, estandarizar los tamafios de los empaques y embalajes, regular el
flujo de productos hacia el mercado, desarrollar investigaciones de campo y de
mercado, asi como para impulsar campanas publicitarias.

Una vez aprobado su establecimiento, la orden es de acatamiento obligatorio
para todos los agentes del sector o rubro en cuestién que comercialicen sus
productos en una region definida (por ejemplo, citricos de la Florida). Por lo
general, estas 6rdenes no estan vigentes todo el afio, sino sélo durante
algunos meses que, en la mayoria de los casos, coinciden con la época de
produccion a nivel local.

Las ordenes especifican que cada vez que se impongan regulaciones
domeésticas referentes al grado, tamafio, calidad y madurez de los productos o
similares, las mismas o similares deben acatarse para los productos
importados.

Fuente de informacion:

Agricultural Marketing Service — AMS (USDA)

Marketing Orders.

http://www.ams.usda.gov

Paso 1: Portal principal del AMS (USDA); Paso 2: Commodity areas; Paso 3: Seleccionar de
acuerdo a la naturaleza del producto de busqueda; Paso 4: Learn about regional marketing orders
and national research and promotion programs; Paso 5: Marketing Orders.

C.7.6 Ley contra el Bioterrorismo

La Ley contra el Bioterrorismo comenzo a regir en los EE.UU. a partir del 2003
y se encuentra destinada a proteger la produccion, distribucion y venta de
alimentos de origen norteamericano e importado, en contra de posibles
atentados terroristas. El procedimiento para la aplicacién de la presente Ley
considera las siguientes etapas:

Registro de instalaciones alimenticias

Notificacion previa de alimentos importados

Detencion administrativa

Norma final de establecimiento y mantenimiento de registros

eoow

En el Anexo F-04 se puede encontrar el detalle de cada una de las etapas.

C.7.7 Informacidn sobre distritos aduaneros mas frecuentes en EE.UU.
A continuacion se muestran los distritos aduaneros que presentaron mayor
volumen de transaccién en el afno 2008 para las partidas definidas en el punto
B.1.

Partida Arancelaria: 0810.90.45.00 - Fruit, not elsewhere specified or included,
fresh

e San Diego, CA
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C.8

C.7.8

Laredo, TX

Los Angeles, CA
Nogales, AZ

New York, NY

Miami, FL

Philadelphia, PA
Houston-Galveston, TX

No se han identificado restricciones en cuanto a puertos ni periodos de ingreso.
Para mayor informacién sobre otros distritos aduaneros, visitar la pagina web
que se indican en la fuente de informacién

Fuente de informacion:

United States International Trade Commission — USITC

USITC Interactive Tariff and Trade DataWeb

http://www.usitc.gov

Paso 1: Portal principal USITC; Paso 2: US Imports / Export Data (Dataweb); Paso 3: ITC trade
data web; Paso 4: Ingreso a cuenta; Paso 5: Select Trade Type, en Advanced Searching elegir
HTS ITEMS y luego ingresar en Proceed With New Query; Paso 6: Armar la consulta en Data
Selection y Data Presentation; Paso 7: Proceed To Next Step; Paso 8: Run Report.

Certificacion CTPAT y BASC

Las certificaciones CTPAT y BASC son recomendables mas no obligatorios
para el ingreso de productos a EE.UU.

C-TPAT (Customs — Trade Partnership Against Terrorism) es una iniciativa
conjunta entre el gobierno americano y el sector privado cuyo objetivo es
construir relaciones de cooperacion que fortalezcan la seguridad de toda la
cadena de suministro y la seguridad en las fronteras. C-TPAT reconoce que la
Aduana puede proveer el mayor grado de seguridad a través de una cercana
cooperacién entre los propietarios de la cadena de suministro: importadores,
transportistas, agentes de aduana, almacenes de depodsito, y empresas de
manufactura.

BASC (Business Alliance for Secure Commerce) - Alianza Empresarial para un
Comercio Seguro, es un organismo sin fines de lucro, cuya finalidad es de
asegurar y facilitar el comercio internacional mediante el establecimiento y
administracion de estdndares y procedimientos globales de seguridad
aplicados a la cadena logistica del comercio, en asociacibn con
administraciones aduaneras y autoridades gubernamentales.

La certificacion BASC, que esta dirigida a las empresas dedicadas a
actividades industriales, comerciales, y de servicio que participan en la cadena
logistica, la expide La Organizacion Mundial BASC (OMB), siendo la vigencia
de dicha certificacion de 1 afio, contado a partir de la fecha de expedicion.

En el Anexo F-05 se presentan los detalles referentes a la certificacion CTPAT
y BASC.

REGLAS DE ORIGEN Y CERTIFICACION DE ORIGEN

El Tratado de Libre Comercio (TLC) también establece en el Capitulo 4 las reglas de

origen y procedimientos de origen que deben cumplir los productos o mercancias que
sean comercializados entre Peru y EE.UU.

Para que el producto se beneficie de las preferencias arancelarias establecidas en el

TLC debe ser procedente de los paises signatarios del mismo, para el presente caso,
debe ser procedente del Peru.
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De acuerdo al TLC, para productos exportados de Peru a EE.UU., se considera que un
producto o mercancia es originaria del Peru cuando:

a) La mercancia es obtenida en su totalidad o producida enteramente en el Peru;
b) Es producida enteramente en el Peru, y

i) Cada uno de los materiales no originarios empleados en la produccién de la
mercancia sufre el corresPondiente cambio en la clasificacion arancelaria,
especificado en el Anexo 4.1 del TLC; o

i) La mercancia, de otro modo, satisface cualquier requisito de valor de contenido
regional aplicable u otros requisitos especificados en el Anexo 4.1 del TLC, y la
mercancia cumple con los demas requisitos aplicables del Capitulo 4 del TLC; o

c) La mercancia es producida enteramente en el Peru a partir exclusivamente de
materiales originarios.

Es importante considerar que las reglas de origen se acuerdan especialmente para
evitar la triangulacién, es decir, si un producto de un tercer pais sea exportado a Peru y
luego éste sea reexportado a los EE.UU., este producto no se beneficie del acuerdo.

Para el presente producto, habria que considerar dos escenarios, partiendo de las
reglas generales arriba mencionadas:

a. Si es enteramente producido en el Perl y los insumos utilizados en su
produccién son originarios de Perd o EE.UU.; es decir, que la granada sea
cultivada o cosechada completamente en el Peru

b. Si es enteramente producido en el Peri y los insumos utilizados en su
producciéon no son originarios de Perd o EE.UU.; en este caso, se debera
revisar el Requisito Especifico de Origen (REO), el cual indica que el producto
podra ser considerado originario si los insumos utilizados en su produccion se
clasifican en cualquier capitulo diferente del correspondiente al producto final,
en el caso de la granada, cualquier capitulo distinto del 08.

Si la granada cumple con cualquiera de estos dos puntos, se podra considerar como
producto de origen peruano. Cabe sefialar que las mercancias agricolas y horticolas
cultivadas en el Peru deberan ser tratadas como una mercancia originaria, aun cuando
se cultiven partir de semillas, bulbos, tubérculos, rizomas, esquejes, injertos, retonos,
yemas u otros partes vivas de plantas importadas de un pais diferente a Pert o EE.UU.

Debe considerarse que los envases y material de empaque para venta al por menor, si
estan clasificados con el producto, no se tomaran en cuenta para determinar el origen
de este producto. Ademas, se permite el trasbordo siempre que no se altere la
naturaleza del producto y no salga del recinto aduanero del pais de trasbordo, lo cual
debe estar sustentado con la documentacion oficial respectiva.

Los materiales indirectos seran considerados como originarios independientemente del
lugar de su produccién.

Una vez determinado si la mercancia cumple con la regla de origen, se debe solicitar el
trato preferencial a través de:

(a) una certificacion escrita o electronica emitida por el importador, exportador o
productor?; o

! Para identificar si un producto es elaborado en el Per(, existen requisitos especificos de origen. Para cada partida se
establece una regla que debe cumplirse para determinar que el producto es originario y, por lo tanto, es beneficiario de
la preferencia arancelaria. Estos requisitos especificos de origen se encuentran listados en el Anexo 4.1

Peru debera implementar lo concerniente a las certificaciones electronicas, a mas tardar tres afios después de la
entrada en vigor del Acuerdo; y
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(b) el conocimiento del importador de que la mercancia es originaria, incluyendo la
confianza razonable en la informacién que posee el importador de que la
mercancia es originaria3.

En el Anexo F-06 se brinda mayor informacién sobre reglas y certificacion de origen.

Fuente de informacién:

Tratado de Libre Comercio Peru — EE UU.

http://www.tlcperu-eeuu.gob.pe

Paso 1: Portal principal del TLC Peru — EE.UU.; Paso 2: Acuerdo de Promocién Comercial Pert - EE.UU. —
Textos Completos; Paso 3: Capitulo Cuatro: Reglas de Origen y Procedimientos de Origen.

c.9 PASOS A SEGUIR PARA LA EXPORTACION
Los exportadores de productos agricolas frescos deberian considerar los aspectos
indicados en el Anexo F-07 para exportar sus productos a los EE.UU.
Fecha de elaboracion:2009-04-03
IMPORTANTE PARA EL USUARIO
. La informacion consignada en la presente ficha técnica es la vigente a la fecha de su elaboracién.

Se recomienda a los usuarios de la ficha que confirmen la informacion de algunos rubros en las paginas webs

referenciadas, principalmente de aquellos que se vinculen a paginas web de los organismos de Estados Unidos

(APHIS, USDA, FDA, entre otros).

35 . . . - . . ~ .
Peru debera implementar lo concerniente al conocimiento del importador, a mas tardar tres afios después de la
entrada en vigor del Acuerdo.
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