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Contact
Address
Phone
Fax
E-mail
Web Site

Miguel Trigoso

Asociacion de
Productores Agropecuarios
Rodriguez de Mendoza - APARM

The Associakion of Agrarian Producers Rodriguez de
Mendeza is a company of small producers integrating
601 associates which are dedicated +to the
agriculture [café). It is situated in the Morth East
of Peru, in the department of Amazonas, prevince
Rodriguez de Mendoza.

It was founded on the 2& of Movember in 1990 and
offers T0% of the typical variety, 20% Caturra and
10% Borborn, with 2 production of 27,000.000 ggs /
4G kg per harvest; we count on a microclimate which
permits us ko have an almost permanent production,
on an ecological seil at 1200 fto 1800 above sea
level, as well as on the certification of
IMO/Naturland and on the norms of MOP. We sell the
major part of our product with the Fairtrade stamp
to various Eurepean markets.

PRODUCT

1.Coffee

Jr. Mlonso de Alvarado Ne 1009 Rodriguez de Mendoza - Peri,
0051-TL-206840
0051-7T4-206840
aparmexport i@telefonica, net . pe
www 2parmpers.gob pe

Ansprechpartner:
Postanschrift
Telefon

Fax

E-mail
Web Site

Asociacion de
Productores Agropecuarios
Rodriquez de Mendoza - APARM

Die Assoziation der Landwirte Rodriguez Mendoza isf
ein Unternehmen kleiner Produzenten, dem 601
Teilhaber angehoren und die sich dem Anbau von Kafe
widmen. Der Sitz der Assoziation befindet sich im
Nordosten Perus, im Department Amazonas, Provinz
Rodriguez de Mendoza.

Sie wurde am 24. November 1990 gegriindet und bietef
zu 10% normalen Kaffe, zu 20% Caturra und zu 10%
Borborn an. Pro Ernfe werden 27,000.000 qgs / 46 kg
produziert; wir haben ein Mikroklima, das uns eine
fast durchgehende Produktion erlaubt, Erdboden auf
einer Hohe wvon 1200 bis 1800 m iber dem
Meeresspiegel und zudem konnen wir das
IMO/Naturland-Zertifikat und die NOP-Normen
vorweisen. Den grdBfen Teil wunseres Produkfs
verkaufen wir mit dem Fairtrade-Stempel nach Europa.

PRODUKTE

1.Kaf fee

Miguel Trigoso

: Jr. Alonso de Alvarado N2 1009 Rodriguez de Mendoza i
: 0051-74-206840

¢ 0051-74-206840

: aparmexporti@telefonica.net pe

: Www, aparmperu.gob.pe



Bio Trucha

BioTrucha Andina Perd BioTrucha Andina Perd

Bio Trucha Andina Perd is situafed in the Southern
Andes of Perld at 382 meters above sea level, near fhe
Titikaka lake in the waters of the Arapa Lake. We are
an association of farmer families keeping our
traditional culture and a sustainable production
while caring for the highland ecosystem. We produce
organic trout cerfified by Bio Latina S.A.C. and
supported by the Peruvian Export Promotion Agency -
PROMPEX. We lead the production of organic frout in
Latinamerica.

Bio Trucha Andina Per( hat seinen Sitz in den
Gewdssern des Arapa-Sees (nahe des Titikakasees) in
den Siidanden Perus auf einer Hohe von 3820 m., Wir
sind eine Vereinigung von Farmerfamilien, die ihren
Brauchtum und eine umweltvertrdgliche Produktion
pflegen und fiir das Okosysem des Hochlandes Sorge
tragen. Wir produzieren Bioforellen, die von Bio
Latina S.A.C. zertifiziert sind und von PROMPEX, der
Exporfdorderungskommission der peruanischen
Regierung, wunterstitzt werden. Zudem sind wir
fihrend, wenn es um die Produktion von Bioforellen

The balanced food for frouts is elaborated with i Lateiinamerika geht.

certified native ingredients, without substances of
chemical synthesis like antibiotics, antioxidants,
hormones, pigmenfts and transgenic ingredients fthat
are main cause of fthe public alarm in the food

supply.

PRODUCTS

Die ausgewogenene Erndhrung der Forellen besteht aus
zertifizierten natirlichen Nahrungsmitteln, die
keinerlei chemische Substanzen wie Antibiotika,
Antioxidationsmittel, Hormone, Pigmente und
transgene Inhaltsstoffe enthalten, welche die
Offentlichkeit in jiingster Vergangenheit durch
Lebensmittelskandale immer wieder alarmiert haben.

1.Smoked Organic trout PRODUKTE
2.0rganic trout Fillefs
3.Canned organic frout 1.Smoked Organic froutf

2.0rganic frout Fillets
3.Canned organic trouf

Ansprechpartner: Wilfredo Lorenzo Vasquez Quispesivana

Contact : Wilfredo Lorenzo Vasguez Quispesivana
Marcos Degen Dublin

Marcos Degen Dublin
Address : Av.Circunvalacion, Jirén Pumacahua 999 luliaca, Pupo - Pgrﬁ
Phane : +51-51 9622734 +51-51 9620059 +51-1 99638015
Fax : +51-51 321593
E-mail : degenmape@yahoo.com wilfredovasquez@engineer.com
Web Site : www.biotrucha.com

Postanschrift : Av, Circunvalacion, Jiran Pumacahua 999 Juliaca, Puno - Peril
Telefon : +51-51 9622734 +51-51 9620059 +51-1 99638015

Fax ¢ +51-51 321593

E-mail : degenmape@yahoo.com wilfredovasquez@engineer . com

Web Site : www.biotrucha.com



3.Cake of Organic Brazil Mut (merselled, powder]

PERU

Cp CANDELA

Candela Peru

Our Brazil nuts originate from the pristine Peruvian
Amazon Rainforest. The fruit is harvested from a
giant tree: &40 meters high. This activity is
recognized as sustainable because it leaves the
surrounding ecosystems wuntouched which are the
natural environment for the pollinaters of the free,
These wild nuts contain selenium, magnesium, calcium
and silicon and have a high energy value.

The Brazil nuts possess high oil confent with a very
interesting compesition of fatty acids. More than
60% are polyunsaturated free fatty acids, especially
Omega &. With this nut, you can make pastry
products, marzipan and desserts. Addificnally, the
nut oil can be used for salads, food and mayonnaise,

Candela Perl has been dedicated to develop high
standards for Brazil nuts for more than a decade. We
have obfained the organic certification by Confrol
Union Certifications from the Metherlands, We have
the largest facilities in Peru fo handle Brazil Nuts
and work directly with RONAP, the biggest orgamic
Brazil nut producer organization im Madre de Dies,
Peri.

PRODUCTS

1.0rganic Brazil MNut
2.0il from the Organic Brazil Nut

PERU

CD CANDELA

. Candela Peru
Unsere Brasilianische Walnuss kommt aus dem

'unﬁerﬁhrten peruanischen Amazonas-Urwald. Die Frucht

wird von einem giganftischen Baum geernfet: 40 Meter
hoch. Dieser Vorgang wird als umweltvertrdglich
anerkannt, weil er das umgebende Okosystem, das
natiirliche Umfeld der Bestduber dieses Baumes,
unberiihrt ldsst. Die wilden Walnisse enthalten Selen,
Magnesium, Calcium, Silicium und haben einen hohen
Energiegehalt.

Die Brasilianische Walnuss bestizt einen enormen
Olanteil mit einer sehr interessanten Zusammensetzung
von Fettsduren. Mehr als 60% sind mehrfach ungesattigte
Fettsduren, vor allem Omega 6. Mit dieser Nuss kann man
Backprodukte, Marzipan und Desserts zubereiten. Das 01
kann zudem fiir Salate, sonstige Gerichte und Mayonaise
verwendet werden.

Candela Perd widmet sich seit mehr als zehn Jahren der
Entwicklung von Qualitdtsstandards fiir die
Brasilianische  Walnuss, Wir haben von der
niederldndischen Control Union Certifications das
Biozertifikat erhalten. Wir haben in Peru die gréBten
Einrichtungen zur Verarbeitung von Brasilianische
Walnuss und arbeiten direct mit RONAP, dem grdBfen
Brasilianischen Biowalnuss-Produzent in Madre de Dios,
Perd, zusammen.

PRODUKTE

1.Brasilianische Biowalnuss
2.Biowalnussol

3.Pulverisierte und gehackte Brasilianische Biowalnuss

Ansprechpartner: Gaston Vizcarra

Postanschrift : Manzana F lote 9, Pargue Industrial,
Villa el Salvador Lima-42 - Perd

: +51 1 2873703

Gastan Vizcarra
Manzana F lote 9, Parque Industrial,
Yilta el Salvader Lima-42 - Peridl

Lontact
Address

Telefon
Fax : +51 1 2875995
E-majl . candel a@amauta. rcp.net . pe

Phene +«51-1 1873703
Fax #51-1 2875995
E-mail candel aamavta.rcp net pe




Contact
Address

Phone
Fax
E-mail

¢ +51-64 832713
: +51-1 2634827
: faguino2B@ahoo.es  felixm@ferra.com. pe

Cooperativa A?ropecuaria
de Servicios Valle del Cunas

The CAS Valle del Cunas is situated at 3600 to 4500
m above the sea level. Our corporation integrates 19
communities with a population of approximately 3000
families who cultivate various Andean products and
breed Andean camels as well as cows and sheep.

One of the most important Andean products is fhe
maca, a very nutrifive food of the Inca, rich in
energy. Furthermore, we offer the finest wool of the
world: wool of regional alpaca.

PROBUCTS

1.Maca
2 Wool of Alpaca

: Florencio Aquino Quispe
: Plaza principal de San José de Quero - Huancayo,
Junin - Perd

+51-1 263 4827

Ansprechpartner :
Postanschri ft

Telefon
Fax
E-mai l

Cooperativa A?ropecuaria
de Servicios Valle del Cunas

Die CAS Valle del Cunas ist auf einer Hohe von 3600
bis 4500 m Gber dem Meeresspiegel gelegen. Unsere
Korporative besteht aus 19 Gemeinden mif einer
Bevolkerung von durschschnittlich 3000 Familien, die
verschiedene Andenprodukte herstellen und andine
Kamele sowie Rinder und Schafe ziichten.

Zu den wichtigsten Andenprodukfen zdhlt Maca, ein
sehr nadhr- und energiereiches Inkalebensmittel.
Zudem bieten wir die feinste Wolle der Welt an:
Alpaca-Wolle aus der Region.

PRODUKTE

1.Maca
2. Alpaca-Wolle

Florencio Aquine Quispe
: Plaza principal de San José de Quero - Huancayo,
Junin - Perd

- +51-64 832713 +571-1 263 4827
: +51-1 2634827
: faquino2B@ahoo.es  fel ixm@ferra. com.pe



?.Ready-to-eat Breakfast

PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES ORGANICOS

Ecoandino S.A.C.

ECOANDINO SAC is a company creafed for cultivating,
processing end selling excellent Andean functional
foods and medical planfs, produced within the
organic system of production, following national and
infernational rules of ftofal quality. Our certifier
is Control Union from Holland,

Our objectives are, 1) to offer the world excellent
foods and medical plants, 2] to contribute to the
development of an agro-indusftry based on Andean
foods, 3) to integrate and improve the standard of
living of small rural producers who, for
generations, have been preserving Andean plants, and
who are the poorest people of Peru, &) to maintain
biodiversity and 5) to introduce Andean foods within
the current food system of Perd,

PRODUCTS

1.Maca products
2.Yacon products
3.Cacao products
4.Lucuma products
5.Caigua products
6.Purple Corn

T.Fertigfriihstiick

PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES ORGANICOS

Ecoandino S.A.C.

ECOANDINO SAC ist ein Unfternehmen, welches mit dem
Ziel gegriindet wurde, zweckmdBige
Andennahrungsmittel von hervorragender Qualitat und
medizinische Pflanzen anzubauen, zu verarbeiten und
zu verkaufen. Diese Produkte werden in einem
Bioproduktionssystem hergestellt, die die
nationalen und internationalen Qualitdtsregeln
erfillen. Unser Zertifikator ist Central Union aus
Holland.

Wir haben folgende Ziele: 1) auf dem Weltmarkt
exzellente Nahrungsmittel und medizinische Pflanzen
anzubieten, 2] zur  Entwicklung zu einer
Agroindustrie, die auf andinen Lebensmitteln
basiert, beizutragen, 3) den Lebensstandard der
Landwirte, die seit Generationen die Pflanzen
pflegen und die zu der &rmsten Bevdlkerung Perus
gehéren, zu verbessern, &) die Biodiversitdt zu
erhalten wund 5) andine Lebensmittel in das
derzeitige Speisesystem Perus einzufihren.

PRODUKTE

1.Maca Produkte
2.Yacon Produkte
3.Kakao Produkte
b.Lucuma Produkfe
5.Caigua Produkte
6.Lila Mais

Ansprechpartner: Carlos Samaniego-Lépez
Postanschrift : Batallén Callao 602, Lima 33 - Peri
Telefon ¢ +51 1 2751647

Confact : Carlos Samaniego-Lopez —
Address : Batallén Callao 602, Lima 33 - Perd
Phone  : +51 1 2751647

Fax : +51 1 2751647
E-mail : gerencia@ecoandino.com
Web Site : www.ecoandino,com

Fax v +51 1 2751641
E-mai | ¢ gerencia@ecoandino. com
Web Site © www.ecoandino.com




Conkact
Address 0f, Comercial

KOKEN del Perd

KﬁKEH DEL PERD S.R.L, is a Peruvian company

dedicated to the production and transformation of
Peruvian products such as Maca, Yacon, Cat's [law,
Camu-Camu among other plants and Peruvian medicinal
herbs. The production is erganic and we use neither
chemical fertilizers nor pesticides.

Our company respects the envirenment, the nature and
the ancient customs, that is why we have formed an
alliance in productive cthains with Producers’
Association of Ecological Maca of Junin province
“APROMACA-E JUNIN®, That group infegrates more than
30 families, producers of Maca. And for scientific
suppart, we work with the Institute of Plants and
Medicinal Herbs of Perd " INPLAHMEP", with whom we
realize scientific investigations about the benefifs
of maca and other plants and medicinal herbs of the
Peril,

PRODUCTS

1.0rganic maca powder
2.0rganic salvifa maca granulated [dried macal
3.0rganic maca chocolated (maca and cacao)
L.Organic maca gelatinized

5.Pulp maca

6.Maca dry extract powder

7.Cat's claw extract powder

B Yacon leaves exfract powder

9.Camu camu dehydrated powder

Luis Oswaldo Castbillo Huerta
Pgue. Sants Maria Magdslena Mo, 124

Puehle Libre- Lima 21 - Perd

Phane +51 1 2610629
Fax ¢ «51 1 2619525
E-mail : kekenperulamauta.rcp.net.pe
Web 5ite : www Kokendelpery.com

KOKEN del Perd

KOKEN DEL PERD S.R.L, ist ein peruanisches Unternehmen,
das sich der Produktion wund Verarbeitung von
peruanischen Produkten wie unter anderem Maca, Yacon,
Katzenkralle und peruanischen Heilkrdutern widmet. Die
Produktion ist biologisch und wir verwenden weder
chemische Dingemittel noch Pestizide.

Unser Unternehmen respektiert die Umwelt, die Natur und
historische Brauchtimer - dies ist der Grund, warum wir
eine Allianz mit Producers' Association of Ecological
Mace of Junin province (APROMACA-E JUNIN) eingegangen
sind. Dieses Bindnis schlie3t mehr als 30 Familien ein,
die Maca anpflanzen. Im Rahmen einer wissenschaftlichen
Kooperation werden wir von dem Institute of Plants and
Medicinal Herbs of Perd "INPLAHMEP" unterstiitzt, mit
denen wir wissenschaffliche Nachforschungen iber den
Nufzen von Maca, anderen Pflanzen und Heilkrdutern
verwirklichen.

PRODUKTE

1.Biologisches Macapulver

2.Biologische Salvita Maca, kdrnig (getrocknete
Maca)

3.Biologische Maca mit Kakaoanteil

L.Biolgische Macagelatine

5.Macabrei

6.Trockener Pulverextrakt der Maca

7.Pulverextrakt der Katzenkralle

8.Pulverextrakt von Yacon-Blattern

9.Gedorrtes Camu Camu-Pulver

Ansprechparfner: Luis Oswaldo Castillo Huerta

Postanschrift : Of. Comercial: Pgue. Santa Maria Magdalena No. 124
Pueblo Libre- Lima 21 - Perd

Telefon ;451 1 2610629

Fax : +51 1 2619525

E-mai | : kokenperu@amauta.rcp.net pe

Web Site www. kokendelperu. com
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Address
Phone
Fax
E-mail

Cooperativa Agraria
Cafetalera Ecoldgico
Alto Palomar

The Cooperativa Alfo Palomar is located between 1400
to 1800 above sea level, inside of fhe region of
Chanchamayo which is part of the Peruvian Amazon
jungle in the state of Junin.

This region is well-known for its delicate Arabic
coffee which has been demonstrated in international
and national contests.

Our members are small producers of coffee, they work
with organic and sustainable certification and the
cooperative follows guidelines which include aspects
like infegrating fthe environmental and social
responsibilify. For this reason, we will be able fo
offer around 170 tons of "Organic and sustainable
gourmet coffee Alto Palomar”.

PRODUCT

1.0rganic gourmet Café

: Elmer Buendia Payano

: Santa Herminia Palomar - Chanchamayo, Junin - Perd
: +51-63 465341

: +51-63 465341

¢ cacecogico@otmail.com felixm@terra.com.pe

Ansprechpartner :
Postanschrift
Telefon

Fax

E-mail

. Cooperativa Agraria

Cafetalera Ecologico
Alto Palomar

Die Kooperative Alto Palomar hat ihren Sitz in der
Region Chanchamayo (Teil des peruanischen
Amazonas-Regenwalds im Department Junin) auf einer
Hohe von 1400 bis 1800 m iiber dem Meeresspiegel.

Diese Region ist sehr bekannt fiir ihren
hervorragenden Kaffee, was sich auf nationalen und
internationalen Wettbewerben bewiesen hat.

Unsere Mitglieder sind kleine Kaffeeproduzentn, die
bio- und nachhaltigkeitszertifiziert sind. Die
Kooperative hat sich Regeln gesefzt, die Aspekte wie
die Integration von Umwe | t - und
Sozialveranftwortlichkeitf miteinschlieBen. Dies
alles zusammen macht es mdglich, dass wir 170 Tonnen
von “Biologischem und Umweltvertraglichem
Gourmetkaffe Alto Palomar” anbieten konnen.

PRODUKTE

1.Biologischer Gourmetkaffee

Elmer Buendia Payano

. Santa Herminia Palomar - Chanchamayo, Junin - Perd
; +51-63 465341

: +51-63 465341

: cacecogico@hotmail.com felixm@erra.com, pe
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/\ pronafur

PRONATUR

PRONATUR  was  established in 1998 when 21
toffee-producing groups with 304 growers, scabtered
in the Alto Mayoc valley on the eastern slopes of the
Peruvian Andes, syndicated. The name PROMATUR is an
abbreviation for "Promoter of MWatural Agriculfture.”
Since its inceptions, the group has been dedicafed
to sustainable organic agriculture In the area af
highland rainfaorest.

PRONATUR guickly expanded to include nearby regions
and other preducts like bananas, mangoes, beans and
green peas. Teday 1,200 growers are grouped im 35
local associations in the four geographical
sustainable-production areas.

Date of Establishment: 1998

Number of Members: 1,200

Organic Production: 100%

Organic Certification Agencies: IMD, Biosuisse,
Maturland, Eurepgap

Sorial Certification Agencies: FLO, Rainforest
Alliance, Bird Friendly, Utz Kape

PRODUCTS

1.Coffee
2 .Mangoes
3. Bananas

: Miguel Reyes Custodie
K, Pargue |ndestrial, Chiclaye - Perd

00 51 7L 249 090

;0051 Th 19 494

trad|ng@pronatur. com.pe
wwW pronatur, com,pe

Ansprechpar bner
Postanschrift
Telefan

Fax
E-mail
Web Site

Pron afur

PRONATUR

PROMATUR  wurde 1998 gegriindet, als 21
kaffeeproduzierende Vereinigungen mit 304 insgesamt
Erzeugern, die iiber das Alto Mayo Tal an den Hangen
der peruvanischen Anden verstreut sind, sich
zuzammenschlossen, Der Mame PRONATUR ist eine
Abkirzung wund steht fiér “Promotor of MNatural
Agriculture”. Seit seiner Grindung hat sich die
Gruppe in der Gegend des hochgelegenen Regenwalds
dem nachhaltigen biclegischen Anbau gewidmet.

PRONATUR expandierte sehr schnell, um sowohl
nahegelegene Regionen als auch andere Produkte wie
Bananen, Mangoes, Bohnen und Erbsen zu integrieren.
Heute sind 1.200 Erzewger in 35 Assoziationen auf
die vier Machhaltigkeitsflachen vereinigt.

Grindungsdatum: 1998

Mitgliedsanzahl: 1,200
Biologische Produktion: 1000

Bio-Zertifikate: MO, Biosuisse, Naturland,
Eurepgap
Zertifikate Tur Anerkennung sozialer

Verantwortlichkeit: FLO, Rainmforest Alliance, Bird
Friendly. Utz Kapeh

PRODUKTE

1. Kaffee
% Mangos
3 Bananen

Miguel Aeyes Clustodin

Mz

K, Pargue Industrial, Chiclaya - Peril

60 51 76 21% 090

60 51 JL 715 L84
frad|ng@pronatur com. pe
Wi pranalur . com, pe




Between the 82 and 182 Southern Latitude; on the Peruvian coast, extends the largest
natural green house of the world, where crops are bountiful giving two or more harvests a
year, with exceptionally long seasons and an off season in re io e production of
Fhe MNarth hemisphere

Located between the equaforial line and the Tropic of Cappricern and by the influence of
fhe sea current of Humboldt, which tempers the climate and discards fthe possibility of

rain, the mosft intense radiation of the planet is crossed by the sun twice a year;
receiving, also the energy of fthe photosynfhesis that fhe plants take advantage fe
synthesize sdg

an

rs and ofher products Peruvian products obtain, thanks fto ‘this

3
d infrinsic guality that distinguishes them by their {nfense flavour and

singulartty,

color

Most exporting countries of fruits and vegetables announce to have excellent conditions
their products. This is more so in Peru, where the conditions for agriculture are truly
arable. You are welcome to come and verify this statement

on the Peruvian coast is develaped yoluntarily by irrigation systems fhat
careful handling of the crops. Historically Peru has used frrigation system
date to pre-Iinca times and are still jn use,

The Andes range, wifth ifts incredible amount of ecelogical floors where the potato, maize,
ate, pepper, pumpkin, lima beans, lucuma, chirimoya have ifs origins; as wifth a wide
riety of nutritienal pre ts that were selected and cultivated thousand years before
rist by the different native cultures of Peru, and which were l|ater assimilated and

improved by : - hei gl Still to comment is the Amazon region, where

-h Peru can offer a selection of 2

uvian s0 part of 1 Proi . are equiped with state of the
fec ogy to i er hane Fheir rts an ' in the world markets. Also aware
of the

fulfil the n

strictly

the sanitary a
are cerfifiet

view of the
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Cooperativa Agraria
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